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Share delicacy dass love

Coffee Machine Operation Manual

#please read this manual carefully before using the product and keep it properly for future reference.



Safety Notice for Using

Please observe the following contents to prevent electric shock, fire, scald and other accidents

1.Please check whether the socket voltage is consistent with the voltage parameter on the nameplate of
the coffee machine before use

2.This machine is equipped with grounding protection. Please ensure that there must be a grounding
socket

3 Keep away from children when using.

4.Do not put the power cord and plug into water or any other liquid to prevent fire and electric shock;
Do not damage, bend or stretch the power cord, and do not place heavy objects on the power cord
5.Please unplug the plug when cleaning or not in use, and clean the accessories after the appliance
cools down

6.Do not use in high temperature, high magnetic field and humid environment. Do not put this product
on a hot surface, near a fire source or other electrical appliances, such as a refrigerator.

7.Do not use it when the wire or plug is damaged, the coffee machine fails or damaged in any
woy,and contact the store for maintenance

8.Please use original accessories

9This machine is only used for making coffee, please do not use it for other purposes, and place it in
a dry environment

10.Please place the coffee machine on a flat surface or table. Do not hang the power cord on the
edge of the table or counter

11.D0 not contact the power cord with hot surface appliances

12.Do not directly touch the hot parts on the surface when the coffee machine is running

13.Please clean and maintain the parts of the coffee machine regularly to ensure the quality of coffee
and prolong its service life

4.Do not move or turn off the power when the coffee machine is working

5.1t is prohibited to operate without adding water.

1
1
16.Please read the instructions carefully and master the correct use method to ensure safety,
17.D0 not wash the coffee machine or power cord in water or other liquids

18.Do not use it outdoors.

19.Please boil twice with water before first use to remove the odor,

20.This product is only for domestic use and should not be used for other purposes

21.Please keep the instructions for future reference
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Product Introduction

Control panel

Power button, Power button indicator, Espresso coffee button, Steam button

A OK button for espresso and steam

Al | Power button A2 | Power button indicator

A3 | Espresso coffee button A4 | OKindicator for espresso and steam
A5 | Steam button

B | Steel mesh C | Metal funnel (Portafilter)

D | Funnel handle (Portafilter handle) E Funnel holder clip (Portafilter holder clip)
F Removable cup shelf G Float cover (Drip tray full indicator)
H | Drip tray ! Steam / hot water control knob

J | Water tank handle K | Water tank cover

L | Water tank M | Steam wand

N | Steam wand handle O | Steam wand cover

P | Steam nozzle (Froth nozzle) Q | Measuring spoon and tamper
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Parameters

Product Name | Product Model | Rated Voltage FrsgLe:mcy V\?;erg@k Rated Power Aé:;‘s?rgﬂ
Coffee GCM-MI5BKOI|  220-240V | 50-60Hz 1.5L 850W 20bar
Machine

Operation Method

1.Preparation before use (first use)

1.1 Placing the machine: place the machine on a horizontal and heat-resistant surface, take out the
coffee holder, push the brewing cup to be used into the holder, install it upward into the machine
body, and then turn the right hand to lock the holder

1.2 Add water to the water tank: add cold water (purified water) to the maximum capacity scale of the
water tank, or remove the water tank from the machine to add water

Note: Please keep the water tank vertical when taking out and inserting. Press the water tank gently to
ensure that the valve at the base of the water tank is combined with the water valve seat on the
housing when inserting the tank

1.3 Place the cup with large capacity under the water outlet

1.4 Turn on the power and start the machine: press the switch to start the machine, keep the steam /
hot water switch at "0", the power indicator light is on, and the whole machine starts coffee
preheating.

1.5 The steam/hot water switch indicator lights up after successful preheating: press the coffee switch
and keep the button in the " Recessed " position, the pump will start working. Press the switch again for
the "Raised" position, the pump will stop working

1.6 Washing the machine: Press the coffee switch. Let the water clean the internal pipes of the whole
machine through the action of the electromagnetic pump, pour out the water in the cup, repeat several
times, and empty the remaining water in the water pan after the operation.

Note: please clean it several times (do not put coffee powder in the brewing cup) when for first use or

not using the machine for a long time

2.Daily operation (coffee)

2.1 Add cold water (purified water) to the maximum capacity scale of the water tank

2.2 Press the power switch after the machine is powered on, the power indicator will be on, enter the
preheating state, turn the right knob to " OFF ", and the whole process will take 60 seconds. When the
indicator light is on when the steam / hot water switch is at " OFF ", it indicates that the preheating is
completed

2.3 Open the coffee holder and put in the required brewing cup, then close the holder and put the

coffee cup under the water outlet. As shown in the figure below
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2.4 Press the coffee switch ("Recessed " position) to start making coffee. When the predetermined
amount is reached, press the coffee switch to stop.
2.5The handle can only be opened after the coffee is made

2.6 Usage of brewing cup
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Use method of espresso powder

1. Take out the filter screen and 2. Flatten the coffee

pour in the coffee powder powder with a spoon

3.Daily operation ( milk foam)

31Add cold water (purified water) to the maximum capacity scale of the water tank.

3.2Add the refrigerated milk (about 150ml) into

3.3Press the power switch after the machine is powered on, the power indicator will be on, enter the
preheating state, turn the right knob to " OFF ", press the coffee switch to pump water to the boiler for
about 20 seconds. Press the steam / hot water switch to "Recessed " position , and the whole process
will take 60 seconds. When the indicator light is on, it indicates that the equipment preheating is
completed.

3.4Put the cup with milk under the steam pipe and keep the steam pipe immersed under the milk level
3.5Turn the right knob to the "steam / hot water". The steam flowed out to make milk foam

3.6Turn the knob to " OFF " after the milk foam is completed, then remove the steam pipe from the milk

foam cup and clean the milk on the steam pipe wall
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4.Daily operation (hot water)

4.1Add cold water (purified water) to the maximum capacity scale of the water tank;

4.2Press the power switch after the machine is powered on, the power indicator light is on, the
equipment is preheating at this time, the steam/hot water switch is in the "Raised" position, the right
knob is rotated to "OFF", and the whole process will take 60 seconds. When the "steam / hot water"
indicator light is on, it indicates that the equipment preheating is completed

4.3Put the hot water cup under the steam pipe

4.4Turn the right knob to the "steam / hot water" . Press the coffee switch and the water pump starts to
pump water. After the hot water flows out to the required amount, press the coffee switch to turn off the

water pump.

Cleaning and Maintenance

Cleaning the water tank:

1.Grasp both sides of the water tank, lift it up and take it out;

2The water tank shall be cleaned once a week with mild washing solution, thoroughly washed and
wiped dry, and is not suitable for dishwasher.

Descaling:

1.The machine can be cleaned regularly according to personal needs

2.Put the detergent (about 10g) into the water tank, and then add water to the "Max" line

3.Start the machine and place a large capacity cup under the water outlet after the machine is
preheated.

4.Press the coffee switch and the water pump starts to work, so that the clean water containing the
detergent flows through the water pipeline of the whole machine, and repeat this for 5 times.
5.Replace the water in the water tank, press the coffee switch, and the water pump starts to work to
make the water flow through the water pipeline of the whole machine, and repeat this for 5 times until
the descaling is completed

Body cleaning:

1.Cut off the power supply and clean the coffee machine after it is completely cooled

2 Wipe the exterior of the coffee machine and some accessories with a wet cloth or a cleaning
sponge

Note: do not use alcohol or solvent cleaner to clean this product, and do not immerse the machine in

water.
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Faults and Maintenance

Faults

Possible causes

Treatment

No water flows
out when making

coffee

1There is no water in the water tank
"the water tank is not properly

fixed in place

2The machine has not completed

preheating

3.The machine is not started

1.Add water to the water tank and
check whether the water tank is in
place

2.Make coffee after the machine is
preheated

3.Check whether the machine is
powered on; Whether the machine

has been started

No oil when making

espresso powder

Coarse coffee powder /

uncrushed powder

Replace the coffee powder and

flatten it with a tool

Parameters

Name

Host Water tank Manual

Qty
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Luu y vé an toan khi sir dung

D& phong chéng cdc su ¢8 nhu dién giat, hoa hoan, bi bong,v.v,, vui long tuén theo cdc néi dung
sau day.

1. Vui long kiém tra dién dp cta phich cdm c6 tuong duong véi théng s6 dién dp trén tem mdc cta
mdy pha ca phé hay khéng trudc khi sir dung.

2. Mdy nay c6 bdo vé néi dét, vui long dam béo phai c6 8 cém néi dét.

3. Khéng dugc cho tré em tiép xic dén khi dang si dung.

4. D€ phong ngira dién gigt héa hoan, vui long khéng ngam day nguén dién, phich cdm vao trong
nudc hodc bét cir chat long khdc; khang dugc lam hu hong, lam qud cong, kéo manh day ngusn
dién, khéng dugc d&t d6 néng trén day ngudn dién.

5. Khi lam sach hodc khi khéng sir dung, vui long rat ra phich cédm, chs khi dung cu nguéi lai thi cé
thé lam sach cdc phu tung.

6. Khéng dugc sir dung thiét bi 6 méi trusng nhiét d6 cao, tir trudng cao hodc &m udt, khéng dugc
d&t mdy pha ca phé trén bé m&t néng, gén ngudn lia hodic d&t trén d6 dién khdc, chdng han nhu
d&t trén ta lanh.

7. Khi day nguén dién hodc phich cém bi hu héng, su c8 mdy pha ca phé, hodic hu héng bat cu
hinh thic nao khac vui long khéng bat mdy dé sir dung va lién hé cira hang dé thuc hién sia chira.
8. Vui long st dung phu tiung cia nha mdy san xuét.

9. Mdy nay chi sir dung dé€ pha ca phé, khéng dugc dung cho cdch dung khdc, vui long d&t & mai
trusng khé rdo thodng mat.

10. D&t mdy pha ca phé trén be m&t hodc ban béing phéng, day ngusn dién khéng dugc treo &
bén canh ban hodc quay.

11. Vui long dam bao day ngudn dién khéng tiép xic véi bé mét dung cu néng.

12. Khi thao tdc mdy pha ca phé, tay khéng nén cham vao cdéc bé mét phu tung néng truc tiép.

13. Lam sach bdo duéng dinh ky cdc phu tung caa mdy pha ca phé, dé dam bao chét lugng cua ca
phé va kéo dai tudi tho sir dung ciia mdy pha ca phé.

14. Khi may pha ca phé dang hoat déng, khéng dugc di chuyén tuy y hodc tét nguén dién.

15. Nghiém cdm thao tdc dusi trang thdi khéng cé nudc.

16. D& dam bdao an toan, vui long doc ky chi tiét sit dung ban huéng dén dé biét phuong thic s
dung chinh xdc.

17. Khéng dugc d&t mdy pha ca phé hodc déy ngudn dién vao trong nudc hodc chét long khac dé
rira.

18. Khéng sir dung mdy nay & ngoai trai.

19. Vui long dun nudc hai lan dé khir mui vi khdc thusng truge khi lan dau tién st dung may.

20. Chi ¢6 thé sir dung trong gia dinh, khéng dugc sir dung véi cong dung khdc.

21. Vui long giir ban huéng dén cdn than dé sau nay tham khéo.
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Gidi thiéu sén phdm

Nt ngudn, den bdo nut ngudn, nat ca phé espresso, nut hoi nuéc

A Nut xdc nhéan diung cho ca phé espresso va hoi nudc

Al | Nut ngudn A2 | Dén bdo nit ngudn

A3 | Nt ca phé espresso A4 | Bé chi thi OK ctia ca phé espresso va hoi nudc
A5 | Nt hai nusc

B | Mang thép C | Phéu kim loqi (b3 loc tién ich)

D | Tay cam phéu (Tay cam b loc tién ich) | E | Cép gia d& phéu (Cép gia d& bs loc tien ich)
F | Gid treo ly théo dugc G | Mai lat (Bo chi thi khay hing nudc nhé giot)
H | Khay hing nuéc nhé giot I | Nut xoay digu khién hai nuéc/nudc néng

J | Tay cam hép chia nusc K | Nép hép chia nusc

L | Hép chua nusc M | Cén voi hoi

N | Tay ca@m cén voi hoi O | Nép cén voi hai

P | Voi phun hai (Voi phun bong béng) Q | Mudng dinh lugng ca phé va que khudy
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Gigi thiéu théng s& san phdm

SN . s . Dién ap Tén s& Dung tich Céng sudt Ap suéit
Ten san phéim | M san pham | o L5 | ik mae | PRI | ik mic | lon nheit
“’ZZYPT‘Z" GCM-M15BKO1 [220-240V | 50-60Hz 1,5 850W 20bar

Huéng dén sir dung

1.Chuén bi trudc khi sir dung (sir dung lan dau)

1.1 D&t mdy pha ca phé: d&t mdy trén bé mét béng phéng va chiu néng, 18y tay cam pha ché ca
phé ra, phin loc bét thich hop vao tay cam mdy pha ca phé, lép tay cém pha ché ca phé vao than
mdy theo hudng trén sau van vao bén phai dé khéa chat tay cam.

1.2 Thém nudc vao hép dung nudc: thém vao nude lanh (nudc tinh khiét) dén chd vach dung tich
16n nhét ctia hép dung nudc, hodic ldy hop dung nudc ra tir mdy dé thém nudc.

Luu y: Khi 18y ra hodc cdm vao hép dung nudc, giit thdng géc trén va dudi. Ep xudng nhe nhang
hép dung nudc khi cdm vao, dé€ dam béo van & phéan ddy cua hép dung nudc két hop véi van nudc
trén than vo.

1.3 D&t ly dung tich tuong d6i l6n & phéan dusi ctia cia ra nude.

1.4 K&t ndi véi ngudn dién, khai déng mdy: bdm mdy khéi déng céng téc, cong téc hoi nudc/nudc
néng gitr & vi tri 0", dén bdo ngudn dién sdng thi mdy pha ca phé bét dau dun néng trudc ca phé.
1.5 Sau khi lam néng trudc xong, dén bdo hai nudc/nude néng sdang: Nhdn nit cong téc ca phé, giir
nat & trang théi “‘Ha thdp” thi bom nudc s& bét dau hoat déng. Nhén céng téc mét lan nira dén vi
tri “néng lén” thi bom nudc s& ngimg hoat déng.

16 Lam sach mdy: Bém céng téc mdy pha c& phé. Cho nude chay véao dé vé sinh toan ba dusng
8ng bén trong ctia than mdy dusgi hoat déng ctia bom tir dién, d8 hét nudc trong ly, lép lai may
lan, sau khi thao tdc két thic, d6 hét nudc du con lai ctia khay nuéc thai.

Luu y: Khi [an d@u tién st dung mdy, hodc chua sir dung mdy trong thai gian kha dai, vui long lay
thém nudc dé vé sinh mdy (khong bo boét ca phé trong phin loc bst)

2. Thao tdc binh thusng (xay ca phé)

2.1 Thém nudc lanh (nudc tinh khiét) dén vach nudc dung tich 16n nhét vao trong hép dung nudc.
2.2 Sau khi bat mdy, nhén céng téc nguén, den bdo ngudn sdng, lic d6 la trang thdi lam néng
trudc thiét bi, xoay nut xoay bén phai sang vi tri “OFF, toan bs qud trinh pha ca phé la 60s. Khi
cbng téc hoi nudc/nude néng & vi tri “OFF", den bdo sang nghia la thiét bi lam néng trudc hoan
thanh.

2.3 Bat tay cam pha ché ca phé va dat vao phin loc bét can thiét, sau dé méc vao tay cam, va dat

ly ca phé & phia dudi cira ra nuéc. Nhu hinh phia dudi:
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2.4 Nhdn cong téc pha ca phé (vi tri “ha thap”), bét dau pha ca phé, khi d&t t6i dinh lugng thi
nhén céng téc ca phé dé ngimg pha ca phé.

2.5 Sau khi két thic pha ca phé thi c6 thé ma tay cam pha ché ca phé ra.

2.6 Phuong thuc si dung cta phin loc bot.

Use method of espresso powder:

1. Take out the filter screen and 2. Flatten the coffee

pour in the coffee powder powder with a spoon

3.Daily operation ( milk foam)

31Add cold water (purified water) to the maximum capacity scale of the water tank.

3.2Add the refrigerated milk (about 150ml) into.

3.3 Sau khi bat ngudn mdy, nhén céng téc ngudn, den bdo ngudn sdng, lic dé thiét bi dang & trang
thdi lam néng trudc, xoay nit xoay bén phdi va diéu chinh dén vi tri “OFF", nhén céng téc pha ca
phé dé bom nudc vao néi hai trong 20s sau ngitng bom nudc, nhén céng téc hoi nudc/nudc néng
dén vi tri "ha thdp”. Toan bé qud trinh lam néng trusc khoang 60s, den bdo sdng cé nghia la thigt
bi lam néng trudc hoan thanh.

3.4Put the cup with milk under the steam pipe and keep the steam pipe immersed under the milk
level.

3.5Turn the right knob to the "steam / hot water". The steam flowed out to make milk foam.

3.6Turn the knob to " OFF " after the milk foam is completed, then remove the steam pipe from the

milk foam cup and clean the milk on the steam pipe wall.
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4. Thao tdc binh thusng (pha ca phé béng nudc néng)

4.1 Thém nudc lanh (nudc tinh khiét) dén vach dung tich I6n nhét caa hép dung nuéc;

4. Thao tdc binh thusng (pha ca phé béng nudc néng)

4.1 Thém nudc lanh (nudc tinh khiét) dén vach dung tich I6n nhét caa hép dung nuéc;

4.2 Sau khi bat ngudn mdy, nhén céng tdc ngudn, den bdo ngudn dién sdng, lic dé la trang thai
lam néng trudc thiét bi, cong téc hoi nudc/nude néng & vi tri ‘néng lén”, nat xoay bén phai digu
chinh sang vi tri “OFF", toan bs qud trinh lam néng trudc khoang 60s, den bdo “hai nudc/nudc
néng” sdng cé nghia la thiét bi lam néng hoan thanh.

4.3 D&t ly dung nudc néng & phia dudi 6ng hai nudc.

4.4 Xoay nut xoay bén phai dén vi tri "hoi nudc/nude néng”. Badm céng téc ca phé, bom bét dau
bom nudc, nudc néng chay ra dén s8 lugng ban can thiét, bdm céng téc mdy pha ca phé dé tét

bom dimng lai bom nudc.

Lam sach va béao dudng

Lam sach hép dung nuéc:

1. Ném giit hai bén caa hép dung nudc, nang lén trén dé ldy ra;

2. Hép dung nudc nén mai tuan lam sach mét lan. Vé sinh hép dung nudc béing chét tdy ria trung
tinh, vé sinh sach sach sau phai lau khé. Hép dung nudc khéng dugce bo vao méy ria bat dé rua.
Khir cén tréng canxi:

1. C6 thé khir c&n tréng canxi dinh ky cho mdy theo yéu céu cd nhan.

2. Dau tién d8 chéat khir cén tréng canxi (khodng 10g) vao trong hép dung nuéc, sau dé thém nudc
dén vi tri “max” caa vach nudc.

3. Bat mdy, chs khi mdy dun néng trudc thanh céng; dét mét ly dung tich tuong d8i lén & phia
dudi cia clia ra nudc.

4. Bam cong téc ca phé, bom bét dau hoat déng, cho nudc sach c6 chét khir cén trédng canxi chay
qua dusng 8ng nudc ctia than mdy, lép lai budc nay 5 lan.

5. Thay d8i nudc sach vao hép dung nudc, rdi Gn céng téc ca phé, bom bét dau hoat déng, cho
nudc sach chay qua dusng 8ng nudc ctia than mdy, lam sach dusng 8ng, lép lai budc nay 5 lan,
dén khi mdy hoan thanh céng viéc khir céin tréng canxi.

Lam sach than may:

1. Cét ngubn dién, cho mdy pha ca phé hoan toan nguéi lai sau méi c6 thé lam sach.

2. Lay khan udt hodic bot bién lam sach lau bén ngoai va phu tung ctia mdy pha ca phé.

Luu y: Khéng sir dung cén hodc dung méi tuong duong dé lam sach, khéng ngédm ca than mdy vao

trong nudc dé lam sach.
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Su ¢ va st chita

Hién tuong su c&

Ly do géy ra

Phuong thue xir ly

Khéng cé nudc chay
ra khi pha ca phé

1. Khéng ¢6 nuéc trong hép dung
nudc/hép dung nudc khéng dugc
1&p vao dung vi tri.

2. Mdy con chua hoan thanh chic
néng dun néng trudc.

3. Con chua bat may.

1. Thém nudc vao hép dung nudc,
kiém tra hép dung nusc c6 duge
dé&t vao dung vi tri.

2. Cha khi may hoan thanh dun
néng trudc mai cé thé pha ca phé.
3. Kiém tra ngudn dién mdy cé bat
chua; ¢6 bat mady chua.

Khéng cé dau ms khi
sir dung bot ca phé
huong vi Y

Bbt ca phé qud thé/bét ca phe
chua dugce ép phéng.

D3i bst ca pheé khdc, |6y mudng
ép bot dé ép béng phdng bt

ca phe.

Chi tiet déng hang

Tén san phdm

Mady chinh

Hép dung nudc

Ban huéng dén si dung

S8 lugng
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Hal-hal Keamanan yang Perlu Diperhatikan

Untuk mencegah terjadinya kecelakan sengatan listrik, kebakaran, luka bakar dll, mohon perhatikan
hal-hal berikut ini

1.Sebelum menggunakan harap periksa dulu apakah tegangan soket sesuai dengan parameter
tegangan yang tertampil di papan mesin kopi

2.Mesin ini ada diarde perlindungan, mohon memastikan ada soket diarde

3. Jauhkan mesin ini dalam jangkauan anck-anak wakiu penggunaan mesin

4.Untuk menghindari terjadinya sengatan listrik, jangan memasukkan kabel daya ke dalam air atau
cairan lainnya; Jangan merusak ,membengkokkan, meregangkan kabel daya secara berlebihan, dan
jangan meletakkan benda berat di atas kabel daya

5. Pada saat membersihkan atau tidak menggunakannya harus di cabut stekernya dan setelah mesin
sudah dingin aksesori baru boleh dibersihkan

6. Jangan menggunakan perangkat dalam lingkungan bersuhu tinggi, medan bermagnet tinggi, atau
lingkungan lembab, dan jangan meletakkan mesin kopi ini di permukaan yang panas, dekat api atau
peralatan listrik lainnya, seperti lemari es

7. Jangan menghidupkan mesin pada saat terlihat kabel atau steker rusak, ada kerusakan di mesin
kopi atau kerusakan lainnya, dan harus kontek pada staff toko untuk pemeriksaan dan servis

8.Harap menggunakan aksesori asli dari pabrik pusat.

9.Mesin ini yang digunakan untuk menyeduh kopi, harap jangan digunakan untuk keperluan lain, dan
ditempatkan pada lingkungan kering yang tak lembab

10.Letakkan mesin kopi di permukaan atau meja yang datar, dan jangan membiarkan kabel tergan-
tung di meja atau tepi lemari

11. Pastikan kabel daya tidak menyentuh mesin permukaan yang panas

12.Pada saat dalam pengoperasian mesin kopi jika permukaan aksesori panas harap tangan tak
boleh langsung menyentuhnya

13.Untuk mempertahankan kwalitas dan memperpanjang umur penggunaan mesin kopi, harus bersih-
kan dan rawat perangkat mesin kopi dalam waktu teratur

14.Pada saat mesin kopi sedang bekerja harap jangan sembarangan memindahkannya atau memati-
kan catu daya

15. Dilarang keras pengoperasian dalam situasi tak ada air

16. Untuk menjaga keamanan harap dibaca buku panduan cara penggunaan ini dengan seksama,
menguasai penggunaan yang benar.

17.Jangan membersihkan mesin kopi atau kabel daya di dalam air atau cairan lain

18.Jangan digunakan di luar ruang

19.Pada awal penggunaan harap memasak air bersih dua kali untuk menghilangkan bau aneh
20.Hanya digunakan dalam rumah tangga, dilarang keras digunakan untuk kebutuhan lain.

21.Harap simpan baik-baik buku panduan ini untuk dibaca lagi jika diperlukan
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Pengenalan Produk

Panel pengontrolan
A Tombol tekan sumber daya, lampu indikator tombol tekan sumber daya,

tombol tekan kopi espreso, tombol tekan uap

Tombol tekan konfirmasi untuk kopi espreso dan uap
Al |Tombol tekan sumber daya A2 |Lampu indikator fombol tekan sumber daya
A3 | Tombol tekan kopi espreso A4 [Mesin tampilan OK kopi espreso dan uap
A5 | Tombol tekan uvap
B | Jaringan baja C | Corong emas (mesin penyaring portabel)
b Ganggangan tangan corong Rak penopang corong

(ganggangan tangan mesin jaringan portabel) (jepitan rak penyaring portabel)
F | ok gelos dopot dibongler S |ttt g i prh)
H | Piring penampung air I | Tombol putar pengontrolan uap/air panas
J | Ganggangan tangki air K | Tutup tangki air
L | Tangki air M | Batang uap
N | Ganggangan tangan batang vap O | Tutup batang vap
P | Mulut pengeluar uap ( mulut pengeluar busa) | Q | Sendok pengukur dan pengaduk
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Pengenalan Parameter Produk

Nilai Nilai Kapasitas Nilai tekanan
Nama produk | - Serf produk tegangan | frekvensi | tangki air daya terbesar
Mesin
Penveduh GCM-MI5BKO1 [220-240V | 50-60Hz 1,51 800W 20bar
enyeduh Kopi

Petunjuk Penggunaan

1.Persiapan sebelum menggunakan ( Awal pertama kali menggunakan)

1.1Penempatan mesin: Letakkan mesin pada permukaan yang rata dan tahan panas, keluarkan
pegangan kopi, dorongkan cangkir pembuat kopi masuk ke pegangan kopi, letakkan gagang
pegangan ke atas dan pasangkan pada mesin bagian belakang,kemudian putar ke kanan untuk
mengunci erat pegangan.

1.2 Tuangkan air masuk ke tangki: Masukkan air dingin (air murni) sampai pada batas ukuran
maksimum kapasitas, atau keluarkan air dari tangki mesin

Perhatian: Pada saat tangki dikeluarkan atau dimasukkan harus mempertahankan arah atas dan
bawah posisi vertikal. Pada saat memasukkannya tekan kebawah perlahan untuk memastikan bahwa
katup di dasar tangki terpasang betul dengan dasar katup air kerangka mesin

1.3Letakkan cangkir berkapasitas yang agak besar di bawah lubang pengeluran air.

1.4 Sambungkan catu daya dan aktifkan mesin: tekan saklar mesin, pertahankan saklar uap/air panas
tetap pada posisi  saat lampu indikator nyala itu adalah pertanda pemanasan kopi sudah mulai
1.5 Setelah proses pemanas siaga, saklar lampu indikator uap/air panas hidup: tekan saklar kopi,
pertahankan tombol “tenggelam” dan pompa air mulai bekerja. Kemudian tekan lagi tombol saklar
yang berposisi pada “cembung” , pompa air akan berhenti bekerja

1.6 Membersihkan mesin: Tekan saklar kopi. Dengan kinerja pompa elekiromagnetik air bekerja
membersihkan seluruh saluran dalam yang berada di mesin, tuang keluar air yang berada dalam
cangkir,ulangkan beberapa kali dan setelah proses itu selesai ,sisa nampan air dibuang bersih
Perhatian: Pada penggunaan awal atau terlalu lama tak menggunakan mesin ini, harap tuangkan
dua kali air ke dalam untuk membersihkannya (cangkir pembuat kopi jangan menampung bubuk

kopi)
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2.Pengoperasian sehari-hari ( menyeduh kopi)

2.1 Masukkan air dingin ( air murni) ke dalam tangki sampai tanda maksimum batas ukuran

2.2 Setelah mesin sudah konek listrik, tekan saklar sumber daya, lampu indikator sumber daya hidup,
saat ini adalah dalam status pemanas siaga, tombol putar kanan diputarkan ke posisi “OFF” , seluruh
proses memerlukan 60 detik, Saat saklar uap/air panas di posisi “OFF" , lampu indikator akan hidup
ini menandakan pemanasan siaga telah selesai

2.3 Buka gagang pegangan kopi dan masukkan cangkir pembuat kopi yang dibutuhkan, lalu tutup
gagang pegangan, dan letakkan cangkir kopi pada lubang bawah pengeluar air. Seperti gambar
yang ditunjukkan:

2.4 Tekan saklar kopi (posisi “tenggelam” ), memulai pembuatan kopi, jika penampungan jumlah
kopi yang diinginkan sudah cukup tekan saklar kopi untuk pemberhentian dan memulai memasak
kopi

2.5The handle can only be opened after the coffee is made

2.6Usage of brewing cup.

S b S b S b

LT A A

A

Cara penggunaan bubuk kopi Itali:

1. keluarkan penyaring

2 tekan bubuk kopi

dan hantarkan bubuk kopi; dengan sendok takaran
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3.Pengoperasian sehari-hari ( membuat krim berbusa)

3.1 Masukkan air dingin (air murni) sampai maksimum kapasitas batas ukuran

3.2 Setelah mesin sudah konek listrik, tekan saklar sumber daya, lampu indikator sumber daya hidup,
saat ini dalam status pemanasan siaga, putar tombol kanan ke posisi “OFF" | tekan saklar pompa
kopi sampai ke kompor pemasak selama 20 detik dan pompa air berhenti bekerja, tekan saklar
vap/air panas ke posisi “tenggelam” . Seluruh proses pemanas siaga kira-kira memerlukan 60 detik,
lampu indikator hidup menandakan pemanasan siaga telah selesai

3.3 Setelah listrik sudah tersambung tekan saklar on off, maka lampu indikator nyala, ini adalah
pertanda situasi persiapan pemanasan, tombol kanan diputar ke “0” , tekan saklar kopi untuk
memompa air ke tungku, kira-kira 20 detik kemudian akan berhenti memompa air, tekan saklar
vap/air panas ke Prosedur pemanasan dari awal sampai akhir kira-kira 60 detik, indikator lampu
nyala pertada pesiopan pemanasan sudah selesai

3.4 Letakkan cangkir yang berisi susu di bawah saluran vap, pertahankan vap invasif masuk ke
dalam cairan susu sampai bawah

3.5 Setelah pengadukkan busa susu selesai putarkan tombol ke “OFF" , lalu keluarkan pipa uap dari
gelas busa susu dan bersihkan sisa susu yang berada di dinding pipa uap

3.6 Setelah pembuatan busa krim susu selesai tombol diputar ke “0" |, lalu keluarkan saluran uap dari

cangkir susu krim dan bersihkan susu yang berada di dinding saluran uap

4.Pengoperasian sehari-hari ( menyeduh air panas)

4.1 Masukkan air dingin (air murni) sampai ke batas ukuran maksimal kapasitas tangki air;

4.2 Setelah mesin konek listrik, tekan saklar sumber daya, lampu indikator hidup, saat ini dalam
satatus pemanas siaga, saklar uap/air panas berada pada posisi “cembung” , tombol putar kanan
diputarkan ke posisi “OFF" |, seluruh proses pemanas siaga memerlukan 60 detik, lampu indikator
vap/air panas hidup menandakan pemanas siaga telah selesai

4.3 Masukkan cangkir yang berisi air panas ke dalam selang vap

4.4 Putar tombol kanan sampai ke posisi “vap/air panas” Tekan saklar kopi, pompa air mulai
bekerja, air panas mengalir keluar sampai jumlah yang diinginkan dan lalu tekan saklar kopi untuk

memberhentikan pemompa air

Pembersihan dan Perawatan

Membersihkan tangki air:

1.Pegang dua sisi tangki erat dan tarik ke atas untuk mengeluarkannya;

2 Tangki air perlu dibersihkan seminggu sekali. Bersihkan tangki air dengan air hangat atau diterjen,
bilas sebersihnya dan dikeringkan. Tangki tidak boleh dimasukkan ke mesin cuci piring

Membersihkan kotoran

1.Sesuai dengan kebutuhan pribadi bersihkan kotoran yang berada di dalam mesin dengan waktu
feratur.

2.Masukkan deterjen penghilang kotoran (kira-kira 10g) ke dalam tangki air, lalu tambahkan air

sampai ke garis ‘max”
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3. Mulai menghidupkan mesin sampai persiapan pemanasan mesin berhasil bekerja; Dan letakkan
cangkir berkapasitas besar di bawah lubang pengeluaran air.

4. Tekan saklar kopi, pemompa air mulai bekerja sehingga air yang bercampur deterien penghilang
kotoran mengalir di saluran air melalui ke seluruh mesin, demikian ulangi proses ini 5 kali

5. Masukkan air bersih untuk penggantian air di tangki, tekan saklar kopi, pemompa mulai bekerja
sehingga air mengalir melalui seluruh pipa mesin untuk membersihkan saluran, ulangkan 5 kali
berturut-turut sampai prosedur pembersihan kotoran mesin selesai

Pembersihan tubuh mesin

1.Matikan daya dan tunggu mesin kopi sampai dingin kemudian baru dibersihkan.

2.Lapkan permukaan luar mesin kopi dan aksesorisnya dengan lap basah atau spons pembersih

Perhatian: Jangan menggunakan alkohol atau larutan deterjen untuk pembersihan, dan jangan

merendamkan mesin ke dalam air untuk membersihkannya

Kegagalan dan Pemeliharaan

Finomena kegagalan

Alasan kemungkinan

Solusi

Tak ada air keluar
saat membuat kopi

1.Dalam tangki sudah tak ada air/
tangki tak terpasang tepat pada
fempatnya

2. Prosedur pemanasan mesin
belum selesai

3. Belum menghidupkan mesin

1.Masukkan air ke tangki, amati
apakah air dalam tangki dalam
batasan yang benar.

2.Setelah persiapan pemanasan
selesai baru membuat kopi
3.Periksa apakah mesin catu daya
dah tersambung; apakah mesin
sudah dihidupkan.

Seduhan bubuk kopi

Itali tak berlemak

Bubuk kopi terlalu kasar/
bubuk kopi belum tertekan rata

Ganti bubuk kopi, tekan rata bubuk
kopi dengan alat penekan bubuk.

Detail Pengemasan

Nama

Mesin utama

Tangki Buku panduan

Jumlah
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