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Preface

If there is any discrepancy between the functions described in this manual and the actual functions of the product,
the actual function of the product shall prevail. Our company reserves the right to modify the content of the manual
without any previous notice.

Features Introduction

* The multi functions of frying-shabu-roasting makes it more convenient;

* The temperature of the hot pot and baking tray is adjustable, and you can choose the appropriate temperature
as needed;

»* Made of food-grade healthy material, with features of invariance property, high temperature resistance, non-stick
coating, hygiene and healthy;

’ The baking tray and hot pot are made of high-strength non-stick coating, which is non-stick and easy to clean;
* Unique shape design, simple and beautiful.

Product Parameter
Product Model Rated Power Rated Voltage Rated Frequency Capacity
GH-M13A 1300W 2207240V 50-60Hz 2.0L
Warm Promt

2’ This product is only suitable for 220V ~ 50Hz AC power supply, as the low voltage may affect the performance
of the product;

’ The single-phase three-hole socket with grounding protection are required. Do not share a socket with other
electrical appliances;

X Please do not disassemble and repair it privately or remove the rear cover when the power is on. If the product
fails, please go to the designated maintenance point to repair it;

< If the supply cord is damaged, it must be replaced with a special flexible cord or a special component purchased
from its manufacturer or maintenance department;

* Itis forbidden to operate it in the manner of external timer or independent remote control system.
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Introductions for Product Components

1. Handle of glass cover 2. Glass cover 3. Hot Pot 4. Input socket 5. Bakingtray 6. Main handle
7. subject 8. Hot pot work indicator 9. hotpot temperature control knob  10. Baking tray work indicator
11. Temperature adjusting knob of baking pan

The Frying-Shabu All-in-one Pot (Electric Hot Pot) is a multi-functional electric hot pot developed with new
technology to meet the cooking needs of the consumers. This product has multi functions of shabu, roasting
and frying. The temperature of hot pot and baking tray can be adjusted as needed. Being made of non-stick
coating, it is non-sticky when frying, roasting and shabu, which is safe, healthy, environmental friendly and
easy to clean. With shape of Tai Ji and sun and moon, it is unique, beautiful, advanced in structure,
time-saving and power-saving, which is the preferred cooker for modern family.
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How to Use

Please clean the hot pot and baking tray for the first time.

How to Use the Hot Pot:

1.Place the product on a stable table, fill the pot with water (the amount of water should not exceed 2/3 of

the pot body), then cover the pot cover;

2.Plug in the power, switch the temperature adjusting knob, and the working indicating lamp of Hot Pot will

be on, then the product will begin to heat;

3.After the water in the pot boils, you can make the food you like;

4.Unplug after using and clean it after the pot is cooling down.

How to Use the Baking Tray:

1.Place the product on a stable table and brush the baking tray with some oil;

2.Plug in the power, switch the temperature adjusting knob, and the working indicating lamp of baking tray will be on,
then the baking tray will begin to heat;

3.After preheating, put the food on the baking tray, turn the food to make it evenly heated, and switch the
temperature adjusting knob as needed to choose the appropriate temperature;

4 After use, wait a few minutes after power off, and then wipe the product with napkin or cleaning cloth with the

help of the residual heat of the baking tray. It shall be cleaned carefully with detergent if it will be stored for a long time.

Note: If you need to move the product in

Cleaning and Storing:

1. Unplug the product before cleaning;

2. Please use a soft cloth with a small amount of water to wipe off residuals on the baking sheet after the product

is completely cooling down, and then dry the electrical parts with a dry cloth;

3. It's forbidden to directly put the product under the tap or into other liquid for cleaning. Please do not power on

the product if the components of the electric appliance is wet carelessly. It can only be used after drying in the sun.
4. Do not scrub or wipe the baking tray and the pot with metal or rough objects to prevent the coating from damaging;
5. After cleaning, please put it in a ventilated place, and store it in a dry place after drying.

1.Please read this manual carefully before use;

2.Please place the product on a stable table or desk when using it, taking care not to approach the fire source
and inflammable materials;

3.When using the baking tray independently, do not cover the dustproof cover of hot pot so as not to cause
product damage and danger;

4 It is strictly forbidden to touch the heating elements with your hands to avoid burns in the process of using;
5.The children is not allowed to use the product alone. If children are present, pay more attention. Do not place
the product within reach of children;

6.If the oil is spilling, please wipe in time to prevent the oil from seeping into the knob of the product, so as not to
affect the normal work of the product;
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Ldi n6i dau
Néu chic nang dudc miéu ta trong cudn sach huéng dan nay khéng phu hdp véi chiic nang thuc t& cua san pham,
xin I8y chtic néng thuc t& ctia san phdm lam chuén, cdng ty ching toi co quyén slia d&i ndi dung ctia sach hudng
dan ma khong can c6 bat cu théng bao nao trudc.
Gidi thiéu dac diém san pham
% Cac chuic nang ran, nau lau, nudng da dang, st dung tién Igi;
»<Nhiét do khay nudng “ndi Idu” cé thé diéu chinh, co6 thé chon nhiét do phi hgp theo nhu cau;
% Vat liéu t6t cho stc khoe cép thuc phdm, khéng bién dang, chiu dugc nhiét do cao, khong dinh noi,
vé sinh t6t cho stic khoe;

»*Khay nuéng va ndi lau st dung 16p chéng dinh cusng do cao, chéng dinh va dé lam sach;
#Ngoai hinh thiét k& doc dao, don gian my quan dep mét.

Gidi thiéu bang thong s6

Ky hiéu san phdm | Cong suét dinh mic | Dién ap dinh mic Tan s6 dinh mic Dung lugng ndi 18u
GH-M13A 1300W 2207240V 50-60Hz 2.0L
Nhac nhd

% San pham nay chi phu hgp st dung ngudn dién xoay chiéu 220V~50Hz, dién ap qua thap sé anh hudng dén tinh

nang cua san pham;

% Sl dung 6 c&m ba 16 mét pha, bét budc phai cé tiép dat bao vé, tranh duing chung mét 6 cam vdi céc thiét bi
dién khac;

» Khéng dudc tu y thao dd kiém tra hodc thao nép sau khi dang cé dién, san pham bi su ¢, nhat dinh phai dua
dén diém sUa chiia dudc chi dinh dé sua chilia;

# Néu day mém dién ngudn bj hong, nhét dinh phai dung day mém chuyén dung hoac linh kién chuyén dung mua
dudc tli nha san xuét hoac b phan sua chiia dé thay thé.

# May khong thé van hanh bang cach néi ngoai bo hen gid hodc hé théng diéu khién tu xa doc lap.
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Gidi thiéu b6 phan san pham

1. Taycamvung kinh 2. Vungkinh 3. Thannéildu 4. 8 cdm dauvao 5. Khay nuéng
6. Tay cam than chinh 7. Than chinh 8. Dén bao ndi Idu lam viec 9. NUim diéu chinh nhiét do ndi l1au
10. Bén bao khay nuéng lam viéc 11. Num diéu chinh nhiét d6 khay nuéng

Nbi da nang Idu ran (Noi Idu dién) 1a noi Idu dién da chiic néng st dung cong nghé mdi dé dap (ing nhu cau néu
nudéng clia ngudi tiéu dung, chiic nang san pham nay manh mé, cé cac chiic nang néu 1au, nudng, ran, nhiét do
clia ndi 1du va khay nudéng cé thé digu chinh theo nhu cau; san phdm nay st dung I6p chdng dinh, chao chéng
dinh dé chién, nuéng, néu Iau an toan, lanh manh, bao vé méi tridng, dé lam sach; st dung ngoai hinh thai cuc
va nhat nguyét, tao hinh doc dao, dep mat, cu tao tién tién, tiét kiém thdi gian, tiét kiém dién, la dung cu ndu
nudng dudc Ida chon dau tién can thiét cua cac gia dinh hién dai.
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Phudng phap sti dung

Khi st dung lan dau, trudc tién can rda sach than ndi Idu va khay nudng.

Phudng phap st dung noi lau:

1.Dat san phdm can bang viing chai trén ban, d6 nudc vao trong noi, lugng nudc khdng dudc qua 2/3 than noi,
day vung ndi lai;

2.Cam phich cdm dién ngudn, xoay num diéu chinh nhiét do dén bao ndi Idu dang dun sang, san pham bat dau
dun néng;

3.Bdi sau khi nudc trong ndi sdi, tlic co thé ché bién thiic &n ma ban can;

4.Khi sti dung xong, trudc tién hay rat phich cdm ra khoi & dién ngudn dgi than ndi ngudi di mdi riia sach.

Phudng phap su dung khay nuéng:

1.Dat san phdm can bang viing chai trén ban, quét mét lugng dau an thich hgp 1én bé méat khay nudéng;

2.Cam phich cam dién ngudn, xoay num diéu chinh nhiét do dén bao khay nudng lam viéc, khay nudng bat dau
néng lén;

3.Sau khi lam néng xong, dat thuc phdm can nudng Ién khay nudng, chd y 14t thuc phdm dé chiing dudc lam néng
dong déu, co thé digu chinh num diéu chinh nhiét do theo nhu cau, chon nhiét dé phu hgp;

4.Khi st dung xong, sau khi ngat dién dgi vai phut, tan dung nhiét do con du lai cia khay nuéng diing gidy an hoac
khan lau lau chui cé thé lam sach san pham. Khi cét gili khong st dung trong thdi gian dai nén st dung chét tdy
ria dé lam sach cén than.

Chu y: Trong qua trinh st dung néu can di chuyén san pham, hay chu y dting cham vao bd phan kim loai dé
trénh bi bong;

Lam sach va cét gili:

1. Trudc khi lau rdia san pham, trudc tién can rat phich cam dién ra;

2. SU dung xong dgi sau khi san phdm ngudi hoan toan, hay su dung khan mém thém mot it nudc dé lau sach cac
tap chat trong than may, sau dé dung khan kho lau sach lau khé cac bd phan dién;

3. Khdng dudc dat truc tiép than chinh cta san phdm dudi voi nudc hoac cho vao trong dung dich long khac vao dé
lam sach. Sau khi b phan thiét dién cta san pham sd y bi lam uét xin dling cdm dién, sau khi dgi phdi khd méi co
thé su dung.

4. Khong dudc dung vat dung kim loai hodc thod rap dé co rua lau chti khay nudng, than ndi dé tranh lam hong

16p trang;

5. Sau khi lau rtia sach, hay dé & ndi thoang gid, sau khi phai khd cét gili vao ndi kho rao.

Nhiing diéu can chu y khi st dung:

1.Xin doc ky cudn sach hudng dan nay trudc khi st dung;

2.Khi sti dung, hay dat san phdm céan bang viing chai trén mat ban hoac ké, cha y khong dudc dé gan nguon Ita va
vat dé chay;

3.Khi sti dung riéng chtic nang nudng, khong dudc day vung chéng bui ctia ndi 18u, dé tranh gay hu hong va nguy
hiém cho san pham;

4.Khi sti dung, nghiém cdm dling tay cham vao b phan phat nhiét, dé tranh bj bong;

5.Khong dé tré em mot minh st dung, khi st dung néu cd tré em & canh, nhét dinh phai can than st dung san pham,
khong dugc dat dé san pham 6 ndi tré em co thé vdi téi dugc;

6.Khi d6 dau qua nhiu chay tran ra, hay lau chi kip thgi, khéng d& dau chay tran ngdm vao chd nim xody san
ph&m, dé tranh anh hudng dén hoat dong binh thudng cta san pham;

7.Trong qua trinh sU dung, khéng dung dao hodc cac vat dung bang kim loai dé chia cat thiic &n trong dung cu
nudéng va than ndi;

8.Khi vé sinh bé mat tiép xdc vdi thuc phadm, nén lau bang khan dm sach, khéng dung kim loai, vat thd rap dé co
rda khay nudéng va than ndi ciia san pham dé tranh lam hang I6p trang;
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9.Sau khi sti dung, ngat ngudn dién, hay kip thdi lau sach tap chét, nhung khéng dudc cho san phdm vao trong
nudc hoac dung nudc phun rua;

10.Su dung cac linh kién khong phai clia nha san xuét chi dinh co thé sé gay nguy hiém;

11.Khéng dudc dat day ngudn trén bé mat nong hoac dé bi that nat;

12.Sau khi st dung, hay kip thdi rat phich cadm dién ra, khong dudc di chuyén san pham khi cam dién;

13.San pham nay chi nén st dung trong nha.

14.Nghiém cdm dun kho noi l4u.

Chu y: Khoang thdi gian san pham cam dién, mét s6 bé mat nhiét do rat cao, trong qua trinh si dung bé mat
sé nong lén;

Kata Pengantar

Mohon tunduk pada fungsi sebenarnya dari produk jika fungsi yang dijelaskan dalam Buku Petunjuk ini tidak sesuai
dengan fungsi sebenarnya dari produk; Perusahaan kami berhak untuk mengubabh isi Buku Petunjuk ini tanpa
pemberitahuan terlebih dahulu.

Pengenalan Fitur Produk

» Memiliki fungsi yang goreng, pemanas, dan panggang secara beragam, sehingga dapat digunakan lebih nyaman;
» Suhu loyang pada “Hot Pot” dapat disesuaikan dan suhu yang sesuai dapat dipilih sesuai dengan kebutuhan;

» Bahan sehat tingkat makanan, tidak berubah-ubah, tahan suhu tinggi, panci anti lengket, serta sanitasi dan sehat;
» Loyang pan dan hot pot dilengkapi dengan lapisan yang anti lengket berkekuatan tinggi, sehingga anti lengket
dan mudah dibersihkan;

* Dirancang dengan bentuk yang unik, sederhana dan indah.

Pengenalan Tabel Parameter

Model Produk Daya Pengenal Voltase Pengenal | Frekuensi Pengenal Kapasitas Hot Pot
GH-M13A 1300W 2207240V 50-60Hz 2.0L
Kiat Hangat

»Produk ini hanya berlaku untuk catu daya AC 220V ~ 50Hz; Kinerja produk akan terpengaruh jika voltase terlalu
rendah;

» Digunakan soket tiga lubang fasa tunggal dan dilengkapi pelindung pembumian, agar tidak berbagi soket yang
sama dengan peralatan listrik lainnya;

X Tidak boleh membongkar, memperbaiki, atau melepas penutup belakang secara pribadi dengan daya; Produk
yang terjadi kegagalan harus dikirim ke tempat perbaikan yang telah ditunjuk untuk diperbaiki;

* Kabel daya yang rusak harus diganti dengan kabel khusus atau komponen khusus yang telah dibeli dari pabrikan
atau departemen pemeliharaannya;

» Peranti tidak boleh dioperasikan dengan pengatur waktu eksternal atau sistem pengendali jarak jauh yang
independen.

Pengenalan Komponen Produk

1. Pegangan penutup kaca 2. Penutup kaca 3. Bodi hot pot 4. Soket masukan 5. Loyang
6. Pegangan bodi utama 7. Bodi utama 8. Lampu indikator kerja hot pot
9. Tombol pengatur suhu hot pot  10. Lampu indikator kerja loyang  11. Tombol pengatur suhu loyang
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Panci Goreng dan Panas Terpadu Satu (Hot Pot Listrik) memiliki multi fungsi yang dikembangkan dengan
teknologi baru dan dapat memenuhi kebutuhan memasak konsumen. Produk ini memiliki fungsi yang kuat
dengan pemanas, panggang dan goreng. Suhu pada hot pot dan loyang dapat disesuaikan sesuai dengani
kebutuhan; Produk ini dilengkapi dengan lapisan anti lengket untuk pemanas, panggang dan goreng yang aman,
sehat, ramah lingkungan dan mudah dibersihkan; Produk ini juga dirancang dengan bentuk luar yang Tai Chi dan
matahari-bulan, dibuat dalam penampilan yang unik dan indah, sehingga memiliki struktur canggih, hemat waktu
dan hemat waktu & listrik, serta merupakan peralatan masak yang harus dimiliki untuk keluarga modern.

Cara Penggunaan

Mohonmem bersihkan bodi hot pot dan loyang dulu pada saat menggunakannya untuk pertama kali.

Cara Penggunaan Hot Pot:

1.Mohon letakkan produk di atas meja yang stabil, lalu tuangkan air ke dalam panci, di mana jumlah air tidak
boleh melebihi 2/3 dari bodi panci, dan kemudian tutup penutup panci;

2.Colokkan steker listrik, memutar tombol pengatur suhu agar lampu indikator pemanas pada hot pot menyala,
dan kemudian produk mulai memanas;

3.Dapat masak makanan yang Anda butuhkan setelah air dalam panci mendidih;

4.Mohon cabut steker listrik setelah digunakan dan tunggu panci menjadi dingin sebelum dibersihkan.

Cara Penggunaan Loyang:

1.Mohon letakkan produk di atas meja yang stabil, dan kemudian oleskan minyak goreng dalam jumlah yang
sesuai pada permukaan loyang;

2.Colokkan steker listrik, memutar tombol pengatur suhu agar lampu indikator pemanas pada loyang menyala,
dan kemudian loyang mulai memanas;

3.Setelah selesainya pemanasan, letakkan makanan yang akan dipanggang di atas loyang, dan perhatikan
untuk membalik makanan agar panasnya merata; Tombol pengatur suhu dapat disesuaikan sesuai dengan
kebutuhan untuk memilih suhu yang sesuai;

4 Setelah selesainya penggunaan, mohon tunggu beberapa menit setelah mati daya, lalu bersihkan produk
dengan serbet atau lap dengan suhu sisa loyang, agar produk dibersihkan.Agen pembersih harus digunakan
untuk pembersihan yang hati-hati jika tidak disimpan dalam waktu lama.
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Perhatian: Mohon berhati-hati untuk tidak menyentuh bagian logam untuk menghindari luka bakar jika Anda perlu
memindahkan produk saat digunakan;

Pembersihan dan Penyimpanan:

1. Mohon cabut steker listrik sebelum membersihkan produk;

2. Mohon menyeka puing-puing di tubuh dengan gunakan kain lembut dan sedikit air setelah produk benar-benar
dingin setelah digunakan, lalu bersihkan komponen listrik dengan kain kering;

3. Bodi utama produk tidak boleh diletakkan langsung di bawah keran atau dimasukkan ke dalam cairan lain untuk
dibersihkan.Listrik tidak boleh dinyalakan setelah bagian listrik dari produk basah secara tidak sengaja, dan dapat
digunakan setelah menjadi kering.

4. Logam atau benda kasar tidak boleh digunakan untuk menggosok loyang dan bodi panci produk, agar tidak
merusak lapisan;

5. Mohon letakkan produk di tempat yang berventilasi setelah dibersihkan, dan kemudian dikeringkan dan disimpan
di tempat yang kering.

Tindakan Pencegahan Untuk Penggunaan:

1.Mohon membaca Buku Petunjuk ini dengan seksama sebelum penggunaan;

2.Mohon letakkan produk di desktop atau meja yang stabil, dan berhati-hatilah untuk tidak mendekati sumber api
dan bahan yang mudah terbakar pada saat menggunakannya;

3.Jangan menutup tutup tahan debu hot pot pada saat menggunakan fungsi bakeware saja, agar menghindari
kerusakan dan bahaya produk;

4.Jangan menyentuh elemen pemanas dengan tangan Anda selama penggunaan. agar menghindari luka bakar;
5.Produk ini tidak boleh digunakan oleh anak-anak sendiri; Mohon berhati-hatilah saat menggunakan produk dan
jangan letakkan produk di tempat yang dapat dijangkau anak-anak jika ada anak-anak di sekitar selama penggunaan;
6.Mohon melakukan pembersihan secara tepat waktu dalam hal minyak dikeringkan dan meluap dan noda minyak

masuk tidak boleh didibiarkan ke tombol produk, agar tidak mempengaruhi operasi normal produk;

7.Pisau atau peralatan logam tidak boleh digunakan untuk memotong makanan di peralatan memanggang dan panci
selama penggunaan;

8.Mohon melakukan pembersihan dengan kain lembab yang bersih pada saat membersihkan permukaan yang
bersentuhan dengan makanan; Logam atau benda kasar tidak boleh digunakan untuk menggosok loyang dan bodi
panci produk, agar menghindari kerusakan pada lapisan;

9.Mohon matikan catu daya setelah digunakan, dan lalu bersihkan kotoran secara tepat waktu, tetapi produk tidak
boleh dimasukkan ke dalam air atau dibilas dengan air;

10.Penggunaan aksesori yang tidak ditentukan oleh pabrikan dapat menyebabkan bahaya;

11.Kabel daya tidak boleh diletakkan di atas permukaan yang panas atau membuatnya kusut;

12.Setelah selesainya penggunaan, mohon cabut steker listrik secara tepat waktu dan jangan pindahkan produk
dengan listrik;

13.Produk ini hanya boleh digunakan di dalam ruangan.

14.Hot pot tidak boleh dipanasakan tanpa apapun.

Perhatian: Suhu pada sebagian permukaan sangat tinggi saat produk diberi daya listrik, dan permukaan akan

menjadi panas saat digunakan;
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