Gaabor

Gaabor U )

User Manual of
Electric Oven (Air Fryer)

Model: GA-M35A

Manufacturer:UNITED GAIN LIMITED

Entrusting party:HANGZHOU GLOBAL JET ECOMMERCE CO . LTD

Address:1-1407, 501 2nd Avenue,QianTang New Area, Hangzhou.P.R.China Thank you very much for your purchase of our products,
Telephone:0571-88269187 please read the Manual carefully before use and keep it properly.



UNITED GAIN LIMITED

Brief introduction

The electric oven (air fryer) adopts the principle of hot air with high-speed air circulation (fast ventilation), which is
convenient for you to cook various delicious food in a healthy, fast and simple way. It will provide one-time all-round
heating for your ingredients. So for most ingredients, oil is not needed at all. With the extra baking tray, you now have
a more convenient way to make delicious food such as cakes and quiches.
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Keys
1. Power indicator 4. Air inlet 7. Frying board
2. Timing knob (0-30 minutes) 5. Air outlet
8. Pot body
3. Handle 6. Power cord
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Technical parameters
Product Model Rated Power Rated Voltage Rated Frequency Rated Capacity
GA-M35A 1000W 220~240V 50~60Hz 3.5L
Packing list
Main machine Pot body Rubber pad Frying board User Manual
1pc 1pc 8 pcs 1pc 1 copy
Danger

- Do not immerse the shell in water or flush it under the tap because there are electronic components and heating

elements inside.

- Do not let water or other liquids enter into the product to avoid electric shock.

- Always fry the ingredients in the baking tray to avoid contact with the heating elements.
- Do not cover the air inlet and outlet when the product is working.

- Do not pour oil into the frying pot as this can cause a fire hazard.

- Do not touch the interior of the product while it is working.

Warning

- Before connecting the product to the power supply, please check whether the marked voltage of the product is

consistent with the local power supply voltage.

- Do not use this product if the plug, power cord or the product itself is damaged.
- If the power cord is damaged, in order to avoid danger, it must be replaced by professionals from the manufacturer,

its service department or similar departments.

- This product shall not be used by children, or people who are physically or mentally handicapped or lack relevant

experience and knowledge.

- Keep an eye on children and ensure that they do not play with this product.

- When the product is powered on or being cooled, keep the product and its power cord out of the reach of children.
- Do not let the power cord touch the hot surface.

- Do not insert the product plug or operate the control panel with wet hands.
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- The product must be plugged into a grounded socket and be sure it is plugged in correctly.

- Itis forbidden to operate the appliance in the manner of external timer or independent remote control system.

- Do not place the product on or near flammable materials such as tablecloths and curtains.

- Do not place the product against the wall or other products. There shall be at least 10 cm free space left at the back,
sides and top of the product. Do not place objects on the product.

- Do not use this product for any purpose other than that described in the Manual.

- Stand beside it using the product.

- During frying with hot air, high temperature steam will be released from the air outlet. Keep a safe distance between
hands and face from the steam and air outlet. When removing the frying pot from the product, pay attention to the
high temperature steam and hot air.

- When using the product, its accessible surface may become very hot.

- If the product emits black smoke, disconnect the power supply immediately. Wait for the product to stop smoking
before removing the frying pot from the product.

- When used in the electric oven (air fryer), the baking tray gets hot everywhere. Always use insulation gloves when
holding the baking tray.

Notes

- Place the product on a level, smooth and stable surface.

- This product is only for normal household use. It shall not be used in the staff canteens of shops, offices, farms
or other working environments. It shall not be used by guests in hotels, motels, places providing accommodation
and breakfast and other accommodation environments.

- If the product is used improperly, or if it is used for professional or semi-professional purposes, or if it is not used
according to the instructions in the Manual, the warranty will be invalid in such cases, and we will not be responsible
for such damages caused thereof.

- The product can only be sent to the maintenance center authorized by the manufacturer for maintenance. Don't
repair the product by yourself, otherwise the maintenance warranty will be invalid.

- Be sure to disconnect the product plug after use.

- Before handling or cleaning the product, the product must be cooled for about 30 minutes first.

Automatic shutdown

This product is equipped with a timer. When the timer counts down to 0, the product will ring and shut down
automatically. To turn off the product manually, turn the timer knob counterclockwise to 0.

Electromagnetic field (EMF)

This product meets the relevant standards for electromagnetic field (EMF). According to the current scientific
evidence, this product is safe if it is used correctly and operated according to the instructions in the Manual.

Before first use

1. Remove all packaging materials.

2. Take out the pot and remove the bubble bag.

3. Thoroughly clean the frying board and pot with hot water, detergent and non-abrasive sponge.
Note: A dishwasher can be used to clean these parts.

4. Wipe the interior and exterior of the product with a slightly wet cloth.

In the electric oven (air fryer), the food is heated by hot air. Do not pour oil or grease into the pot.
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Preparations before use

1. Place the product on a stable, level and flat surface.

Do not place the product on a heat sensitive surface.

2. Put the baking tray in the pot correctly.

3. Never pour oil or other liquid into the frying pot.

Do not place objects on the product. This will block the airflow and diminish the effect of hot air heating.

How to use

The electric oven (air fryer) can be used to cook many ingredients. The enclosed food preparation manual will
help you understand this product.

Frying with hot air

1. Insert the plug into a grounded power socket.

2. Carefully pull out the pot from the electric oven (air fryer).

3. Put the ingredients into the baking tray.

Note: Do not touch the pot shortly after use, as it is very hot. Only hold the handle when moving the pot.

4. Set the time required to prepare the ingredients (refer to "Settings" in this chapter).

5. Turn on the product, and adjust the timer knob to the required cooking time.

For cold start, the cooking time shall be increased by 3 minutes.

Note: If necessary, you can preheat the product without ingredients in it. In this case, adjust the timer knob to

3 minutes, then put in the frying board and adjust the timer knob to the required cooking time.

-The timer will count down from the set cooking time.

-The excess oil in the ingredients will be collected at the bottom of the pot.

6. Some ingredients need to be flipped during cooking (refer to "Settings" in this chapter). To flip the ingredients,
hold the handle to pull the pot out of the product, and then flip the ingredients. Then slide the pot back into the
electric oven (air fryer).

Tip: if you set the timer to half the cooking time, you will hear the timer ring when you need to flip the ingredients.
However, this means that you have to set the timer again for the remaining cooking time after flipping.

7. When the timer rings, it means the set cooking time is up. Pull the pot out of the product and place it on a heat
resistant surface.

Note: You can also turn off the product manually. To do this, set the timing knob to 0.

8. Check to see if the ingredients have been cooked.

9. If the ingredients still need to be cooked, just slide the pot back into the product and set the timer for a few more
minutes.

10. After frying with hot air, the pot and ingredients are still very hot. Depending on the type of ingredients in the
electric oven (air fryer), steam may be ejected from the pot.

11. Pour all the ingredients into the bowl or dish.

Tip: To take out larger or fragile food, you can use a clamp to remove it from the frying basket.

12. The electric oven (air fryer) can start to cook the next batch of ingredients at any time after last batch of
ingredients are cooked.

Settings

1. The following table will help you choose the basic settings for the ingredients you want to cook.

Note: These settings are for reference only. Due to the different sources, sizes, shapes and brands of ingredients,
we can’t guarantee the best settings for your ingredients.

2. Because the air in the product will be reheated immediately by the rapid air exchange technology, when the frying
pot is pulled out quickly when frying with air, the cooking process will not be affected.
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Tips

1. Compared with larger ingredients, smaller ingredients require shorter cooking time.
2. When the amount of food is large, the cooking time only needs to be slightly increased; while when the amount
of food is small, the cooking time only needs to be slightly shortened.
3. In the process of cooking, flipping the smaller ingredients during cooking can improve the final cooking effect and
help to make the ingredients evenly fried.
4. Add a little oil to fresh potatoes to make them crispy. After adding oil, place the ingredients for a few minutes
before frying in an electric oven (air fryer).

5. Do not cook ingredients with high oil content, such as sausages, in the electric oven (air fryer).

6. Snacks that can be cooked in an oven can also be cooked in the electric oven (air fryer).
7. To cook crisp French fries, the best amount of ingredients is 500 grams.
8. Use pre-fermented doughs to cook sandwich food easily and quickly. Compared with homemade doughs,
pre-fermented doughs need shorter cooking time.
9. You can use the electric oven (air fryer) to reheat the ingredients. To reheat the ingredients, adjust the time

for up to 10 minutes.

UNITED GAIN LIMITED

Minimum - Maximum Time | Temperature Additional
Menu (amount of food material/g) | (min) (°C) Turn over Information
Potatoes and
French fries
Frozen thin .
chips 300-700 12-16 200 Flip
Frozen .
thick fries 300-700 12-20 200 Flip
Homemade
French fries
(8x8mm) homemade . Add1/2
potato chips 300-800 18-25 200 Flip spoon of oil
Homemade . Add1/2
potato chips 300-750 12-18 200 Flip spoon of oil
Potato cake 250 15-18 200
Creamy potato 500 18-22 200
Meat and
poultry
Steak 100-500 8-12 200
Hamburger 100-500 7-14 200
Sausage rolls 100-500 13-15 200
Drumsticks 100-500 18-22 200
Chicken breast 100-500 10-15 200
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Menu (amountoffood matenalig) | (mm) |+ EO | TumOver | i aton
Snack
Spring rolls 100-400 8-10 200 Flip Ready to bake
Frozen fried 100-500 6-10 200 Flip Ready to bake
Frozen fish fillets 100-400 8-10 200 Ready to bake
Frozen bread crumbs 100-500 10 200 Ready to bake
VE;{;‘;?QS 100-400 10 200

Note: Since this product is controlled by a single knob, the temperature is not adjustable, and the food cooking
time can be adjusted according to the actual use condition.

Note: In case of cold start, the cooking time shall be increased by 3 minutes.

Cleaning

Clean the product immediately after each use.

The interiors of the pot, the baking tray and the product are coated with a non-stick coating. Do not use metal
kitchenware or abrasive cleaning materials for cleaning, as this may damage the non-stick coating.

1. Disconnect the power plug from the power socket and let the product cool down.

Note: Take out the pot and let the electric oven (air fryer) cool down faster.

2. Wipe the exterior of the product with a clean and slightly wet cloth.

3. Clean the pot and baking tray with hot water, detergent and non-abrasive sponge.

You can use a degreaser to remove the remaining dirt.

Tip: If the dirt sticks to the frying board and pot, please add hot water to the frying pot, and then add some
detergent. Put the frying board into the pot and soak the pot and frying board for about 10 minutes.

4. Clean the interior of the product with a clean and slightly wet cloth.

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

Storage

1. Disconnect the product plug and let it cool down completely.
2. Make sure all parts are clean and dry.

List of Environmental Protection ‘10"
This form is prepared according to SJ/ T 11364

o: Itindicates that the content of the toxic and harmful substance in all homogeneous materials of the part is below
the limitation specified in the GB/T26572 standard.

x : ltindicates that the content of the toxic and harmful substance in at least a certain homogeneous material of the
part is beyond the limitation specified in the GB/T26572 standard.

The number in the label indicates that the service life of the product in normal use is 10 years
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Information table of food contact materials

UNITED GAIN LIMITED

Harmful substances
Name of
Parts lead mercury cadmium Hexavalent Polybrominated | Polybrominated
(Pb) (Hg) (Cd) chromium biphenyls diphenyl ethers
(Cr(Vi)) (PBB) (PBDE)
Plastic parts O O O O O O
Components
and parts X O X O O X
Hardware O O O O O O
Wire X O O O O O
Standard parts O O O O O O
Food contact
accessories O O O O O O

Please use this product according to the Manual.

This product meets the requirements of the corresponding national food safety standards.

The compliance information and instructions of food contact materials and their execution standards are as follows.

Note

This series of products contain the above food contact materials, and some models may not contain some

individual materials, please refer to the actual product for specific information.
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Fault types and treatment methods

Problem

Reason

Solution

The air fryer
fails to work.

The product power
plugis not inserted.

Insert the pluginto a
grounded power socket.

You haven't set the timer yet.

Turn the timer knob to the desired
cooking time to turn on the product.

The fryer is not properly
placed in the air fryer.

Push the fryer completely
into the air fryer.

The ingredients
in an electric
oven are not fully
cooked.

There are too many ingredients
in the baking tray.

Divide the food materials into small
batches and put them on the grill,
so that they are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Adjust the temperature control knob
to the desired temperature setting
(refer to "Settings" in the chapter
"How to use").

The cooking time is too short.

Adjust the timer knob to the desired
cooking time (refer to "Settings" in
the chapter "How to use").

The ingredients are
not evenly fried in
the electric oven.

Some ingredients still need to be
flipped in the middle of the
cooking process

If some ingredients are at the top or
overlapping with others (such as
French fries), you need to flip them in
the middle of the cooking process.
Refer to "Settings" in the chapter
"How to use".

White smoke from the
product.

You are cooking food with high oil
content.

When you cook ingredients with high
oil content in the electric oven, a large]
amount of lampblack will penetrate
into the frying pot. The oil will
produce white fumes, and the pot
may be hotter than normal. This will
not affect the final effect of frying
ingredients.

Oil stains from the last use are still
leftin the pot.

White smoke is produced by heating
the oilin a frying pot. Make sure you
clean the frying pot properly after
each use.
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Problem

Reason

Solution

The fresh French
fries are not evenly
fried in the air fryer.

You do not soak the potato
strips properly before frying.

Soak potato strips in a bowl for
at least 30 minutes, remove and
place them on the kitchen paper
to drain off.

You do not use the right
variety of potatoes.

Use fresh potatoes and make sure
they do not scatter during frying.

French fries made
from an electric oven
are not crisp.

The crispness of French fries
depends on the oil and water
content in the chips.

Make sure the chips are drained in
the correct way before adding oil.

You can make the potato chips crispy
by cutting them into slimmer pieces.

Add a little oil to make it crispy
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Fault types and treatment methods

UNITED GAIN LIMITED
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Gidi thiéu
Lo nudng dién (ndi chién khéng khi) st dung nguyén ly khéng khi nodng két hgp véi tuan hoan khdng khi téc do
cao (thay doi khong khi nhanh chong), thuén tién cho ban ché bién nhigu mén &n ngon mét cach lanh manh,
nhanh chéng va don gian. N6 sé cung cdp nhiét toan dién cho cac thuc phdm cuia ban cting mét Iic, vi vay
dGi véi hau hét cac thuc phdm, khdng can thém dau dé néu. Véi khay nudng di kém, gié day ban cé mét cach
thic thuan tién hon, dé ban dé dang lam cac mén ngon nhu banh gato va banh tring siia.

/@

(I

W amw

8
Hudéng dan chung
1. Bén bao tin hiéu 4. Cuia thong khi 7. Vichién
2. Nut xoay hen gid (0-30 phut) 5. Cuia thoat khi
8. Than noi
3. Tay cam 6. Déy dién ngudn
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Thong s6 ky thuat

Ky hiéu san phdm | Cong suét dinh mtic | Dién ap dinh mtic Tan s6 dinh mdc  [Dung lugng dinh mdc

GA-M35A 1000W 220~240V 50~60Hz 3.5L
Packing list
May chinh Than noi Bém cao su Vi chién Séch hudng dan
1 kién 1 kién 8 cai 1 kién 1quyén
Nguy hiém

eKhong dudc ngadm voé ngoai vao trong nudc hodc phun rda dudi voi nudc, vi trong vo ngoai cé bo phan dién td va
b phan gia nhiét.

eKhong dudc dé nudc hodc cac chét long khac vao san pham nay, dé tranh dién giat.

eLudn ludn dat thuc phdm vao trong khay nudng chién ran, dé tranh ti€p xtc dén bo phan gia nhiét.

eKhi san pham dang lam viéc, khéng dugdc day cla vao gio va cla ra gié cta no.

eKhéng dudc dé dau vao ndi ran, vi diéu nay cé thé dan dén nguy hiém hoa hoan.

eKhi san phdm dang hoat dong khéng dugdc cham vao bén trong san pham.

Canh bao

eTrudc khi két nGi san pham vdi ngudn dién, trudc tién hay kiém tra dién ap ghi trén san phdm co phu hgp vdi dién
ap dang cép khong.

eN&u phich cam, day dién ngudn hodc ban than san pham bi hu hai, khéng dugc st dung san phdm nay.

eNé&u day dién ngudn bi hong, dé tranh nguy hiém, nhét dinh phai dudc thay thé bsi nhan vién chuyén nghiép cta
nha san xuét, bd phan bao hanh hodc bd phan tuong tu cua hang.

eSan pham nay khoéng dudc dé tré em, ngudi khuyét tat, khiém khuyét vé giac quan hay tinh than, hoac thiéu kinh
nghiém va kién thdc lién quan khi sd dung.

ePhai giam sat tré em, dam bao chuing khéng chdi nghich san pham nay.

eKhi san phdm da dudc cép dién hoac dang lam mat, phai dé san phdm va day dién ngudn ctia no & ndi tré em
khéng véi téi dudc.

eKhong dudc dé day dién ngudn tiép xuc véi bé mat nhiét do cao.

eKhong dudc dung tay udt dé cadm phich cdm san phdm hoéc thao tac bang diéu khién.

eSan pham phai dudc cdm vao 6 cam tiép dat, hon niia nhat dinh bao dam da cdm dung.

eMay khong thé van hanh bang cach néi ngoai bd hen gid hoac hé théng diéu khién tii xa doc 1ap.

eKhoéng dudc dat san pham Ién trén hodc gan cac vat liéu dé chay nhu khan trai ban, rém ca...

eKhong dudc dat san phdm dua vao tudng hoac dua vao cac san phdm khac. Mat sau, hai canh va phia trén cua
san pham phai chua ra khong gian td do it nhat 10 cm. Khong dugc dat dé do vat 1én trén san pham.

eKhong dudc st dung san pham nay vao bat ky muc dich nao khac ngoai muc dich dudc mo ta trong sach hudng
dan nay.

eKhi san phdm st dung phai cd ngudi giam sat.

eTrong qua trinh chién véi nhiét do cao, ndi sé xa hdi nhiét d6 cao tu ctia thoat khi. Gili khoang cach an toan gilia
tay, mat véi hdi ndng va cla ra gié. Hon niia, khi chuyén noi chién ra khoi san pham ciing can chu y dén hdi nudc
nhiét do cao va khi néng.
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eKhi st dung san phdm, bé mat co thé ti€ép xuc ctia nd co thé tré nén rét nong.

eNé&u san phdm bdc khoi den, 1ap tic rat dién ngudn. Sau khi chd san pham ngting bdc khoi mdi xé dich noi
chién ra khoi san pham.

oKhi |6 nudng dién (ndi chién khdng khi) dang su dung, khay niéng moi ndi sé néng 1én. Khi cam khay nudng,
nhat dinh phai st dung gang tay cach nhiét.

Ghi chu

oDt san phdm lén trén bé méat can bang, phéng nhan, chéc chan.

©San pham nay chi gidi han st dung trong gia dinh binh thudng. N6 khong dugc sU dung trong clia hang, ndi lam
viéc, ndng trudng hoac cang tin nhan vién trong méi trudng lam viéc khac. Ciing khéng dudc cho khach su dung
trong khach san, nha nghi bén xe, ndi cung cép chd & va &n sang ciing nhu si dung tai chd & khac.

eD3i vdi san pham st dung khong dung cach, hoac dugc st dung cho muc dich chuyén nghiép, ban chuyén nghiép,
hoac khéng st dung theo huéng dan trong cudn sé tay ngusi dung nay,trong nhiing tridng hgp nay bao hanh sé
khéng co hiéu ldc, ching t6i sé khdng chiju trach nhiém vé nhiing thiét hai loai nay.

©San pham chi cé thé dua dén trung tdm bao hanh dudc nha san xuét ty quyén dé kiém tra. Khdng dudc tu y stia
chiia san pham, néu khéng gidy bao hanh san phdm sé khdng co gia tri.

eSau khi sti dung nhat dinh phai rat phich cdm cua san pham ra.

eTrudc khi xti ly hodc lam sach san phdm, trudc hét nhat dinh phai dé san phdm lam mat trong khoang 30 pht.

Tu dong tat

San pham nay da trang bi bd hen gid. Khi bd hen gié dém ngudc dén 0, san phdm sé dé chudng va tu dong tat.
Muén tat san pham thu cong, xin hay xoay ndm bd hen gid ngudc chiéu kim déng ho dén 0.

Trudng dién ti (EMF)

San pham dong nay phu hdp tiéu chuan lién quan vé trudng dién ti (EMF). Can cU theo khoa hoc hién nay chting
minh, san ph&m nay 1a an toan néu sd dung dung céch va thao tac theo hudng dan trong sé tay ngudi dung nay.

Trudc khi st dung lan dau

1. Thao b tat ca vat lieu déng goi.

2. Lay than ndi ra thao bé tui bong béng trong noi.

3. Dung nudc ndng, nudc ria bat va bot bién khdng cé tinh mai mon rdia rach vi chién va than noi.

Chu y: Ciing co thé diing may rtia bat dé ria sach cac b phan nay.

4. Dung khan hdi &m lau chui bén trong va bén ngoai san pham.

Lo nudng dién (ndi chién chan khong) dong nay su dung khong khi nong dé gia nhiét. Khdng dudc dé dau
hoac md vao trong than ndi.

Chuan bj st dung

1. D&t san phdm Ién trén bé m&t bang phéng, chéc chén, can béng va én dinh.
Khong dudc dat san phdm trén bé méat khong chiu nhiét.

2. bat khay nudng dung vi tri vao trong than noi.

3. Khong d6 dau hodc céc chat long khac vao ndi chién.
Khong dudc dat dé do vat Ién trén san phdm. Diéu nay sé chan ludng khi va anh hudng dén hiéu qua gia
nhiét cta khong khi nong.
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Su dung san pham nay

Lo nudng dién (ndi chién khéng khi) c6 thé dudc st dung dé nau nhiéu thuc phdm. Sach hudng dan chuan bi thuc
ph&m kém theo sé gilip ban hiéu rd vé san pham nay.

Chién ran khong khi néng

1. C&m phich cdm vao & cam dién ngudn da dudc tiép dat.

2. Can than kéo than noi ra khai [0 dién (ndi chién khong khi).

3. Bua thuc phdm vao khay nudéng.

Chu y: Trong thai gian ngén sau khi sti dung khéng dudc cham vao than ndi, vi né rat ndng. Chi cé thé gili tay cam

dé di chuyén ndi.

4. Thai gian can thiét diéu chinh thuc phdm (xin doc tham khao phan “Cai dat” trong chudng nay).

5. Bat san pham, xin diéu chinh nim hen gid dén thdi gian ndu mong mudn.

Né&u san pham la khdi dong ngudi, thi thdi gian diéu chinh ndu phai tang thém 3 phat.

Chu y: Néu can, ban ciing c6 thé khéng cho thuic phdm vao tién hanh 1am ndng tridc san phdm. Lic nay, sau khi

diéu chinh num xoay cuia bo hen gid dén 3 phut, sau do6 cho khay chién vao va diéu chinh nim hen gid dén thdi

gian ndu mong mudn.

- B6 hen gid sé& bat dau dém ngudc tu thai gian ndu dudc cai dat.

- Phan dau du thuia trong thuc pham sé thu lai 6 dudi day noi.

6. C6 mot s6 thuic phdm trong qué trinh n&u can 14t dd gitia chling (doc tham khao phan “Cai dat” trong chudng nay).
Can Iat dg thuc pham, hay nam 4y tay cam, kéo than ndi ra tii san phdm, sau d6 mdi lat d&. Sau do trugt than ndi
trd lai vao trong 16 nudng dién (ndi chién khdng khi).

Nhac nha: Néu ban dat b hen gid 1a mot niia thdi gian néu, thi khi ban can 1at dd thuc phdm sé nghe thdy bd hen

gid kéu. Co diéu, diéu nay co nghia la sau khi ban Iat dé nhéat dinh phai cai dat hen gid lai Ian niia cho thdi gian ndu

con lai.

8. Dén Iic bd hen gid d6 chudng biéu thi da dat dén thdi gian ndu cai dat. Kéo than ndi ra khoi san phdm, sau do dat

Ién trén bé mat chiu nhiét.

Chu y: Ban ciing c6 thé tat san phdm thu cong. Can tién hanh thao tac nay, hay van nim hen gid dén 0.

9. Thuc phdm da dudc ndu chin hay chua.

Néu thuc phan van can nau, chi can trugt than ndi trd lai vao trong san phdm, va cai dat bd hen gid thém vai phut niia.

10. Sau khi chién ran do st dung khéng khi néng, than ndi va thuc phdm van con rat néng. Can cd theo chung loai

khac nhau cua thiuic phdm trong 16 nudng dién (n6i chién khong khi), co thé sé co hdi nudc ban ra ti than noi.

11. D& toan bd thuc phdm trong than ndi ra bat hoéc dia.

Nhéc nhd: Can &y thuc phdm c6 thé tich kha 16n hoac dé v, cé thé dung kep dé kep Iay thuc pham ra tu trong 1éng ran.

12. Sau khi mé thuc phdm ndu xong, 16 nudng dién (ndi chién khong khi) cé thé bat dau ndu mé thuc pham tiép

theo bét cu khi nao.

Cai dat

Bang dudi day sé gitp ban chon cai dat cd ban cho thuc phdm ban mudn n&u.

Chu y: Xin ghi nhd rang nhiing cai dat nay cung cap tham khao. Do ngudn, kich thudc, hinh dang va nhan hiéu
thuc phdm khac nhau, ching t6i khdng thé dam bao cung cép su cai dat tét nhat cho thuc phdm cua ban.

Chi mang tinh tham khao.

Do cdéng nghé trao déi khong khi nhanh chong sé kip thdi lam nong lai d6i vdi khong khi trong san pham, vi vay khi
st dung khong khi chién ran nhanh chong kéo ndi chién ra khoi san phdm hau nhu khong anh hudng dén qua trinh
nau nudéng.

Lam néng thuc phdm ngay lap tic.
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Nhac nhd

©S0 vdi thuc phdm co thé tich kha 16n, thuc pham cé thé thich kha nho can thdi gian ndu nudng sé ngan hon
mot chat.

eKhi lugng thuc phdm kha nhiéu, chi can tang thém thdi gian ndu, ma khi lugng thuc phdm kha it, chi can rat
ngan thdi gian nau.

eTrong qua trinh nau, 14t dd thuc pham thé tich kha nho, cé thé nang cao hiéu qua ndu cudi cling, va co Igi cho
thuc phdm dat dugc do chién ran dong déu.

eThém mat chut dau vao trong khoai tay tudi mdi, co thé khién thuc phdm mém gion hon. Sau khi thém dau can
phai dé yén thuc phdm trong vai phut, sau do chién trong 16 nudng dién (ndi chién khong khi).

eKhdng dudc néu thic an c6 ham lugng dau qua cao vi du nhu xdc xich trong 160 nddng dién (ndi chién khéng khi).

Db &n nhe co thé dugc néu trong 16 nudng cling co thé dugc néu trong 16 nudng dién (ndi chién khong khi).

eMudn lam mon khoai tay chién mém gion, lugng thuc phdm t6t nhat la 500g.

eViéc st dung bét my U 1én men sén c6 thé dé dang nhanh chéng lam thuc phdm kep rudt. So véi bot my ty lam,
bdt my U lén men s&n can thdi gian n&u ngén hon.

eBan co thé st dung bép nudng dién (ndi chién khong khi) d& hdm nong thuc phdm. Can gia nhiét thuc phdm mdi
thém, thdi gian diéu chinh dai nhat la 10 phut.

N - Lugng thuc phdm nho Thdi gian al an Ar 4 Thong tin
Thanh phan nhéit-I6n nhat (g) (phary | NNiétdd (C) | Latda kém theo
Khoai tay va khoai
tay chién
Khoai tdy méng o
déng lanh 300-700 12-16 200 Lat do
Khoai tay day Ar 1
dong lanh 300-700 12-20 200 Lat do
Khoai tay chién
tu lam
(8x8mm) Miéng o Thém 1/2
khoai tay ty lam 300-800 18-25 200 Lat dg thia dau
s N Thém 1/2
Miéng khoai tay tu lam 300-750 12-18 200 Latdo e
j thia dau
Banh khoai 250 15-18 200
Khoai tay vi kem 500 18-22 200
Thit va gia cam
Sudn bo 100-500 8-12 200
Hamburger 100-500 7-14 200
Cudn xuc xich 100-500 13-15 200
Chan ga 100-500 18-22 200
Uc ga 100-500 10-15 200
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R . Lugng thuc phdm nho Théi gian Ly en Ar 1 Théng tin
Thanh phan nhét-I6n nhat (g) (phayy | Nhietdo(C) | Latde kem theo
biém tam
o St dung loai
Nem 100-400 8-10 200 Lat do nudng
Miéng ga ran ' i
dong lanh 100-500 6-10 200 Latds | S lod!
Miéng ca nuéng Su dung loai
dong lanh 100-400 8-10 200 nudng
Diém tdm banh mi SU dung loai
phd mai déng lanh 100-500 10 200 nuéng
Rau nhoi 100-400 10 200

Cha y: Do san phdm nay dudc diéu khién bang mot num van, khéng thé digu chinh nhiét do, thdi gian ché bién thuc
pham c6 thé dudc diéu chinh phu hgp theo tinh hinh st dung thuc té.
Chu y: Néu 16 nuéng dién la khai dong ngudi, thi thdi gian diéu chinh ndu phai tang thém 3 phut.

Vé sinh

Sau méi lan sl dung déu phai lap tic vé sinh san pham.

Thén noi, khay nudng va bén trong san phdm déu dugc trang I6p chéng dinh. Khéng dudc st dung dung cu nha bép
bang kim loai hodc vét liéu lam sach co tinh &n mon dé 1am vé sinh, vi diéu nay co thé pha hong I6p chéng dinh.

1. Rut phich cdm dién ngudn ra khoi & dién ngudn, dé san pham lam mat.

Cha y: L8y than noi ra, dé 16 nudng dién (ndi chién khong khi) cang ngudi nhanh han.

2. Dung khan sach hdi 8m lau bén ngoai san pham.

3. Dling nudc nong, nudc rda bat hoac bot bién khdng cd tinh mai mon riia sach than noi, khay nudng.

Ban c6 thé st dung chat tdy dau md dé lau sach cac chat ban con sot lai.

Nhé&c nhd: N&u chat ban bam vao vi chién, than ndi, xin hdy thém nudc nong vao trong ndi chién, rdi thém mot chit
nudc riia bat. Bat vi chién vao than noi, va dé than ndi va vi chién ngdm khoang 10 phat.

4. Dung khan sach hoi 8m lau sach bén trong san pham.

5. Dung ban chai lam sach bo phan gia nhiét, dé loai bo hét miéng vun thuc phdm con soét lai.

Cét gili

1. Rat phich cdm cua san pham, va dé nguéi han di hoan toan.
2. Bam bao tat ca bd phan da dudc lam sach va kho rao.

Danh sach bao vé maéi trudng ‘10"

Biéu mau nay dudc bién soan theo quy dinh ctia SJ/T 11364

o: Biéu thi ham Iugng chat doc hai nay trong tat ca cac vat liéu dong chét cta bd phan nay déu thdp hon yéu cau
gidi han quy dinh trong tiéu chuén GB/T26572.

x: Biéu thi ham lugng chét doc hai nay it nhat trong mot s6 vat liéu dong chét nao dé cua bd phan nay vugt qua yéu
cau gidi han quy dinh trong tiéu chudn GB/T26572.

Con s6 trong ky hiéu nay biéu thj thdi han st dung bao vé mai trung ctia san phdm trong diéu kién st dung binh
thudng la 10 ndm
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Bang thong tin thuc pham tiép xdc véi vat liéu

UNITED GAIN LIMITED

Chét doc hai
Tén goi I Pol
en goi Chi Thay ngan Cadimi Crom hoa tri Ponl Bromated Bromin);ted
bo phan (Pb) (Hg) (Cd) sau biphenyls Dinheny!
(Cr(Vi)) (PBB) ipheny
Ethers (PBDE)
B0 phéan nhua O O O O O O
B6 phan X O X O O X

B phéan kim loai

O O O O O

Day dién X @) o) @) O O

woendn | O 0o 0 0 0 0
Phu kién

tiép xtc O O O O O O

vdi thuc phadm

Xin hay c&n cl theo yéu ciu clia sach huéng dan st dung san phadm nay binh thusng.
San pham phu hdp yéu cau tiéu chuén an toan thuc phdm quéc gia tudng ng, thong tin, hidng dan phu hop thuc
pham tiép xuc véi nguyén liéu va tiéu chuén thuc hién cta chiing nhu trang sau.

Ghi chu

Dong san phdm nay bao gom vat liéu tiép xuc véi thuc phdm & trén, mot s6 loai may co thé khéng bao gom vat
liéu dac biét, hay 18y san phdm thuc t€ lam chuén.

Cac loai su c6 va phudng phap xu ly

Van dé

Ly do c6 thé

Giai phap

Lo nuéng dién
khong lam viéc

Phich cdm dién ngudn san
pham chua cdm dién.

C3m phich cd3m vao 6 dién d3
dugc tiép dat.

Ban van chua cai dat bd hen gid.

Xoay nim bd hen gid dén thdi gian
nau mong mudn, thudn tién bat
dién ngudn san pham.

Thén noi chua dat vao 6 nudng
dién (n6i chién chan khong)

Dat than ndivao 16 nudng dién
(n6i chién chan khong)
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Thuc pham st dung
16 nudng dién nau
khong chin hoan

toan.

Lugng thuc pham trong khay
nudng qué nhiéu.

Phan chia thuc pham thanh ting meé
nho cho vao khay nuéng. Phan chia
thanh mé nho dé chién chin dong
déu han.

Nhiét dé cai dat qua thap.

Diéu chinh ndm xoay kiém soat nhiét
do dén cai dat nhiét d6 mong mudn
(Poc tham khao phan “Cai dat” trong
chugng mét “Sti dung San pham”).

Thai gian ndu qué ngan.

Diéu chinh ndim xoay bd hen gid dén
thgi gian ndu mong muén (Doc tham
khao phan “Cai dat” trong chudng
mét “St dung San pham”).

Thuc pham trong 16
nudng dién khong dugc
chién déu.

M6t s6 thuc pham nao dé can dugc
nau chin. Tién hanh &t d& giifa chiing

Néu mét s6 thuc phdm nao dé & mat
trén cling, hodc chong chéo lén cac
thuc pham khéc (vi du nhu khoai tay
chién), thi can lat d& ching gitia
chiing trong qua trinh nau. Xin doc
tham khao phan “Cai dat” trong
chugng mot “St dung San pham”.

Khai tréng béc [én
tU trong san pham.

Ban dang ndu thuc phdm c6
ham lugng dau cao.

Khi ban ndu thuc phdm cé ham lugng
dau kha cao trong |06 dién, mot lugng
[8n khéi dau sé xam nhap vao noi
chién. Phan dau sé tao ra khéi dau
tréng, dong thdi than ndi c6 thé néng
han so véi trudng hgp binh thudng.
Diéu nay sé khong anh hudng dén
hiéu qua cudi ciing clia thyc pham ¢
hién bdgi san pham.

Dau ban con sét lai trong than noi
sau lan st dung trudc.

Khai trang 1a do m8 gia nhiét trong
noi chién tao ra. Dam bao ban vé sinh
ndi chién ddng cach sau mai lan s
dung.

Khoai tdy chién tugi mdi
khong dudc chién déu
trong 16 nudng dién.

Trudc khi chién ban khéng
ngam miéng khoai tdy ding cach.

Ngam miéng khoai tay trong bat it
nhat 30 phut, sau dé vét chingra
va dé trén gidy nha bép chuyén
dung cho rdo nudc.

Ban chua st dung ding ching
loai khoai tay.

Su dung khoai tay tusi méi, va dam
bao chling khdng bi v3 vun trong
lGc chién.

Miéng khoai tay chién
dugc lam tU 1o nudng
dién khdng mém gion.

DO mém gion cta miéng khoai
tay chién phu thudc vao lugng
dau va ham lugng nudc trong
miéng khoai tay.

Dam bao [am rao miéng khoai tay
ding cach trudc khi dé dau.

Cat nho miéng khoai tdy mot chit
c6 thé khién chiing mém gion han.

D4 it dau chit cling cé thé khién
chliing mém gion hon

service@gaabor-global.com
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Pengantar

Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara) dirancang berdasarkan prinsip udara panas yang
dikombinasikan dengan sirkulasi udara berkecepatan tinggi (pergantian udara secara cepat), sehingga Anda dapat
memasak makanan yang lezat dengan cara yang sehat, cepat dan sederhana.Produk ini dapat melakukan
pemanasan bahan makanan secara menyeluruh, sehingga tidak perlu menambahkan minyak untuk memasak
sebagian besar makanan.Dengan loyang tambahan, Anda sudah memiliki cara yang lebih mudah untuk membuat
makanan yang lezat seperti kue dan quiches dengan mudah.

777

Petunjuk Umum

1. Lampu Indikator Daya 4. Inlet Udara 7. Pelat Penggoreng
2. Tombol Pengatur Waktu (0-30 Menit) 5. Outlet Udara

8. Bodi Panci
3. Pegangan 6. Kabel Listrik
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Parameter Teknis
Model Produk Daya Pengenal Voltase Pengenal | Frekuensi Pengenal | Kapasitas Pengenal
GA-M35A 1000W 220~240V 50~60Hz 3.5L
Daftar Pengemasan
Mesin Utama Bodi Panci Bantalan Karet Pelat Penggoreng Buku Petunjuk
1Pcs 1Pcs 8 Pcs 1Pcs 1Pcs

Tindakan Perhatian

eCangkang tidaka boleh direndam dalam air atau dibilas di bawah keran, karena terdapat komponen elektronik dan
elemen pemanas di dalam cangkang.

eAir atau cairan lain tidak boleh dibiarkan untuk masuk ke produk, agar menghindari sengatan listrik.

eBahan makanan harus selalu diletakkan di dalam loyang untuk digoreng dan tidak boleh bersentuhan dengan
elemen pemanas.

elnlet udara dan outlet udara tidak boleh ditutup pada saat produk bekerja.

eMinyak tidak boleh langsung dituangkan ke dalam panci, karena dapat menyebabkan bahaya kebakaran.

eJangan menyentuh bagian dalam produk pada saat sedang bekerja.

Peringatan

eMohon memeriksa bahwa apakah voltase yang ditandai pada produk sesuai dengan voltase catu daya lokal
sebelum menghubungkan produk ke catu daya.

eProduk ini tidak boleh digunakan jika steker, kabel listrik, atau produk sendirinya rusak.

eKabel listrik yang rusak harus diganti oleh petugas profesional dari pabrikan, departemen pemeliharaannya
atau departemen serupa, agar menghindari bahaya.

eProduk ini tidak boleh digunakan oleh anak-anak, orang yang secara fisik tidak sehat, merasa atau mengalami
gangguan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan yang relevan.

eAnak-anak harus dijaga dan dipastikan bahwa mereka tidak bermain-main dengan produk ini.

eProduk dan kabel listriknya harus dijauhkan dari jangkauan anak-anak pada saat produk diberi daya listrik atau
didinginkan.

eKabel listrik tidak boleh dibiarkan untuk menyentuh permukaan yang panas.

eSteker produk tidak boleh dimasukkan atau panel pengendali dioperasikan dengan tangan basah.

eProduk ini harus dicolokkan ke stopkontak yang telah dibumikan dan harus dicolokkan dengan cara yang benar.

ePeranti tidak boleh dioperasikan dengan pengatur waktu eksternal atau sistem pengendali jarak jauh yang
independen.

eProduk ini tidak boleh diletakkan di atas atau di dekat bahan yang mudah terbakar seperti taplak meja, gorden, dll.

eProduk ini tidak boleh ditempatkan di dekat dinding atau di atas produk lain.Ruang setidaknya 10 cm harus
disediakan di belakang, di kedua sisi dan di atas produk.Benda lain tidak boleh diletakkan di atas produk.

eProduk ini tidak boleh digunakan untuk tujuan apapun selain yang telah dijelaskan dalam Buku Petunjuk ini.

eProduk ini harus diawasi selama penggunaan.

eUap bersuhu tinggi dilepaskan dari outlet udara selama menggoreng dengan udara panas.Tangan dan wajah
harus dijaga jarak yang aman dari outlet uap dan udara.Perhatian juga harus diebrikan untuk uap bersuhu tinggi
dan udara panas pada saat panci penggoren dilepas dari produk ini.
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ePermukaan yang mudah dijangkau mungkin menjadi sangat panas pada saat produk ini digunakan.

eCatu daya harus segera dicabut jika produk mengeluarkan asap hitam.Tunggu hingga produk berhenti
mengeluarkan asap sebelum panci penggoren dilepas dari produk ini.

el oyang akan menjadi panas di mana-mana pada saat digunakan dalam Kompor Panggang Listrik (Panci
Penggoreng Udara).Sarung tangan berinsulasi harus digunakan pada saat memegang loyang.

Perhatian

eProduk ini harus diempatkan pada permukaan yang rata, halus, dan stabil.

eProduk ini hanya digunakan untuk rumah tangga biasa.Produk ini tidak boleh digunakan di kantin karyawan di
toko, kantor, peternakan, atau lingkungan kerja lainnya.Produk ini juga tidak boleh digunakan oleh tamu di hotel,
motel, tempat di mana disediakan tempat tidur dan sarapan, serta lingkungan akomodasi lainnya.

eGaransi tidak akan berlaku dan kami tidak akan bertanggung jawab atas kerusakan yang terjadi dalam hal produk
ini digunakan secara tidak benar, atau digunakan untuk tujuan profesional atau semi-profesional, atau tidak
digunakan sesuai dengan ketentuan dalam Buku Petunjuk Penggunaan ini

eProduk ini hanya dapat dikirim ke pusat perbaikan resmi yang telah ditunjuk oleh produsen untuk diperiksa.
Produk ini tidak boleh diperbaiki sendiri; Jika tidak, garansi perbaikan produk tidak berlaku.

eSteker harus dicabut dari produk setelah digunakan.

eProduk ini harus dibiarkan dingin selama kurang lebih 30 menit sebelum menangani atau membersihkan produk.

Penghentian Otomatis

Produk ini telah dilengkapi dengan pengatur waktu.Produk akan berbunyi dan mati secara otomatis pada saat
pengatur waktu mundur ke 0.Untuk mematikan produk secara manual, mohon memutar tombol pada pengatur
waktu secara berlawanan arah jarum jam ke 0.

Medan Elektromagnetik (EMF)

Produk ini telah sesuai dengan standar yang relevan tentang medan elektromagnetik (EMF).Berdasarkan bukti
ilmiah terkini, produk ini bersifat aman jika digunakan dengan cara yang benar dan dioperasikan sesuai dengan
Buku Petunjuk Penggunaan ini.

Sebelum Digunakan Untuk Pertama Kalinya

1. Lepaskan semua bahan kemasan.
2. Keluarkan bodi panci dan lepaskan kantong gelembung di dalam panci.

3. Bersihkan pelat penggoreng dan bodi panci secara menyeluruh dengan air panas, deterjen dan spons non-abrasif.

Perhatian: Komponen juga dapat dibersihkan di mesin pencuci piring.

4. Lap bagian dalam dan luar produk dengan kain yang sedikit lembab.

Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara) ini dipanaskan dengan udara panas.Minyak atau lemak tidak
boleh dituangkan ke dalam bodi panci.

Persiapan Penggunaan

1. Produk ini harus ditempatkan pada permukaan yang stabil, rata dan merata.

Produk tidak boleh diletakkan di atas permukaan yang tidak tahan panas.

2. Loyang ditempatkan di bodi panci dengan benar.

3. Minyak atau cairan lain tidak boleh dituangkan ke dalam panci penggoreng.

Benda lain tidak boleh diletakkan di atas produk.Tindakan ini dapat menghalangi aliran udara dan mempengaruhi
efek pemanasan dari udara panas.
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Penggunaan Produk

Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara) dapat digunakan untuk memasak banyak bahan makanan.
Manual Persiapan Makanan yang terlampir akan membantu Anda memahami produk ini.

Penggorengan Dengan Udara Panas

1. Masukkan steker ke stopkontak yang telah dibumikan

2. Keluarkan bodi panci dengan hati-hati dari Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara).

3. Masukkan bahan makanan ke dalam loyang.

Perhatian: Jangan menyentuh bodi panci dalam waktu singkat setelah digunakan, karena sangat panas.Hanya
dapat pegang pegangan untuk pindahkan panci.

4. Waktu yang diperlukan untuk menyesuaikan bahan makanan (mohon diperlihatkan pada bagian
“Pengaturan” dari Bab ini).

5. Hidupkan produk ini dan sesuaikan tombol pengatur waktu ke waktu memasak yang diperlukan.

Waktu memasak harus ditingkatkan 3 menit jika produk diaktifkan secara dingin.

Perhatian: Anda dapat memanaskan produk dulu tanpa menambahkan bahan makanan jika perlu.Dalam hal ini,
sesuaikan tombol pengatur waktu ke 3 menit sebelum memasukkan pelat penggoreng dan sesuaikan tombol
pengatur waktu ke waktu memasak yang diperlukan.

Pengatur waktu akan menghitung mundur dari waktu memasak yang telah ditetapkan.

Minyak berlebih dalam bahan akan dikumpulkan di bagian bawah panci.

6. Sebagian bahan makanan perlu dibalik setengah selama proses memasak (diperlihatkan pada bagian
“Pengaturan” dari Bab ini).Untuk membalik bahan makanan, mohon tarik panci dari produk ini dengan pegang
pegangannya, dan lalu membaliknya lagi.Kemudian geser kembali panci ke dalam Kompor Panggang Listrik
(Panci Penggoreng Udara).

Kita Anda akan mendengar pengatur waktu berbunyi pada saat Anda perlu membalik bahan makanan dalam hal
Anda menyetel pengatur waktu ke separuh waktu memasak.Tetapi, hal ini berarti Anda harus menyetel pengatur
waktu lagi untuk sisa waktu memasak setelah membaliknya.

8. Jika pengatur waktu berbunyi, maka waktu memasak yang teah disetel telah tercapai.Tarik panci keluar dari
produk dan letakkannya di atas permukaan yang tahan panas.

Perhatian: Anda juga dapat mematikan produk ini secara manual.Tombol pengatur waktu harus diatur ke 0 untuk
melakukan operasi ini.

9. Apakah bahan makanan sudah matang.

Hanya geser kembali panci ke dalam produk dan menyetel pengatur waktu selama beberapa menit lagi jika bahan
makanan masih perlu dimasak.

10. Bodi panci dan bahan makanan masih sangat panas setelah digoreng dengan udara panas.Uap dapat
dikeluarkan dari panci, di aman tergantung pada jenis bahan dalam Kompor Panggang Listrik

(Panci Penggoreng Udara)

11. Tuang semua bahan makanan dalam panci ke dalam mangkuk atau piring.

Kiat: Anda bisa menggunakan penjepit untuk menjepit bahan makanan dari keranjang penggoreng untuk
mengeluarkan bahan makanan yang lebih besar atau rapuh.

12. Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara)(air fryer) dapat mulai memasak batch

bahan berikutnya kapan saja setelah satu batch bahan matang.

Pengaturan

Tabel berikut akan membantu Anda memilih pengaturan dasar untuk bahan makanan yang ingin Anda masak.
Perhatian: Mohon diingat bahwa pengaturan tersebut hanya digunakan sebagai referensi.Kami tidak dapat
menjamin pengaturan terbaik untuk bahan makanan Anda karena sumber, ukuran, bentuk, dan merek bahan
makanan yang berbeda.

Proses memasak hampir tidak terpengaruhi pada saat penggorengan udara digunakan untuk mengeluarkan
panci penggoreng dengan cepat dari produk, karena teknologi ventilasi yang cepat, udara di dalam produk akan
segera dipanaskan kembali.
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Kiat

eBahan makanan bervolume lebih kecil membutuhkan waktu memasak yang sedikit lebih singkat jika
dibandingkan dengan bahan bervolume besar.

e\Waktu memasaknya hanya perlu sedikit ditingkatkan jika jumlah bahannya banyak; Waktu memasaknya
hanya perlu sedikit dipersingkat jika jumlah bahannya sedikit.

ePembalikan bahan makanan bervolume lebih kecil di tengah jalan selama proses memasak dapat meningkatkan
efek memasak akhir dan membuat bahan makanan digoreng secara merata.

eMinyak dapat ditambahkan sedikit ke kentang segar, agar membuat bahan makanan lebih renyah.Bahan harus
dibiarkan selama beberapa menit setelah minyak ditambahkan, dan kemudian digoreng dalam Kompor Panggang
Listrik (Panci Penggoreng Udara)(penggorengan udara).

eBahan makanan dengan kandungan minyak yang sangat tinggi, seperti sosis, tidak boleh dimasak di dalam
Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara)(penggorengan udara).

eCemilan yang bisa dimasak di oven juga bisa dimasak di Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara).

eJumlah bahan terbaik untuk memasak kentang goreng renyah adalah 500 gram.

ePenggunaan adonan pra-fermentasi dapat memasak makanan sandwich dengan cepat dan mudah.Adonan
yang sudah beragi membutuhkan waktu memasak yang lebih singkat jika dibandingkan dengan adonan buatan
sendiri.

eAnda bisa memanaskan kembali bahan makanan dengan Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara).
Waktu dapat disesuaikan hingga 10 menit untuk memanaskan kembali bahan makan.

Jumlah Bahan Makanan Waktu . Informasi
Bahan Minimum-Maksimum (g) (Menit) Suhu (€) Membalik lambahan
Kentang dan Keripik
Kentang Goreng
Keripik Kentang )
Tipis Beku 300-700 12-16 200 Membalik
Keripik Kentang .
Tebal Beku 300-700 12-20 200 Membalik
Keripik Kentang
Goreng Buatan Sendiri
Keripik Kentang Tam_bahllian
Buatan Sendiri i . ) minya
(8x8 mm) 300-800 18-25 200 Membalik sejumlah
1/2 sendok
Keripik Kentang ) Tamizigian
Buatan Sendiri 300-750 12-18 200 Membalik sejumiah
1/2 sendok
Kue Kentang 250 15-18 200
Kentang Krim 500 18-22 200
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aran | Jamenesenveanen | WL | suny(c) | womoat | omes
Daging dan Unggas
Dsg:}nggg:sgi 100-500 8-12 200
Roti Berisi Daging 100-500 T7-14 200
Roti Kecil Berisi Sosis 100-500 13-15 200
Kaki Ayam 100-500 18-22 200
Dada Ayam 100-500 10-15 200
Camilan
Lumpia 100-400 810 200 Membalik %‘;ﬂag;ﬁg
“é“cﬂgﬁ;’g’:;‘; 100-500 6-10 200 Membalik %:T,Z;;,g
Tongkat lIkan Beku 100-400 8-10 200 %l;?]zgs;g
oo | o
Sayuran 100-400 10 200

Perhatian: Suhu tidak dapat diatur dan waktu persiapan makanan dapat disesuaikan secara tepat sesuai dengan
penggunaan sebenarnya karena produk ini dikendalikan oleh satu tombol.

Perhatian: Waktu memasak harus ditambah 3 menit jika Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara)
diaktifakan secara dingin.

Pembersihan

Produk ini harus segera dibersihkan setelah setiap kalinya digunakan.

Bodi panci, loyang, dan bagian dalam produk semuanya telah dilapisi dengan lapisan yang anti lengket.Peralatan
dapur logam atau bahan pembersih abrasif tidak boleh digunakan untuk pembersihan, karena dapat merusak
lapisan yang anti lengket.

1. Mencabut steker listrik dari soket listrik dan biarkan produknya menjadi dingin.

Perhatian: Keluarkan panci dan biarkan Kompor Panggang Listrik (Panci Penggoreng Udara) lebih cepat

menjadi dingin.

2. Mengelap bagian luar produk dengan kain pembersih yang sedikit lembap.

3. Bersihkan panci dan loyang dengan air panas, deterjen, dan spons non-abrasif.

Anda juga dapat bersihkan sisa kotoran dengan degreaser.
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Kiat: Mohon tambahkan air panas ke panci dan tambahkan sedikit deterjen dalam hal kotoran menempel pada
pelat penggoreng dan bodi panci.Pelat penggoreng dimasukkan ke dalam panci dan bodi panci dan pelat
penggoreng dibiarkan untuk terendam selama sekitar 10 menit.

4. Bagian dalam produk dibersihkan dengan kain pembersih yang sedikit lembab.

5. Elemen pemanas dibersihkan dengan sikat pembersih agar menghilangkan semua sisa makanan.

Penyimpanan

1. Mencabut steker dari produk dan biarkannya hingga sepenuhnya menjadi dingin.
2. Memastikan semua bagian telah dibersihkan dan dikeringkan.

Daftar Perlindungan Lingkungan ’1“\'

Tabel ini disusun sesuai dengan ketentuan dari SJ/T 11364.

o: Berarti bahwa kandungan bahan berbahaya di semua bahan homogen dari komponen ini berada di bawah
persyaratan batas yang telah ditentukan di dalam standar GB/T26572.

x: Berarti bahwa kandungan bahan berbahaya di setidaknya satu bahan homogen dari komponen ini melebihi
persyaratan batas standar GB/T26572.

Angka dalam tanda ini berarti bahwa masa pakai produk dalam penggunaan normal adalah 10 tahun.

Tabel Informasi Bahan Kontak Makanan

Bahan Berbahaya

Nama
Komponen Timah AirRaksa | Kadmium |  Kromium Bifenil | _Difenil Eter
(Pb) (Hg) (Cd) Heksav_alen Polibrominasi | Polibrominasi
(Cr(Vi)) (PBB) (PBDE)

Komporen o) o) o) 0 o) o)

Elemen X 0 X O @) X
s | O | 0| 0o 0 o0 |oO
Kawat X o) o) o) o) O
Sw | O | O] OO0 | 0 O
AksesoriKontakl 0 0 0 @) )

Makanan
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Mohon gunakan produk ini secara normal sesuai dengan Buku Petunjuk Penggunaan.
Produk ini telah memenuhi persyaratan standar keselamatan makanan nasional yang berlaku; Informasi kepatuhan
dan bahan kontak makanan serta standar pelaksanaannya akan ditunjukkan pada halaman berikut.

Perhatian

Rangkaian produk ini telah mengandung bahan kontak makanan yang tersebut di atas. Sebagian model mungkin
tidak mengandung bahan yang individual. Mohon tunduk pada produk yang sebenarnya.
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Masalah

Penyebab Yang Mungkin

Solusi

Kompor Panggang Listrik
(Panci Penggoreng Udara)
tidak bekerja.

Steker daya dari produk tidak
dicolokkan.

Colokkan steker ke stopkontak
yang telah dibumikan.

Anda belum menyetel
pengatur waktu.

Memutar tombol pengatur waktu ke
waktu memasak yang diperlukan, agar
menghidupkan catu daya produk.

Panci tidak dimasukkan ke dalam
Kompor Panggang Listrik (Panci
Penggoreng Udara)

Masukkan panci ke dalam Kompor
Panggang Listrik (Panci Penggoreng
Udara)

Bahan makanan yang
dimasak dalam Kompor
Panggang Listrik (Panci
Penggoreng Udara) tidak
sepenuhnya matang.

Tardapat terlalu banyak
makanan di loyang.

Menbagi bahan makanan menjadi
beberapa bagian kecil dan

tempatkannya di atas loyang.Membagi
bahan makanan menjadi beberapa bagian
agar penggorengannya dilakukan lebih
merata.

Suhu yang diatur terlalu rendah.

Sesuaikan tombol pengatur suhu ke
suhu yang diperlukan

(Diperlihatkan pada bagian
“Pengaturan” dari Bab “Penggunaan
Produk”).

Waktu memasak terlalu singkat.

Sesuaikan tombol pengatur waktu ke
waktu memasak yang diperlukan
(Diperlihatkan pada bagian
“Pengaturan” dari Bab “Penggunaan
Produk”).

Bahan makanan tidak
digoreng secara merata
di dalam Kompor
Panggang Listrik.

Beberapa bahan makanan perlu
dibalikkandi tengah proses
memasak.

Anda harus membaliknya di tengah
proses memasak jika bahan makanan
tertentu berada di atas atau tumpang
tindih dengan bahan makanan lain
(misalnya keripik kentang goreng).
Mohon diperlihatkan pada bagian
“Pengaturan” dari Bab “Penggunaan
Produk”.

Asap putih keluar
dari produk.

Anda memasak bahan makanan
dengan kandungan minyak yang
lebih tinggi.

Sejumlah besar asap minyak akan
menembus ke dalam panci pada saat
Anda memasak bahan-bahan dengan
kandungan minyak yang lebih tinggi di
dalam kompor panggang listrik.Minyak
akan menghasilkan asap berminyak
putih dan panci mungkin lebih panas
dari kondisi biasanya.Hal ini tidak akan
mempengaruhi efek akhir dari bahan
makanan selama penggorengan produk.

Kotoran berminyak dari penggunaan
terakhir masih tertinggal di dalam bodi
panci.

Asap putih dihasilkan karena lemak
dipanaskan dalam panci.Dipastikan
bahwa Anda telah bersihkan panci
penggoreng dengan cara yang benar
setelah panci setiap kalinya digunakan.
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Masalah

Penyebab Yang Mungkin

Solusi

Keripik kentang segar tidak
digoreng secara merata di
kompor panggang listrik.

Anda tidak merendam keripik
kentang dengan cara yang
benar sebelum menggorengnya.

Keripik kentang harus direndam dalam
mangkuk setidaknya selama 30 menit,
lalu diangkat dan ditempatkankan di
atas kertas dapur untuk dikeringkan.

Anda menggunakan jenis
kentang yang tidak benar.

Mohon menggunakan kentang segar
dan memastikan kentang tidak menjadi
terhancur padasaat digoreng.

Keripik kentang goreng
yang dibuat dari Kompor
Panggang Listrik
(Panci PenggorengUdara)
tidak renyah.

Kerenyahan keripik kentang goreng
tergantung pada kandungan minyak
dan air dalam keripik kentang.

Keripik kentang harus dikeringkan
dengan cara yang benar sebelum
minyak ditambahkan.

Keripik kentang dapat dipotong
tipis-tipis agar lebih renyah.

Minyak dapat ditambahkan sedikit agar
lebih renyah
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