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User Manual of Food
Processor (Meat Mincer)

Model: GJ-M20

% Thank you very much for your purchase of our products, please read the Manual carefully before use
and keep it properly.



Dear user, thank you for using the Gaabor meat mincer. In order fo facilitate your correct operation of it, please read
the Manual carefully before use, and be sure to read Chapter V “Notes” carefully.

Product Components

Gear switch

Motor

Transparent cover

Main blade and Container (thickened PP bowl)

auxiliary blade

Blade holder

S/N Description Function introduction

1 Gear switch Used for turning on/off the product and adjusting the motor speed;

2 Motor Key component, with motor/switch, etc. inside it;

3 Transparent cover Covering the bowl for safety protection;
Container

4 Used for holding food;

(thickened PP bowl)

Main blade and
5 OC;I):“O:; Els;‘e Used for grinding meats and vegetables;

How to Use

Operation steps

Before use, clean the PP bowl, blade and transparent cover with reference fo the section “Cleaning and Maintenance”.
1. Remove the main body and transparent cover, and place the PP bowl in a flat, clean and dry place.

2. Make sure the blade is accurately placed on the holder in the middle of the glass bowl.

3. Put the food that needs to be ground into the PP bowl, and refer to the stirring guide for the addition amount. If the
food can be cut into small pieces before being added to the PP bowl, the stirring effect will be better.

4. Put the transparent cover into place, then align the convex part of the main body with the concave part of the
transparent cover and put it on the transparent cover.

5. Insert the power cord plug, and turn on the power supply.

6. Hold the main body with your hand. Press the switch, the machine will start to work; release the switch, the machine
will stop working. Refer to the stirring guide for the stirring time.

7. After the switch is released, the motor will stop working immediately, but the blade may still be rotating. Please cut
off the power supply and wait until the blade stops rotating, then remove the main body and take off the transparent
cover.

8. Take out the blade, and get the food out with a scraper.

Tips: Do not put water or food ingredients higher than 50 C into the bowl for processing, so as not to cause thermal
deformation of the bowl, which will lead to water leakage.

6 Blade holder Used for fixing the position of the blade;

Technical Parameters

Food Weight/Grinding Time
Food Weight Maxm'wr'n cu.t’rlng Remarks
and stirring time
Beef 200g (About 1/4 bowl) 30s Skinned, sinew removed and
diced, each piece of about 5g
5-10s intermittent
Garlic 200g .
operation
5-10s intermittent
Ham sausage 200g .
operation
5-10s intermittent
Carrot 200g .
operation
Three (each cut 5-10s infermittent
Tomato . . .
into four pieces) operation
Celery 200g 10-15s

Product Model Rated Voltage Rated Power Rated Frequency | Rated Capacity | Bowl Material

Thickened PP

GJ-M20 220~240V 200W 50~60Hz 2.0L
transparent glass
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Note: In order to prolong the service life of this machine, please refer to the stirring guide fo use it correctly.
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Product Features

. “S" shaped blade design, outstanding meat grinding effect;

. Microswitch design, control of grinding degree at will, safe and practical;
Motor overheat protection device, safe and reliable;

. Transparent PP bowl, healthy and hygienic, easy to clean;

. Detachable components, convenient for cleaning;
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. Double cover design, placing the preservative cover after completion of grinding for convenient preservation;
7. Scrapers supplied to take out food easily;

Notes

1. This product cannot be used to process hard things, such as coffee beans, ice cubes or frozen food.

2. The working temperature of the PP bowl is 20 C-50 C. It is forbidden to heat the PP bowl in the microwave oven
or put anything beyond its temperature range info it.

3. Before adding food, please check whether the blade is in place and runs smoothly. If the blade doesn't rotate or
rotates slowly, disconnect the plug first, and check whether there are obstacles the PP bowl and if so, remove them.
4. After adding the food, if the blade doesn't run quickly within a few seconds, please disconnect the plug first,
remove some of the food, and then power it on to use the machine.

5. Before removing the main body, be sure to disconnect the plug and cut off the power supply.

6. The blade is very sharp, please do not touch the blade directly, and hold the stick on the blade when removing
and installing it.

7. The continuous working time of this machine cannot exceed 30s. After working continuously for 30s, it must be
used at an interval of 2min, which is a cycle, if it works for 3 consecutive cycles, it must be idle for 15 minutes and
restarted after the motor is cooled down.

8. The machine is equipped with a motor overheat protection device. When the motor temperature is too high, it will
automatically stop working. At this time, it is not a product failure, and the machine can be restarted after the motor
is cooled down.

9. This product is equipped with a safety device. When the transparent cover is not placed properly, the machine will
not operate.

10. This product shall not be struck vigorously to avoid damages and accidents.

11. When this product is not in use, please cover the blade with a protective cover to avoid damages.

12. If the power cord is damaged, it must be replaced by qualified persons of the manufacturer, its service department
or similar departments in order to avoid a hazard.

Cleaning and Maintenance

Cleaning

1. Please clean the PP bowl, blade, transparent cover and scraper immediately after use.

2. The motor, main body and switch cannot be washed with water or immersed in water or other liquids. Wipe them
with a soft wet cloth when needed.

3. Add an appropriate amount of detergent to the clean water and clean each part with a cleaning cloth. The effect
is better with warm water.

4. The blade is very sharp and cannot be touched directly by hand. In order to avoid injury, the cleaning water shall
be very clear so that you can see the blade in the cleaning process.

5. After cleaning, please wipe or dry the components of this product, then reassemble it and put it away.

6. It is strictly forbidden to disinfect the components of this product at high temperature.
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Maintenance

1. Do not clean the glass bowl, transparent cover and preservative cover with any coarse detergent or rough sponge
to avoid scratches.

2. Do not scratch the shell of the main body with any rough sponge or cloth and sharp hard objects to avoid scratches.
3. Before reassembly, make sure that each component is completely dried as far as possible.

4. Please place this product in a dry and ventilated environment.

Packing List

Description Main body PP bowl Blade Transparent Scraper User Manual
cover
Quantity 1 1 1 1 1 1

Note: Please see the accessories in the package for details.
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Kinh gti quy khach hang, cam on quy vi da st dung may xay thit Gaabor, dé gitip quy vi thao tac van hanh may

nay dung céch, xin hay doc kj sach hudng dan st dung nay trudc khi sii dung, bét budc doc ki Chuong 5 “Nhiing

diéu can chay”

Gidi thiéu bo phan san pham

boéng co

LuGi dao chinh,

Cong tac s6

Né&p trong suét

Ca4i dung (cdc trong

Phudng phap su dung

Cac budc su dung

Trudc khi st dung, xin hdy tham khao cach vé sinh bao dudng dé rtia sach bat PP, 1Ugi dao, nap trong suét.
1. Nh&c may chinh va nép trong suét ra, va dat bat PP 1&én ndi bang phang, sach sé&, kho rao.

2. Bam bao dao xay nhé dudc dat chinh xac trén can ding 4 gilia bat thuy tinh.

3. Cho thuc phdm can xay vao bat PP, Iugng d6 vao tham khao hudng dan xay tron. Thuc phdm co thé cat
thanh tting mi€ng nho trudc khi cho vao bat PP, hiéu qua xay trdn sé tét hon.

4. Pay nap trong suét lai, sau dé can chinh phan nhé 1én ctia may chinh ding vao phan 16m cua nap trong
sudt va dat Ién trén nap trong suét.

5. Cam phich cdm day ngudn, bat nguén

6. Dung tay gili 1y may chu, &n céng tac khdi dong, may bat dau hoat dong, nha céng tac khdi déng, may diing
lam viéc. Thdi gian xay tham khao hudng dan xay.

7. Sau khi nha cong tac khdi dong, dong cd sé 1ap tlc diing lam viéc, nhung IUudi dao c6 thé van dang chuyén
dong. Xin hay ngat nguon dién, va dgi dén khi ludi dao ngting quay mdi nhdc may chu ra, mé nap trong suét.
8. L&y Iugi dao ra, dung mudng vét thiic an ra.

Nhac nhd: Khéng dude cho nudc hodc nguyén liéu cao hon 50°C vao c6i dé ché bién, tranh than c¢i chiu nhiét
bién dang, dan dén ro ri nudc.

Bang lugng thtic an/thdi gian lam viéc

subt PP tang do da
i dao phuy ! 9 do day)
B6 phan c6
dinh IuGi dao
S6 thd tu Tén goi bd phan GiGi thiéu chtic nang
1 Céng tac s6 Duing cho cong tac san pham va; Téc do dong cd
2 bong ca Cac thanh phan chinh bén trong cé cac bd phan nhu déng cd/cong tac;
3 Nap trong sudt Nap day trén cdi xay thit, c6 tdc dung dé bao vé an toan;
C6i dung (c6i thuy . . oL
4 T Dung dé dung thc an;
tinh tang do6 day)
5 LuGi dao chinh, Dung dé thyc phédm d thit va thuc pham d. 3;
181 dao phu ung dé xay thuc pham dang thit va thuc phdm dang rau qua;
B6 phéan c6 dinh N P .
6 - Dung dé c6 dinh vi tri udi dao;
|uGi dao

Bang thong s6 ky thuat

Thiic &n Trong ludng Thai gian cat xay Ghi ch
trén dai nhat
Thit bo 200g Ekhoéng’ mot 30 giay B6 bi, bd gan céf miéng méi miéng
phan tu bat) khoang 5g
) Thao tac ngat quang
T 2
o 009 5-10 gidy
Thao tac ngat quang
Xuc xich 2
uc xic 00g 5-10 gidy
. Thao tac ngat quang
Ca rét 200
are 9 5-10 gidy
N P Thao tac ngét quéng
Ca chua Ba cai (mét cat bon) N
5-10 giay
Can tay 200g 10-15 giay

Kyhiéusan | Diénapdinh | Congsudtdinh | 1y, 5 ginhmae | PUNGtCh 1 /¢ jigy than coi
pham muc muc ’ dinh mdc T
~ - Cdc trong subt
GJ-M20 2207240V 200w 50760Hz 2.0L . L
PP tang d6 day
09 @adbor

Chu y: D& kéo dai tudi tho st dung ctia may nay, xin tham khao “Hudéng dan xay trén” dé sd dung dung céch.
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Bac tinh san pham

1. Thiét ké Iudi dao hinh chii “S”, hiéu qua xay thit vo cling hiéu qua;

2. Thiét k& cong tac nhap dong, tly y kiEm soat muc dd xay nho, an toan thiét thuc;
3. Thiét bj bao vé dong cd qua nhiét, an toan dang tin cay;

4. Bat PP trong suét, t6t cho stc khoe vé sinh, dé vé sinh;

5. Cac bo phan co thé thao rdi, thuan tién vé sinh;

6. Thiét ké hai nap, xay cét xong day nap gili tudi ngon lai, bao quan thuan tién;

7. Mudng di kém theo may, dé& dang Iy thic an ra;

Nhiing diéu can chuay

1. San pham nay khong dudc dung dé ché bién nhiing thiic &n kha cting, vi du nhu: Hat ca phé, da vién hoac thuc
ph&m déng lanh.

2. Pham vi nhiét dé bat PP c6 thé chiu dudc la: -20 C -50 C, nghiém c&m dua bat PP vao 16 vi séng dé lam néng,
hodc cho bat vao thd khac vudt qua pham vi chiu nhiét do caa né.

3. Trudc khi cho thuc phdm vao, hay kiém tra Ui dao da lap dang vi tri chua, cé chay tran tru khong. Néu 1ugi dao
khéng thé xoay chuyén hodc xoay chuyén cham, trudc tién xin rut phich cam ra, va kiém tra trong bat PP cé vat can
nao khong, va lay vat can ra.

4. Sau khi cho thuic phdm vao, néu Iudi dao trong vong vai gidy khdng thé xoay chuyén nhanh Ién, xin hay rut phich
cam trudc, 18y mot phan thiuc phdm ra, sau do tiép tuc cadm dién su dung.

5. Trudc khi thao may chu ra, bat budc phai rat phich cdm, cat ngudn dién.

6. Ludi dao rat sac, khéng nén dung tay truc tiép ti€p xuc Iusi dao, khi thao 1ap gili 18y tru ddng trén |ugi dao.

7. Thdi gian lam viéc lién tuc ctia san phdm nay khong dudc vugt qua 30 gidy. Sau khi lam viéc lién tuc 30 giay,
phai cach 2 phit méi dudc su dung. Cu lam viéc 30 gidy cach 2 phat lam mot chu ky, lam viéc lién tuc 3 chu ky, bat
budc phai cach 15 phat, dgi dong cd ngudi di rdi lam viéc ti€p.

8. May nay trang bi thi€t bi bao vé dong cd qua nhiét, khi nhiét dd6 dong cd qua cao, sé tu dong ngling lam véc, luc
nay khong phai san phdm gap su cd, dgi dong cd ngudi di co thé lam viéc trd lai.

9. San pham nay dudc trang bi thiét bj an toan, khi ndp trong suét chua day lai thi san phdm khong thé hoat dong.
10. San phdm nay khong dugc va dap manh, dé tranh gay hu hong va su c6.

11. Khi khdng su dung san pham, vui long st dung miéng bao vé IUGi dao che lai dé tranh bi thudng

12. Néu day ngudn hu hong, dé tranh nguy hiém, bat budc phai dudc thay thé bdi nhan vién chuyén nghiép cua
nha san xuét, bd phan bao hanh hodc cac bo phan tudng tu cta hang.

Vé sinh va bao dudng
Vé sinh

1. Dung xong hay lap tdc ria sach bat PP, Iudi dao, nap trong suét, mudng.

2.Ddng cd, may chu, cong tac khdi dong khdng dugdc dung nudc dé riia, khéng dugc ngdm vao trong nudc hoac
vao trong cac chat long khac. Khi can vé sinh co thé dung khan &m mém dé lui chui.

3. Thém mot ludng nudc ria bat thich hdp vao nudc sach, dung khan sach lau sach, dung nuéc &m hiéu qua sé

tot hon.

4. LuGi dao rat sac bén, khong thé truc tiép dung tay ti€p xuc, dé tranh bj thudng, nudc rda phai that trong, dé ban
¢6 thé nhin thay IuGi dao trong qua trinh vé sinh.

5. Sau khi rtia sach, xin hay lau khé ho&c phdi khé tting bd phan cuia san phdm nay, sau do lap rap lai va lai. Cat gill
6. Nghiém cam khu trung bang nhiét do cao déi vai tat ca cac bd phan cua san pham nay.

11 Gaabor

Bao dudng

1. Khong dudc diing bat ky chét tay ria thd rap hodac miéng bot bién thd rap nao dé lau ria bat thay tinh, nap
trong suét va nap gili tuci ngon, dé tranh tray xudc.

2. Khong dudc dung bat ky miéng bot bién hoac vai thd rap va cac vat cling sac nhon nao lau chti vo ngoai
may chinh dé tranh bi tray xudc.

3. Trudc khi lap rap trg lai, cd hét stic bao dam tling bo phan da khé rao hoan toan.

4. Xin hay dat dé san phdm nay & ndi khé rao, thong gio.

Chi tiét dong goi

Tén goi May chinh Bat PP Lugidao |N&ptrongsust|  Mudng Sa'Cf:jDUf’ng
an

S6 lugng 1 1 1 1 1 1

Chu y: Chi tiét xin xem céc linh phu kién bén trong dong géi.
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Pengguna yang terhormat, terima kasih telah menggunakan penggiling daging Gaabor. Mohon membaca Buku
Petunjuk ini dengan seksama sebelum penggunaan dan membaca “Hal Yang Harus Diperhatikan” pada Bab 5
dengan cermat agar memfasilitasi pengoperasian mesin ini dengan benar.

Pengenalan Komponen Produk

Pisau utama,
pisau sekunder

Pemegang Pisau

Saklar Speed

Motor Listrik

Penutup Transparan

Wadah (Cangkir Transparan
Berbahan PP Tebal)

Cara Penggunaan

Langkah-langkah Penggunaan

Sebelum penggunaan, bersihkan wadah PP, pisau dan penutup transparan sesuai dengan ketentuan
pembersihan dan perawatan.

1. Lepaskan mesin utama dan penutup transparan, letakkan wadah PP di tempat yang rata, bersih, dan kering.

2. Pisau penggiling daging harus dipasang pada batang vertikal di tengah wadah PP dengan pas.

3. Masukkan makanan yang perlu dicincang ke dalam wadah PP, di mana jumlah penambahannya dapat
mengacu pada Panduan Penggilingan.Efek penggilingannya akan lebih bagus jika makanan dipotong menjadi
potongan kecil sebelum dimasukkan ke dalam wadah PP.

4. Tutup penutup transparan, lalu sejajarkan bagian cembung dari mesin utama dengan bagian cekung penutup
transparan.

5. Colokkan kabel dan hidupkan daya listrik.

6. Pegang mesin utama dengan tangan, lalu tekan saklar agar mesin bekerja, atau lepaskan saklar agar mesin
berhenti. lama penggilingan dapat mengacu pada Panduan Penggilingan.

7. Motor akan segera berhenti setelah saklar start dilepas, tetapi pisaunya mungkin masih berputar.Mohon matikan
daya atau cabut kabel dan tunggu hingga pisau berhenti berputar baru mengeluarkan mesin utama, dan membuka
penutup.

8. Keluarkan pisau, lalu keluarkan makanan dengan menggunakan spatula.

Peringatan: Tidak boleh menambahkan air atau bahan makanan yang suhunya lebih tinggi dari 50 °C ke dalam

wadah untuk digiling, jika tidak akan terjadi deformasi pada badan wadah dan menyebabkan kebocoran karena
panas.

Kapasitas Makanan/Waktu Kerja

No. Nama Komponen Pengenalan Fitur
Digunakan untuk menghidupkan dan mematikan mesin,
1 Saklar Speed .
juga untuk pengatur
2 Motor Listrik Komponen utama, termasuk motor/saklar dan komponen lainnya;
3 Penutup Transparan Ditutup pada wadah penggiling daging untuk perlindungan keamanan;
Wadah (Berbahan i i
4 Digunakan untuk menyimpan makanan;
PP Tebal)

Pisau utama, ) . )
5 . Digunakan untuk Daging dan makanan nabati;

pisau sekunder
6 Pemegang Pisau Digunakan untuk mengencangkan posisi pisau;

Tabel Data Teknis

Makanan Berat Waktu Pemotongan & Catatan
Pencampuran Terlama
200 g (sekitar seperempat i il-keci
Daging Sapi g( . P p 30 detik Kupas kulit (?an poto-ng keC|‘I kecil
dari mangkuk) dengan masing-masing sekitar 5 g
B Putih 200 Operasi Intermiten
awang Fut 9 5-10 Detik
Sosis H 200 Operasi Intermiten
osis fam 9 5-10 Detik
Wortel 200 Operasi Intermiten
orte g 5-10 Detik
Tiga (Satu Dipotong Operasi Intermiten
Tomat - '
Menjadi Empat) 5-10 Detik
Seledri 200g 10-15 Detik

Model Produk Voltase Daya Frekuensi Kapasitas Bahan dei
Pengenal Pengenal Pengenal Pengenal Cangkir
~ ~ Cangkir Transparan
GJ-M20 2207240V 200W 50760Hz 2.0L
Berbahan PP Tebal
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Catatan: Mohon menggunakannya dengan benar sesuai dengan “Panduan Penggilingan” agar memperpanjang
masa pakai mesin ini.
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Fitur Produk

1. Rancangan pisau berbentuk “S” memiliki efek penggiling daging yang sangat baik;

2. Rancangan saklar mikro dapat mengendalikan tingkat pemotongan sesuka hati anda dengan aman dan praktis;
3. Perangkat proteksi panas pada motor menjamin keselamatan dan keandalan;

4. Wadah PP transparan yang aman dan bersih, mudah dibersihkan;

5. Komponen yang dapat dilepas dapat mudah dibersihkan;

6. Rancangan penutup ganda, dapat ditutup setelah pemotongan agar tetap segar, nyaman dan mudah disimpan;
7. Gratis spatula secara acak, sehingga memudah untuk mengeluarkan makanan;

Hal Yang Harus Diperhatikan

1. Produk ini tidak dapat digunakan untuk menggiling bahan makanan yang keras, seperti biji kopi, es batu atau
makanan beku.

2. Kisaran suhu yang dapat ditahan oleh wadah PP adalah: -20 C-50 C. wadah PP tidak boleh dipanaskan secara
langsung menggunakan Oven microwave, benda apapun yang melebihi suhu yang ditentukan tidak boleh
dimasukkan kedalam wadah.

3. Mohon periksa apakah pisau sudah terpasang di tempatnya dan dapat berputar dengan lancar sebelum makanan

ditambahkan. Jika pisau tidak dapat berputar atau berputar dengan lambat, mohon cabut steker dulu dan periksa
apakah ada penghalang didalam wadah PP, jika ada keluarkan penghalangnya.

4. Jika pisau tidak dapat berputar dengan cepat dalam beberapa detik setelah makanan ditambahkan, mohon cabut

stekernya dulu, keluarkan sebagian makanan, lalu lanjutkan

5. Steker harus dicabut dan daya harus dimatikan sebelum melepaskan mesin.

6. Tidak boleh menyentuh pisau secara langsung dengan tangan karena pisaunya sangat tajam. Anda harus
memegang batang vertikal pada pisau pada saat melepas dan memasangnya.

7. Waktu kerja produk ini tidak boleh melebihi 30 detik.Mesin harus beristirahat dulu selama 2 menit sebelum
digunakan lagi secara terus menerus selama 30 detik.Berdasarkan interval dari 2 menit sebagai satu siklus jika
bekerja 30 detik, dalam hal bekerja secara terus menerus selama 3 siklus, harus disediakan dengan interval 15
menit dan ditunggu sampai motor dingin.

8. Mesin ini telah dilengkapi dengan perangkat proteksi panas pada motor. Mesin secara otomatis akan berhenti
bekerja jika suhu motor terlalu tinggi. Dalam hal ini, produk tidak rusak dan mesin dapat bekerja kembali setelah
motor kembali dingin.

9. Produk ini telah dilengkapi dengan alat pengaman, sehingga produk ini tidak dapat dioperasikan jika penutup
transparan tidak ditutup dengan baik.

10. Produk tidak boleh dipukul dengan keras, jika tidak akan terjadi kerusakan.

11. Mata pisau harus ditutupi dengan pelindung pisau pada saat tidak digunakan agar aman.

12. Jika kabel daya rusak, harus diganti oleh petugas profesional dari pabrik atau departemen pemeliharaan dan
departemen terkait untuk menghindari bahaya.
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Pembersihan dan Pemeliharaan

Pembersihan

1. Mohon segera bersihkan wadah PP, pisau, penutup transparan, dan spatula setelah penggunaan.

2. Motor, mesin utama, dan saklar tidak boleh dibersihkan dengan air dan tidak boleh direndam dalam air atau
cairan lainnya. Harus dibersihkan dengan kain lap yang lembut jika diperlukan.

3. Tambahkan sabun cuci dengan jumlah yang sesuai ke dalam air bersih dan bersihkan dengan kain pembersih;
Efeknya akan lebih baik jika menggunakan air hangat.

4. Mata pisau tidak boleh disentuh secara langsung dengan tangan karena sangat tajam; Air pembersih harus
sangat jernih agar mata pisau dapat terlihat selama proses pembersihan untuk menghindari cedera.

5. Setelah pembersihan, mohon bersihkan atau keringkan setiap komponen dari produk ini, lalu pasang kembali
dan disimpan dengan baik.

6. Desinfeksi bersuhu tinggi tidak boleh dilakukan pada semua komponen dari produk ini.

Pemeliharaan

1. Wadah PP, penutup transparan, dan penutup tidak boleh dibersihkan dengan bahan pembersih kasar atau
spons kasa, agar menghindari goresan.

2. Tidak diperkenankan menggunakan spons, kain kasar dan benda keras yang tajam untuk membersihkan
cangkang mesin agar menghindari goresan.

3. Setiap komponen harus benar-benar dikeringkan sebelum dipasang kembali.

4. Simpan di tempat kering dan berventilasi.

Rincian Pengemasan

Nama Mesin Utama | Wadah PP Mata Pisau Penutup Spatula Buku
Transparan Petunjuk
Kuantitas 1 1 1 1 1 1

Catatan: Untuk Rincian Aksesoris Dapat Dilihat Pada Kemasan.
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