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please read this manual carefully before using the product and keep it properly for future reference.



- the appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction
- children being supervised not to play with the appliance

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: (IEC 60335-2-15)

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Precautions

Prohibited:

1.Do not start the operation before the liner is put into the pot or when the empty liner is put into the pot, so
as fo prevent the machine from burning.
2.Please do not remove the liner when the product is working to avoid danger.
3.When the power cord is damaged, it must be replaced with special flexible cord or special components
purchased from other manufacturers or maintenance departments.
4.Do not pull the power cord to lift the product when moving the machine body.
5.Please do not use power sockets with rated current (10A) below.
6.Please do not touch the power socket or power cord when your hands are wet to avoid danger.
7.The producf will produce high temperature and steam during operation. Please do not approach the
exhaust valve to avoid scalding by steam.
8.Please do not immerse this product directly into any liquid during cleaning.
9.Please do not disassemble or refit any part of the machine by yourself, or the warranty period will be
invalid.

10.Please do not cover the product with rags or other articles during use to avoid damaging the product
due to overheating.

11.Please do not get close to high temperature heating appliances or furnace heads to avoid high ambient
temperature offeding normall operation.

12.Please do not allow children to operate this product and place it out of the reach of infants.

Notice:

1.It is recommended that the food should not exceed 80% of the liner.
2.Slight odor and smoke may appear during first use, which is a normal dry phenomenon.
3.Please keep the heating plate clean before putting the liner in order to prevent the heating plate from
burning the components due to poor contact with the liner.
4.Please do not continue to use when the liner is damaged. Please contact our after-sales service personnel
to purchase a new one.
5.In case of dust or water stains on the power cord p|ug, p|ug tail and producf socket, p|ecse clean them in
time fo avoid fire, electric shock or short circuit.
6.Please pull out the plug from the socket when the product is not used for a long time and put it in a dry,
ventilated and dry place for collection.
7.The normal working altitude range is 0-2000m.
8.This product can only be used with the original liner to avoid product abnormality or damage.

Warning:

1.Children, people with sensory or mental disorders, and people lacking relevant experience or knowledge
should use this product under the guidance of adults with relevant experience.

2.Please ensure that the power cord will not contact sharp edges, burrs or hot objects, which may cause
electric leakage, electric shock or fire.
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3.Please ensure that the plug is inserted in place, otherwise the element may be overheated and burnt due
to poor contact.

4.Please do not place this product within the reach of children or let it be used alone to avoid electric shock
or scald.

5.Please pull out the power plug from the socket before cleaning the product, and clean the product after it
is completely cooled to prevent electric shock or scald.

6.Do not insert or pull the plug with wet hands to avoid electric shock.

Technical parameters

Model Rated voltage Rated frequency Rated power Rated capacity

RC30T-WHO2A 220-240V 50/60Hz 650W 3L

Product parts description

Lid

Open lid button

Viewable window
Inner pot

Top sensor

Bottom sensor

Heating plate
Cooker body

Control panel Steamer

*Please refer to the actual product for specific illustrations
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Operation method

Preset

Time

1."Start/Cancel" button:

When the power is turned on, the "Start/Cancel" button light is on, tap this button, the digital screen is fully
lit to enter the standby state (the screen will be off after 30 seconds without operation, only the "Start/Can-
cel" button light is on).

Note: Press this button in the insulation and working state, then cancel the current work and enter the
standby state.

2."Menu" button:

Press this button in standby mode to select the desired function in the cycle of fast cooking, fine cooking,
congee, rice, soup, steaming and insulation. Press the "Start/Cancel" button to enter the working state after
confirming the function, and the buzzer will automatically enter the keeping warm state after the buzzer
"drops" three times after the work is completed.

Note: (WThe running light is displayed in the working state, and a countdown will be displayed 5-10
minutes before the work is about to be completed.

@ The insulation time is 24 hours.

3. "Preset/Time" button:

Press this button fo set the reservation time in standby mode (start working at the end of the reservation time)
and then press the "Function" button fo select the desired function, and then press the "Start/Cancel" button
to enter the reservation working state. (Note: The reservation time is 30 minutes - 24 hours, each time step
by 30 minutes)

@ Press this button to adjust the length of time after selecting the desired function (when the running light is
not adjustable) and then press the "Start/Cancel" button to enter the working state. (Note: tap to step 1
minute each time, long press to step 5 minutes each time)
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Function Description:

Fast cook:

Take the right amount of rice with the measuring cup, wash it and put it in the pot, add the right amount of
water according to the " Rice and water ratio table of rice cooker", cover the lid, tap the " Function" button
in standby mode, select " Fast cooking "function, then press the "Start/Cancel" button fo enter the working
state (digital tube display running light). The default time of fast cooking is 00:29-00:32 minutes (not
adjustable, the time depends on the amount of rice, voltage and temperature), after the buzzer "beep" three
times, automatically enter the insulation state, such as no insulation, press "Start/Cancel " button to cancel
the operation.

Slow cook:

Take the right amount of rice with the measuring cup, wash it and put it in the pot, add the right amount of
water according to the " Rice and water ratio table of rice cooker", cover the lid, tap the " Function" button
in standby mode, select " Fine cooking "function, then press the "Start/Cancel" button to enter the working
state (digital tube display running light). The default time of fine cooking is 00:32-00:40 minutes (not
adjustable, the time depends on the amount of rice, voltage and temperature), after the buzzer "beep" three
times, automatically enter the insulation state, such as no insulation, press "Start/Cancel " button to cancel
the operation.

Rice:

Take the right amount of rice with the measuring cup, wash it and put it in the pot, add the right amount of
water according to the " Rice and water ratio table of rice cooker", cover the lid, tap the " Function" button
in standby mode, select " Firewood rice "function, then press the "Start/Cancel" button to enter the working
state (digital tube display running light). The default time of firewood rice is 00:30-00: 45 minutes (not
adjustable, the time depends on the amount of rice, voltage and temperature), after the buzzer "beep" three
times, outomoﬁca”y enter the insulation state, such as no insulation, press "Start/Cancel " button to cancel
the operation.

Porridge:

Take the right amount of rice with the measuring cup, wash it and put it in the pot, add the right amount of
water according to the " Rice and water ratio table of rice cooker", cover the lid, tap the " Function" button
in standby mode, select " Congee "function, then press the "Start/Cancel" button to enter the working state
(digital tube display countdown). The default time of Congee is 55 minutes (adjustable time 00:55-2:00),
after the buzzer "beep" three times, automatically enter the insulation state, such as no insulation, press
"Start/Cancel " button to cancel the operation.

Soup:

Add the right amount of water to the pot, add the ingredients, cover the pot, tap the " Function " button in
standby mode, select the " Soup " function, then press the " Start/Cancel " button fo enter the working state
(Digital tube display countdown), the default time of soup is 90 minutes (adjustable time 1:30-4:00), after
the buzzer "beep" three times, automatically enter the insulation state, such as no insulation, press
"Start/Cancel " button to cancel the operation.

Steam:

Add the right amount of water in the pot, put the steamer, add the ingredients into the steamer, cover the
pot, touch the " Function " button in standby mode, select the " Steaming " function, then press the " Start
/ Cancel " button to enter the working state (digital tube display countdown), the default time of steaming
is 30 minutes (adjustable time 00:30-2:00), after the buzzer "beep" three times, automatically enter the
insulation state, such as no insulation, press "Start/Cancel " button to cancel the operation.
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Cleaning and maintenance

@Unplug the power supply before cleaning the rice cooker and wait until it is completely cooled.

@Clean the heat preservation board: open the cover of the cooker, remove the removable heat preserva-
tion board and clean it with water and dry it with a dry soft cloth, dry the seal with a damp cloth wrung
out, and then put the removable heat preservation board back in p|ace.

@Clean the air outlet gasket: You don't need to remove it, but use your fingers or chopsticks to clean it with
water and dry it with a soft cloth.

@Clean the inner pot: Take out the inner pot, clean it with a soft sponge, and dry the water with a dry soft
cloth after cleaning.

! Note: Do not scrub with a scourer to avoid damaging the non-stick coating.

@Clean the electric heating plate: If there are rice grains or other debris attached to the electric heating
plate, you can use toothpaste to rub off the debris and dry it with a dry soft cloth.

@The shell and the upper cover can be gently wiped with a damp cloth wrung out of water. Do not use
gasoline or other solutions, and do not use water to rinse or immerse the product in water or other liquids
to avoid damage to the product.

Electrical schematic diagram
Top sensor Bottom sensor

e

Temperature fuse

Indicator | Electric heating
light does | plate is not
not light heating up
up

The main thermostat is damaged

The electric heating element is
burnt out

The circuit board is partially
disconnected

Replace the product

Rice is undercooked or
takes too |ong to cook

The electric heating plate is
deformed

Polish with fine sandpaper for
slight deformation

The inner pot is tilted and
overhanging on one side

Turn the inner pot gently fo make
it back to normal

There is a foreign object between
the inner pot and the electric
heating plate

Clean with fine sandpaper

The main circuit board is
damaged or the main thermostat
is abnormal

Replace the product

Cooked into scorched rice
or can not auromafico"y
heat preservation or
abnormal heat preservation

The main circuit board is
damaged or the main
thermostat is abnormal

Overflowing a lot when
cooking porridge

The main circuit board is
damaged or the upper cover
temperature switch is abnormal

Rice or porridge does not
boil for a long time when
cooking

The main circuit board is
damaged or the upper cover
thermostat is abnormal

Replace the product

Packing list

1
LO
PE
Circuit board
Temperature fuse
N O LT
Heating plate
Circuit diagram for reference only
FAQ
Failure Cause Solution
. . Check whether the switch and
The rice cooker is not connected to lead are i d conditi
the power ouflet power lead are in good condition,
and insert the plug in place

Indicator : :
lioht does Elec’rrl.c heating The circuit board is damaged, the
9 . plate is not circuit board connection wire is
not light heating up disconnected
up Replace the product

Electric heating

plate is heating | The main circuit board s

up damaged
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Name Rice cooker Liner Hardware inner cover | Rice spoon
Qty. 1 1 1 1
Name Measuring cup Power cord Manual
Qty. 1 1 1
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Nhiing vén dé cén cha y

Cém:

1.Hay khéng thao tdc khai dong ndi com dién trudc khi 18i ndi chua cho vao trong than nsi hodc
khi 16i ndi trong, dé tranh chdy hong ndi com dién.

2.Khéng duogc di dai 18i n6i khi san phdm dang lam viéc, dé trénh nguy hiém xay ra.

3. Néu day ngubn dién bi hong, phai thay the béng day mém chuyén dung hodc mua bs phan
chuyén dung tir nha san xudt khdc hodic cira hang uy tin.

4.N&u khi can di dsi than mdy, hay khong kéo day ngudn dién va nhét 1én san phdm.

5.Hay khéng sir dung 8 cdm véi dong dién muc dinh dugi 10A.

6.Hay khéng tiép xtc vao 8 cdm hodc ddy nguén dién khi tay ust, d€ tranh nguy hiém xay ra.
7.Khi n6i com dién dang lam viéc sé c6 tinh trang nhiét dé cao va hoi néng, héy khéng tiép can
van xd& hoi, d€ trdnh néng bong bdi hoi néng.

8.Hay khéng truc tiép nhing ndi com dién vao trong bdt ky dung dich nao khi lam sach.
9.Khéng dugc tu thdo d& hodc sia déi bat ky bé phdn nao trong néi com dién, néu khong thi thai
han béo hanh s& bi huy bé.

10.Hay khong dé khén lau hodc d6 khdc trén san phdm khi dang sir dung, dé tranh nsi com dién
bi hong bgi qud néng.

11.H&y khéng ti€p cdn mdy méc hodc 16 bép cé nhiét do cao, trdnh nai sir dung nhiét d6 qud cao
ma anh hudng dén véan hanh ctia néi com dién.

12.Héy khéng cho phép tré em thao tdc san phdm nay, va dé & mét noi nao dé ma tré em khéng

thé tiép xic dugc.

Chuay:

1.Nén dé&t thic &n trong 18i ndi khong vugt qud 80%.

2.Khi st dung lan déu cé [é xudt hién mui va khéi nhe, ddy la hién tugng binh thusng.

3.Trudc khi cho 18i n6i vao, hédy gitt cho méam phdt nhiét sach s&, tranh mam phdt nhiét va I8i nsi
tiép xtic khéng 8t va chdy héng ndi com dién.

4.N&u 18i n6i bi hu héng, vui long khéng tiép tuc sir dung, nén lién hé véi nhan vién dich vu hau
méi clia cdng ty dé mua 18i n6i méi.

5.Ddy dién ddu, dudi cdm va phich cdm san phdm néu cé bui hodc vét nudc, vui long lam sach kip
thai dé tranh géy ra hoa hoan, dién giat hodc ngén mach.

6.Khi khong sir dung san phdm trong mét thai gian dai, nén rat phich cdm ra khoi 8 cédm va dat
né & nai khé rdo, théng gis.

7.Pham vi lam viéc binh thudng cta chién cao so véi mét nudc bién la O - 2000 mét.

8.5an phdm chi dugc sir dung 18i ndi nguyén géc, dé tranh san phdm gdp bdt thusng hodc hu
hong.

Canh cdo:

1.Nhing ngusi bi réi loan chic néng cam gidc hodc téam ly, thi€u kinh nghiém hodc kién thuc lién
quan, hodc tré em, vui long st dung dudi sy hudng dan ctia ngusi l6n c6 kinh nghiém lién quan.
2.Ddm bdo réng day ngusn dién khéng tiép xic véi cde canh sdc nhon, long hodc cdc d6 vat
néng cé thé gay ra ro ri dién, dién giat hodc hoa hoan.

3.Khi phich cdm vao 8 cém, né phai dugc cém hét chén, néu khéng c6 thé dé&n dén cdc linh kién
qud néng va chdy hong bdi tiép xtc kém.

4Khéng ddt san phdm & ngi tré em cé thé tiep xic hodc dé tré em sir dung modt minh, dé tranh bi
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dién giat hodc néng béng.
5.Trudc khi lam sach san phdm nay, héy rat phich cdm nguén ra khoi 8 cdm va lam sach cho dén
khi lam mdt hoan toan, dé ngén ngtra bi dién giat hodic néng bong.

6.Dimg cém, rut phich béng tay ust dé tranh bi dién giat.

Bdng théng s6 ky thudt cua san phdm

L . g . . o . Céng sudt Dung lugng
Maé sén phdm | Dién dp dinh mac | Tén sudt dinh muc dinh mic dinh mic
RC30T-WHO2A 220-240V 50/60Hz 650W 3L
Gidi thieu cdc bd phan cha chst

Nat mé nép Nép nsi

Clta sé trong sudt R "
Long ndi

Bd cam bién bén trén

Mém nhiét

Bang dieu khién

% Hinh anh chi mang tinh minh hoa vui long dua theo san phdm thuc t&
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Thuyét minh st dung

Com bép cui

N&u canh

Ndu chdo
Dang hen gis
Com ngon Preset Hép
Nd&u nhanh Giir &m
H 5/ Preset
en gis . .
Chinh stra jlne Chic néing

Bé&t dau/Huay bo

1. Nat “Bét dau/Huay bo™:

Bat ngudn va den nat “Bét dau/Huay bs” sdng, cham nhe vao nat nay, man hinh ky thugt s8 sang
hoan todan va chuyén sang ché dé nga (30s sau khéng bam nut nao thi man hinh s& té&t di va chi
c6 den nat "Bét dau/Huay bo” sdng).

Luu y: Nhd@n nut nay & trang thdi Giir nhiét va dang hoat déng thi sé hay bo hoat dong hién tai

va vao ché dé ngu.

2. Nut “Chuc néng”:

Nhén nat nay & ché dé ngii cé thé chon cdc chic néng can thiét sau: ndu nhanh, com ngon, ndu
chdo, com bép cti, Ndu canh, Hép, Giir nhiét, sau khi xdc nhén chic néng, nhdn nat "Bét dau/Hay
bd" s& chuyén sang trang thdi hoat déng, sau khi hoat déng xong, coi kéu “bip” 3 lan va sé& tu déng
chuyén sang ché& d¢ giir nhiét.

Luu y: @D Hién thi den marquee trong trang thdi hoat déng, 110 phut trudc khi ndu xong, déng hs
s& hién thi dém ngugc thai gian.

@ Thsi gian giir nhiét la 24 gis.

3. Nat "Hen gis/Chinh”

® & che ds ngt, nhdn nat nay dé dé&t thai gian hen (tir thai gian hen dén khi bét dau hoat déng)
r6i nhdn nut "Chic néng" dé chon chic néing mong muén, sau dé nhéan nut "Bét dau/Hay bo" dé
véio cude hen trang thdi hoat déng. (Luu y: Thai gian hen tir 30 phut dén 24 gis, m&i nhén mot lan
c6 thé them 30 phat)

@ Sau khi chon chic néng mong mudn, nhdn nat nay dé dieu chinh thai gian (khi khéng thé digu
chinh den marquee) r6i nhan nat "Bét dau/Huy bo" d€ vao trang thdi hoat déng. (Luu y: mdi nhén

mot lan c6 thé thém 1 phat, nhén va gitt nat mdi lan c6 thé thém 5 phut)
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Hudng ddn sir dung timg chic néng:

Né&u nhanh:

L&y mét lugng gao thich hgp béng c8c kem theo, vo sach gao va cho vao nsi, thém mét lugng
nudc thich hgp theo "Bang ty 1& gao-nudc caa néi com dién", déng nép ndi va nhén nat "Chuc
ndéng" & ché d6 ngti dé chon chic nédng "Néu nhanh”, sau dé nhén nut "Bét dau/Hay bo" dé vao
trang thdi hoat dong (8ng ky thuat sé hién thi den marquee), thsi gian ndu nhanh méc dinh la
00:29-00: 32 phut (néu khong diéu chinh dugc thi thsi gian dugce xdc dinh theo lugng gao, muc
dién dp va nhiét d8), sau khi hoat déng xong, coi kéu "bip” 3 lan va sé& tu dong chuyén sang ché

dé gitr nhiét. N&u khéng can giit nhiét, nhdn nat "Bét dau/Huy bo" dé hay bo hoat déng nay.

Com ngon:

L&y mét lugng gao thich hgp béng céc kém theo, vo sach gao va cho vao ni, thém mét lugng
nudc thich hgp theo "Béng ty |é gao-nudc ciua néi com dién", déng nép ndi va nhédn nat "Chuc
néng" & ch& d6 ngti dé chon chic ndng "Com ngon”, sau d6 nhdn nat "Bé&t dau/Huy bo" dé vao
trang thdi hoat dong (8ng ky thuat s& hién thi den marquee), thai gian ndu com ngon méc dinh la
00:32-00:40 phut (néu khéng diéu chinh dugc thi thsi gian dugc xdc dinh theo lugng gao, murc
dién dp va nhiét d8), sau khi hoat déng xong, coi kéu "bip” 3 lan va sé tu dong chuyén sang ché

dé gitr nhiét. Néu khéng can giir nhiét, nhdn nat "Bét dau/Huay bo" dé hay bé hoat déng nay.

Com bé&p cui:

L&y mét lugng gao thich hgp béng c8c kem theo, vo sach gao va cho vao nsi, thém mét lugng
nudc thich hgp theo "Bang ty 1& gao-nudc caa néi com dién", déng nép ndi va nhén nat "Chuc
néng" & ché d6 ngti dé chon chic ndng "Com bép cui’, sau dé nhén nat "Bét dau/Hay bs" dé vao
trang thdi hoat dong (8ng ky thuat sé hién thi den marquee), thsi gian ndu com bép cti mdc dinh
la 00:30-00: 45 phat (n&u khéng digu chinh dugc thi thsi gian dugc xdc dinh theo lugng gao, muc
dién dp va nhiét d8), sau khi hoat déng xong, coi kéu "bip” 3 lan va sé& tu dong chuyén sang ché

dé gitr nhiét. N&u khéng can giit nhiét, nhdn nat "Bét dau/Huy bo" dé hay bo hoat déng nay.

Né&u chdo:

L&y mét lugng gao thich hgp béng céc kem theo, vo sach gao va cho vao nsi, thém mét lugng
nudc thich hgp theo "Béng ty |é gao-nudc cua néi com dién", déng nép ndi va nhédn nat "Chuc
néng" & ch& d6 ngti dé chon chic nédng "Néu chéo", sau dé nhén nut "Bét dau/Huy bo" dé vao
trang thdi hoat dong (8ng ky thuat s& hién thi dém ngugc thai gian), thsi gian ndu chdo méc dinh
la 55 phat (thai gian cé thé chinh dugc gitia 00:55-2:00), sau khi hoat déng xong, coi kéu “bip” 3
lan va s& tu déng chuyén sang ché dd giit nhiét. Néu khong cén gitr nhiét, nhan nut "Bét dau/Hay

bs" dé hay bo hoat dong nay.

Né&u canh:

L&y mét lugng gao thich hgp béng c8c kem theo, vo sach gao va cho vao nsi, thém mét lugng
nudc thich hgp theo "Bang ty 1& gao-nudc cia néi com dién", déng nép ndi va nhén nat "Chuc
néng" & ché d6 ngti dé chon chic ndng "Néu canh ", sau d6 nhan nat "Bét dau/Huy bo" dé vao
trang thdi hoat dong (8ng ky thuat sé hién thi dém ngugc thasi gian), thsi gan ndu canh mdc dinh
la 90 phat (thsi gian ¢é thé chinh dugc gitia 1:30-4:00), sau khi hoat déng xong, coi kéu "bip” 3
lan va s& tu déng chuyén sang ché& d6 giir nhiét. Néu khéng cén giir nhiét, nhan nut "Bét dau/Huay
bo" dé hay bo hoat dong nay.
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Hép:

Cho mét lugng nudc thich hop vao nsi, d&t xing hdp, cho nguyén lidu vao xing hdp, déng ndp,
nhd&n nat "Chic néng" & ché dé nga, chon chic ndng "Hdap", sau dé nhdn nat "Bét dau/Huay bo" dé
vao trang thdi hoat déng (éng ky thuat s& hién thi dém nguoc thai gian), thsi gian ndu méc dinh
la 30 phat (thsi gian c6 thé digu chinh dugc gitta 00:30-2:00) sau khi hogt dong xong, coi kéu
“bip” 3 lan va sé tu déng chuyén sang ché dé gitr nhiét. Néu khéng can giir nhiét, nhdn nat "Bét
dau/Huay bs" dé huy bo hoat déng nay.

Lam sach va bdo tri

@Trudc khi lam sach néi com dién, trudc tién nén rut phich cém dién, sau khi hoan toan lam mat c6
thé duagc thuc hién.

@Lam sach dia giit &m: mé ra nép ndi, thdo xudng dia giit dm va dung nudc sach d& lam sach dia
gitt dm, va lau khé béng vai khé mém, lam khé vong dém kin béng khén ust d& vét khé nudc, sau
dé 1&p dia gitt dm c6 thé tach rsi tra lai vi tri cii.

@Lam sach miéng dém kin xa khi: khéng cén thdo ra, c6 thé sir dung ngén tay hodc diiq, vv, ria
sach bdng nudc sach va lau khé béng vai mém.

@Rua 18i ndi: 1dy 18i néi ra, ria béng bot bién mém, sau khi lam sach béng vai mém khé lau khé
nudc

I Luu y : Khéng dugc sir dung co xoong, néu khong sé lam héng lép chéng dinh

@Lam sach mam phat nhiét: Néu c6 hat com hodc cdc tap chét khac dinh véio mém phat nhiét, c6
thé dung kem ddnh réng dé mai cdc tap chdt va lau khod béng vai mem kho.

@V va ndp trén c6 thé lau nhe nhang béng khén ust da vét khs, khong si dung dau xéing hodc
cdc dung dich khdc, ciing khéng dugc rira hodic nhing sén phdm trong nudc hodic cdc chét léng khdc
dé tranh lam hu hong san ph&m.

So d6 thiét k& dien

Bb cadm bién trén B& cdm bién dusi

Céu chi nhigt

1
LO
PE
Bang mach
Cau chi nhiet
N O L=
Mam nhiét

So d6 mach dién nay chi mang tinh minh hoa

Danh sdch déng hang

Tén hang Nbi com dién L3i noi Nép ndi kim loai Mubi com
S8 lugng 1 1 1 1
. La . . . o Huéng dén
Tén hang Céc dinh lugng | Day ngudn dién st dung
Sé lugng 1 1 1
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Bang phan tich nhitng véin dé thusng gdip

Hién tugng truc tréic

Giai thich nguyén nhén

Phuong phép logi trir

Khéng két ndi gitta néi com dién va
8 cém

Kiém tra céng tdc, déy dén
ngudn dién cé binh thusng
hay khéng, va cédm phich
dén dung vi tri

Den chi

mém phat
bdo nhiet khéng Bang mach hu hong, day két ndi
khéng no’n‘g cta bang mach bi dut
sdng

mam phat

nhiét phat Bang mach chinh hu haong

néng

Den chi mém phat

bdo nhiét khong
khang néng
sdng

Truc tréc caa bd dieu khién nhiét
chinh

Bé &ng nhiét dién bi chay

Day két ngi ctia bang mach bi dut

Bang mach bi hong

Thay thé sén phdm

Cam khéng chin hodc
thsi gian ndu qud lau

mam phdt nhiét bi bién chat

Bién chdt nhe thi dung
gidy rép mai

L&i ndi bi nghiéng, mét bén bi lech

Xoay 18i ndi nhe nhang,
cho né tra lai trang thai
binh thusng

Giita 18i n6i va mam phdt nhiét c6
tap chét

Dung gidy rdp min lau
sach

Bang mach chinh bi héng hodc bs
dieu khién nhiét chinh bat thusng

Thay thé san phdm

Ndu thanh com khé hodc
khéng thé gitr &m tu dong
hodc gitt dm bdt thusng

Bang mach chinh bi héng hodc bs
dieu khién nhiét chinh bt thusng

Nhiéu chdo s6i tran ra

Bang mach chinh bi héng hodc
céng téc nhiét d6 ctia nép trén bat
thusng

Né&u com, ndu chdo lau
khéng séi dugc

Bang mach chinh bi héng hodc bs
dieu khién nhiét ndp trén bat

thusng

Thay thé san phdm
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Hal Yang Perlu Diperhatikan

Larangan:

1.Untuk menghindari terjadinya rusak bakar mesin, mohon jangan memulai pegoperasian sebelum
memasukkan wadah dalam ke tubuh panci.
2.Untuk menghindari terjadinya kebahayaan, jangan mengeluarkan wadah dalam saat produk bekerja.
3.Jika ada kerusakan pada kabel sumber daya, harus menggatikannya dengan kabel lunak khusus atau
membeli perakitan khusus di produsen atau tempat servis.
4.Mohon tidak dengan menarik kabel sumber daya untuk mengangkat produk saat ingin memindahkan
tubuh mesin.
5.Jangan menggunakan soket sumber daya arus listrik yang dibawah (10A).
6. Untuk menghindari terjadinya kebahayaan jangan menyentuh soket atau kabel sumber daya dengan
tangan basah.

7. Saat mesin bekerja tubuh suhu naik dan ada uap keluar, mohon jangan mendekati katup pengeluaran
uap agar tidak tersengat panas oleh uap.

8. Mohon jangan merendamkan mesin dalam air atau cairan lainnya saat membersihkannya.

9.Mohon jangan membongkar atau merubah perakitan dalam apapun, jika tidak masa garansi tidak akan
berlaku.

10.Untuk menghindari kerusakan mesin, mohon jangan menutupi produk dengan kain lap atau benda
lainnya saat menggunakan produk.

12.Untuk tidak mengganggu proses pekerjaan, mohon jauhi peralatan pemanas atau kompor yang
bersuhu tinggi, dan tidak digunakan pada lingkungan yang bersuhu tinggi.

13. Mohon tidak membiarkan anak-anak mengoperasikan produk ini, dan letakkan produk ditempat jauh
dari jangkauan bayi.

Perhatian:

1.Disarankan makanan yang dimasukkan dalam wadah dalam tidak melampaui 80% dari kapsitas wadah
dalam.

2.Awal pertama kali menggunakan produk mungkin akan tercium sedikit bau aneh atau ada asap, ini
termasuk fenomena normal.

3.Untuk menghindari terjadinya koneksi pelat pemanas dan elemen wadah dalam panas terbakar, maka
sebelum memasukkan wadah dalam, mohon pelat pemanas dibersihkan dahulu.

4.Jika ada kerusakan pada wadah dalam, mohon jangan digunakan lagi, harus segera menghubungi
pelayanan servis perusahaan kami untuk membeli wadah baru.

5.Jika ada debu atau percikan air pada steker kepala, steker ujung dan soket produk, mohon segera
dibersihkan, karena debu dan air bisa menjadikan kebakaran, sengatan listrik atau konslet.

6.Jika dalam jangka waktu panjang tidak menggunakan produk, mohon lepaskan steker dari soket dan
disimpan pada tempat kering ventilasi.

7. Rentang untuk pekerjaan normal adalah 0-2.000 meter dari permukaan laut.

8.Untuk menghindari terjadinya kegagalan dan kerusakan produk, produk ini memerlukan wadah dalam
dari pabrik asli.

Peringatan:
1.0rang yang cacat mental dan jiwa, yang tidak ada pengalaman dan pengetahuan dalam penggunaan
produk ini dan anck-anak harus dalam kawasan seorang yang berpengalaman dalam penggunaan
prouduk ini.
2.Memastikan kabel sumber daya tidak tergores dengan benda berpinggiran tajam, kasar atau dekat

dengan benda bersuhu tinggi, karena itu bisa mengakibatkan bocor listrik, sengatan listrik dan kebakaran.

3.Steker dicolokkan tepat ke dalam soket harus sampai kebawah, jika tidak koneksi tidak baik menjadikan
kepanasan pada elemen komponen sehingga terbakar rusak.
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4. Untuk menghindari terjadinya sengatan listrik atau sengatan panas, jangan meletakkan produk
ditempat yang bisa dijangkau anak-anak, atau membiarkan anak-anak menggunakannya sendiri.
5.Untuk menghindari terjadinya tersengat listrik atau cedera dari sengatan panas, sebelum membersihkan
produk ini, harus melepaskan steker dari soket, dan harus mendinginkan produk baru membersihkannya.
6.Untuk menghindari sengatan listirik, jangan melepaskan steker dengan tangan basah

Tabel Parameter Teknologi Produk

No. seri produk | Nilai tekanan daya Nilai frekuensi Nilai tegangan Nilai kapasitas

RC30T-WHO2A 220-240V 50/60Hz 650W 3L

Pengenalan Komponen Utama

tombol tekan

pembuka tutup tutup panci

jendela transparan
wadah dalam

sensor atas

pelat sumber panas

sensor bawah
tubuh panci %

panel pengontrol wadah rebus

Penjelasan Penggunaan nasi kayu api

maasak bubur masak kuah

dalam proses perjanjian

masak akurat Preset merebus

masak kilat memelihara suhu

perjanjian/ fungsi

pengaturan waktu

memulai/cancel
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1. Tombol “Memulai/ cancel”:
Setelah konek sumber daya lampu tombol “mulai/cancel” hidup, tampilan digital akan nyala memasuki
status siaga (dalam 30 detik jika tidak ada pengoperasian, maka tampilan lampu akan mati hanya lampu

tombol“mulai/cancel”hidup)
Catatan: Dalam status peme|ihorqcn suhu dan status beker]a tekan tombol ini, dan menghqpus pengoper-

asian pekerjaan saat ini akan memasuki status siaga.

2.Tombol “fungsi”:

Dalam status siaga tekan tombol ini: untuk keperluan yang dibutuhkan pilihlah fungsi siklus dengan urutan
masak cepat, masak akurat, masak bubur, nasi kayu pai, masak kuah, merebus, memelihara suhu, setelah
memastikannya tekan “mulai/cancel” untuk memasuki status siaga, setelah pekerjaan selesai akan
terdengar suara “fit” tiga kali, dan secara otomatis memasuki status pemeliharaan sushu.

Catatan: (WDalam  status bekerja akan terlihat lampu berjalan, 5-10 menit sebelum semua proses
pekerjaan selesai, akan tertampil hitungan mundur.

@Durasi waktu pemeliharaan suhu adalah 24 jam.

3. Tombol “Perjanijian/ pengaturan waktu”:
(DDalam status siaga tekan tombol ini untuk mengatur perjanjian waktu ( perjanjian sampai bekerja) dan

I u“ III

mulai/cancel”untuk
memasuki status perjanjian waktu. (Catatan: Perjanjian waktu adalah 30 menit — 24 jam, setiap tekanan
bertambah 30 menit)

Setelah memilih fungsi yang dibutuhkan, tekan tombol ini untuk mengatur durasi waktu yang diperlukan
(saat lampu berjalan tidak dapat diatur) lalu tekan tombol “mulai/cancel” untuk memasuki status bekerja.

( Catatan: sefiap tekanan akan bertambah 1 menit, tekan panjang akan bertambah 5 menit)

tekan tombol “fungsi” untuk memilih keperluan fungsional, dan tekan tombol

Penjelasan penggunaan fungsi masing-masing:

Masak cepat:

Gunakan gelas ukuran untuk mengambil beras yang dibutuhkan, setelah beras dicuci bersih masukkan ke
dalam panci, dan sesuai dengan “tabel perbandingan beras dan air rice cooker”tambahkan air
secukupnya, tutupkan tutup panci, dalam status siaga tekan tombol “fungsi” untuk memilih “masak cepat”
dan tekan lagi tombol “mulai/cancel” untuk memasuki status siaga (tampilan digital menampakkan lampu
berjalan), durasi waktu pemasakan masak cepat adalah 00:29-00:32 menit (saat waktu tak dapat diatur,
waktu yang dibutuhkan sesuai dengan jumlah beras, tinggi dan rendahnya tekanan, tinggi dan rendahya
suhu untuk memastikan durasi waktu pemasakan), setelah proses pekerjaan selesai akan terdengar suara
“tit” tiga kali, dan memsuki status pemeliharaan suhu, jika tidak memerlukan pemeliharaan suhu, tekan
“mulai/ cancel” untuk menghapus proses pekerjaan.

Masak akurat:

Gunakan gelas ukuran untuk mengambil beras yang dibutuhkan, setelah beras dicuci bersih masukkan ke
dalam panci, dan sesuai dengan “tabel perbandingan beras dan air rice cooker”tambahkan air
secukupnya, tutupkan tutup panci, dalam status siaga tekan tombol “fungsi” untuk memilih “masak akurat”
dan tekan lagi tombol “mulai/cancel” untuk memasuki status siaga (tampilan digital menampakkan lampu
berjalan), durasi waktu pemasakan masak cepat adalah 00:32-00:40 menit (saat waktu tak dapat diatur,
waktu yang dibutuhkan sesuai dengan jumlah beras, tinggi dan rendahnya tekanan, tinggi dan rendahya
suhu untuk memastikan durasi waktu pemasakan), setelah proses pekerjaan selesai akan terdengar suara
“tit” tiga kali, dan memsuki status pemeliharaan suhu, jika tidak memerlukan pemeliharaan suhu, tekan
“mulai/ cancel” untuk menghapus proses pekerjaan.

15 Gaabor

Nasi kayu api:

Gunakan gelas ukuran untuk mengambil beras yang dibutuhkan, setelah beras dicuci bersih masukkan ke
dalam panci, dan sesuai dengan “tabel perbandingan beras dan air rice cooker”tambahkan air
secukupnya, tutupkan tutup panci, dalam status siaga fekan tombol “fungsi” untuk memilih “nasi kayu api”
dan tekan lagi tombol “mulai/cancel” untuk memasuki status siaga (tampilan digital menampakkan lampu
berjalan), durasi waktu pemasakan masak cepat adalah 00:30-00:45 menit (saat waktu tak dapat diatur,
waktu yang dibutuhkan sesuai dengan jumlah beras, tinggi dan rendahnya tekanan, tinggi dan rendahya
suhu untuk memastikan durasi waktu pemasakan), sefelah proses pekerjaan selesai akan terdengar suara
“tit” tiga kali, dan memsuki status pemeliharaan suhu, jika tidak memerlukan pemeliharaan suhu, tekan
“mulai/ cancel” untuk menghapus proses pekerjaan.

Masak bubur:

Gunakan gelas ukuran untuk mengambil beras yang dibutuhkan, setelah beras dicuci bersih masukkan ke
dalam panci, dan sesuai dengan “tabel perbandingan beras dan air rice cooker”tambahkan air
secukupnya, tutupkan tutup panci, dalam status siaga tekan tombol “fungsi” untuk memilih “masak bubur”

III

dan tekan lagi tombol “mulai/cancel” untuk memasuki status siaga (fampilan digital menampakkan lampu
berjalan), durasi waktu pemasakan masak cepat adalah 55 menit (durasi waktu yang dapat diatur adalah
55 menit), setelah proses pekerjaan selesai akan terdengar suara “tit” tiga kali, dan memsuki status

Ilr

pemeliharaan suhu, jika fidak memerlukan pemeliharaan suhu, tekan “mulai/ cancel” untuk menghapus

proses pekerjaan.

Masak kuah:

Masukkan air secukupnya, dan juga masukkan bahan makanan, tutupkan tutup panci, dalam status siaga
tekan pelan tombol “fungsi”, dan memilih fungsi “masak kuah” lalu tekan lagi “mulai/cancel”untuk
memasuki status siaga (tampilan digital menampakkan hitungan mundur), pengaturan waktu tetap masak
kuch adalah 90 menit ( durasi waktu yang dapat diatur adalah 1:30-4:00), setelah proses pekerjaan
selesai akan terdengar suara “tit” tiga kali, dan memsuki status pemeliharaan suhu, jika tidak memerlukan
pemeliharaan suhu, tekan “mulai/ cancel” untuk menghapus proses pekerjaan.

Merebus:

Masukkan air secukupnya dan letakkan wadah rebus, dan masukkan bahan makanan dalam wadah
rebus, tutupkan tutup atas, dan dalam status siaga tekan pelan tombol “fungsi” untuk memilih fungsi
“merebus”, kemudian tekan lagi “mulai/cancel” untuk memasuki status bekerja ( tampilan digital menam-
pakkan hitungan mudur), pengaturan waktu tetap adalah 30 menit ( durasi waktu yang bisa diatur adalah
00:30-2:00), setelah proses pekerjaan selesai akan terdengar suara “tit” tiga kali, dan memsuki status
pemeliharaan suhu, jika tidak memerlukan pemeliharaan suhu, tekan “mulai/ cancel” untuk menghapus
proses pekerjaan.

Pembersihan dan Pemeliharaan

@Sebelum membersihkan rice cooker harus melepaskan steker sumber daya dan harus menunggu rice
cooker dingin baru boleh dikerjakan pembersihannya.

@Pembersihan pelat pemeliharaan suhu: buka tutup rice cooker, bongkar pelat pemelihara suhu dan
bersih dicuci dengan air hangat, kemudian dilap kering dengan kain lembut, dilanjutkan dengan lap
kering ring segel dengan kain yang dibaschkan sudah diputar kering, lalu letakkan kemboali pelat
pemeliharaan yang sudah dibongkar keluar pada tempat asalnya.

@Pembersihan gasket pengeluar angin: tidak perlu membongkarnya, dapat dibersihan dengan jari atau
sumpit dan benda lainnya, cuci bersih dengan air, dan dilap kering dengan kain lembut.

@Pembersihan panci dalam: keluarkan panci, dan bersihkan dengan spons lembut, setelah dibersihkan
dilap kering dengan kain lembut kering.
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I Perhatian: Tidak boleh menggunakan bola baja untuk menggosoknya, jika tidak akan merusak lapisan
anti lengket.

@Pembersihan pelat pemanas: Jika ada sisa butir nasi atau kotoran lain yang melekat pada pelat
pemanas, dapat dibersihkan dengan odol dan dilap kering dengan kain lembut.

@Cangkang luar dan tutup atas dibersihkan pelan-pelan dengan kain basah yang sudah diputar sampai
kering, jangan menggunakan bensin atau cairan lainnya dan tidak boleh dibilas atau direndam dalam air
atau cairan lainnya, agar tidak terjadi kerusakan pada produk.

Skema Peralatan Listrik

sensor atas sensor bawah

= S

sekering suhu
LO

1
PE
pelat sirkuit
sekering suhu
NO LT

pelat sumber panas

Diagram sirkuit hanya untuk referensi saja

Tabel Analisis Pertanyaan Umum

Fenomenon kegagalan Penyebab kegagalan Cara Penanganan

Periksa saklar, kabel lead
Rice cooker dan soket sumber daya | sumber daya apakah fidak

tidak tersambung baik, steker dicolok tepat
pada tempatnya

Lampu Pelat pemanas
indikator tidak panas Pelat arus listrik rusak, koneksi kabel
tidak pelat arus listrik lepas
hidup
Pelat pemanas
panas Pelat arus listrik utama rusak
Kegagalan pengontrolan suhu utama
Mengganti produk
Perakitan tabung pemanas rusak
Lampu Pelat pemanas
indikator | tidak panas
tidak Bagian kabel arus utama terputus
hidup

Pelat arus listrik rusak
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Nasi tidak matang atau
durasi waktu pemasakan
terlalu panjang

Pelat pemanas berubah bentuk

Ada perubahan bentuk sieditif,
gunokan irtcls amplas lembut
menggosokkannya

Wadah dalam terletak miring, ada
satu sisi tidak terletak tepat

Putarkan wadah dalam
pelon-ﬁ)ebn sehingga kembali
norma

Ada benda aneh di antara wadah
dalam dan pelat pemanas

Cuci bersih dengan kertas
amplas

Pelat arus listrik utama atau mesin
pengontrol suhu ada kelainan

Mengganti produk

Masakan gosong atau tidak
dapat memelihara suhu
otomatis atau

pemeliharaan suhu tidak
normal

Pelat arus listrik utama atau mesin
pengontrol suhu tidak normal

Meluap kemana-mana saat
memasak bubur

Pelat arus listrik utama rusak atau
saklar suhu tutup atas tidak
normal

Durasi waktu masak
panjang tapi masak nasi
masak bubur air tidak

mendidih

Pelat arus listrik utama rusak atau
pengontrolan suhu tutup atas tidak
normal

Mengganti produk

Daftar Pengepakan
Nama Penanak nasi Wadah dalam  [Tutup dalam lima jenis logam| Sendok nasi
Jumlah 1 1 1
Nama Gelas ukuran | Kabel sumber daya Buku panduan
Jumlah 1 1
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