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User’s Manual of

Sandwich Maker
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Please read this manual carefully before using this appliance and keep it

properly for future reference.



- the appliance is not to be used by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction

- children being supervised not to play with the appliance

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: (IEC
60335-2-15)

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

Tips

When the new sandwich maker is used for the first time, make sure to clean the baking
tray; wipe and dry the baking tray, put it info the sandwich maker and heat the empty tray
for about 15 minutes (There will be slight fume and smell, which is normal)

- Do not run the sandwich maker without the baking tray in case of any damage or fire
and risk of burns

- When the product is running, do not touch the baking tray with your hands or any
body part to avoid burns. To apply the paste on the baking tray evenly, it is recommend-
ed to put an appropriate amount of batter into the baking tray to prevent it from
overflowing the baking tray. Do not directly contact the baking tray with sharp knives or
other sharp objects to avoid damage on the coating of the baking tray.

- The above cooking methods are only for reference, which can be adjusted according

to personal taste and different food sizes

Safety precautions

Please read the "Safety precautions” carefully before operation, and use this appliance in
a correct way to avoid damage or hazard caused by improper operation. Please read
the text of the manual after understanding the information herein, and keep it properly
after reading, so that all users of this product can refer to it at any time.

1. Before using this product, make sure that the socket is securely grounded. At the same
time, check if the product is connected to the 220V-240V, 50,60Hz input power supply.

2. The product shall be connected with a separate 10A or above socket grounded, and
the plug must be completely inserted into the socket to prevent accidents.

3. Be sure that the power cord shall be protected against the sharp edges, burrs, other
protrudmg sharp obijects or heated objects, so as to prevent electric \eokoge, electric
shock or fire.
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4. After opening the package, please put the plastic bag info the trash can to avoid the
risk of suffocation when it is played by the children

5. Be sure to disconnect it from the power supply before removing, installing or moving
any parts of the product

6. When the product is running, it will produce heat and steam at high temperature. Do
not touch it with your hands or approach it with your faces to prevent burning

7. This product shall not be running with nothing in for a long time (without any food
ingredients). It is recommended not to use it continuously for more than 1 hour to prevent
personal injury and property losses due to cracking and spontaneous combustion of the
heating plate overheated.

8. If the power cord is damaged, to avoid danger, please contact the customer service
personnel of the store for repair.

Q. This sandwich maker must be attended all the time, which cannot be moved at will

Please pay attention to the position of the people around to avoid accidental injury and
burns

10. In case of any problem during operation, remove the power plug from the socket first;
do not pull or insert the plug with wet hands to avoid electric shock.

11. Do not insert any foreign matters such as metal into the cooling hole or gap; otherwise,
it may cause damage or electric shock

12. Do not use this product on an unstable or inclined table to avoid personal injury or fire
caused by the tilted product

13. Do not use this product on or near the surface of carpets and plastic stools that is not
heat-resistant. Do not place the objects that will be damaged by steam above this
product

14. The product should be stored in a place inaccessible to children. Do not let people
(including children) with handicapped limbs, sensory or mental disorders or lack of
relevant experience and knowledge use or play with the product.

15. Before cleaning this product, remove the power plug and cool it down naturally. To
avoid electric leakage, do not immerse the plug or the sandwich maker in liquid or water

16. When cleaning this product, do not let the liquid flow into the product, and do not put
the power cord, plug, whole sandwich maker, etc. into the liquid to avoid danger,

17. This sandwich maker must be used jointly with the matching connector.

18. The appliance cannot be operated with external timer or independent remote control
system

19. Do not immerse the appliance in any liquid

20. Do not put any part of this product into the dishwasher for cleaning

21. This product is normally used with the cover closed.

22. This product is only for household purpose, which cannot be used for commercial

purposes.

02@aabor



Product parts description

Upper heater

Lower knob LSS
S
Lower handle —S2E2

Baking fray

Power plug

Note: Please refer to the actual product in the package for product pictures

Product parameters

Model Rated power Rated voltage Rated frequency
SM6EOM-WHOIA 600W 220-240V 50/60Hz
SM6OM-PKOTA 600W 220-240V 50/60Hz

Operation steps of the use method

First use

It is recommended to take out the baking tray and rinse it with water and dry it with a dry
cloth before using the sandwich maker for the first time

It is normal for slight smoke or odor to appear during the heating process when using for

the first ime, which will disappear after a few times

Operation steps

1.Please read this manual carefully before using this product, especially the "Safety
Precautions"

2. Install the baking tray correcily on the machine

3. Plug in the power supply, close the lid to make the machine in the "closed lid state"

preheat 3 minutes
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4. Open the lid to make the machine in the "open lid state" after the light goes off, close
the lid and wait 3-5 minutes

(Note: the indicator light may go off repeatedly during the period, the indicator light goes
off due to the machine reaches the set high temperature to stop heating, after the
machine temperature is lower than the set low temperature indicator light to start heating),
then open the lid to carefully serve the food (you can choose the heating time according
to your personal preference)

5. Please unplug the machine immediately after use, and wait for the machine to cool

completely before storing or cleaning the machine.

Operation diagram

2. Hold the handle to open the

machine upward

3.Properly install/remove the baking tray
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Introduction of recipes

1. Waffles

Ingredients to be prepared: 3 eggs, 80g sugar, 100g milk, 60g corn oil, 160g low gluten
flour, 40g corn starch and 12g baking powder

Steps:

- Separate the egg white and yolk of 3 eggs

- Add 80g white granulated sugar to the egg white; stir it with the egg beater for 15
minutes until there is a soft point when lifled with the egg beater.

- Put the egg yolk in and continue to stir it with the egg beater.

- Fillin100g milk and 60g of corn oil; stir it manually.

- Sieve and add 160g low gluten flour, 40g corn starch and 12g baking powder; mix it
evenly by hand

- Turn the switch on the sandwich maker to the cake position and preheat it for 2 minutes
Pour an appropriate amount of batter into the waffle baking tray,

- Wait for 3-4 minutes when it is heating until the waffle is cooked!

2. Sandwich

Ingredients to be prepared: 2 slices of bread, 2 eggs, appropriate amount of shrimp,
2 slices of cheese

Steps:

- Prepare the bread, cook the shrimps and fry the eggs into poached eggs

- First install the sandwich baking tray and preheat it for 2-3 minutes.

- Stack the bread slices, shrimps, eggs, cheese slices and bread slices in turn

- Close the lid and heat it for 3-4 minutes.

Maintenance and serving

1. Before cleaning and maintenance, make sure to remove the power plug and clean it
after the sandwich maker cools down

2. Do not wipe it with gasoline, abrasive powder, hard brush or steel wire ball in case of
damage to the surface

3. Do not put the whole sandwich maker into water for cleaning. Wipe and dry the outer
surface of the product with the damp towel wrung out. Do not rinse it with water to avoid
motor failure

4. When the product is out of use for a long time, please clean and it in the packaging
box; store it in a ventilated and dry place to protect it against moisture and keep it in

good condition

050@aabor

Analysis of common faults

Fault

Cause analysis

Troubleshooting

The indicator
is not on

The product is not connected
with the power supply

Check the power cord

The indicator doesn't work

Damaged power cord

Please contact the customer
service personnel of the
store for repair

It is not heating

Damaged heat pipe

Loose or poor contact
of internal wire

the customer service
personnel of the store
for fepo\f

Sandwich maker
does not work

Damaged heat pipe

Loose or poor contact
of internal wire

Please contact the customer
service personnel of the
store for repair

Note:

If after the analysis and troubleshooting above are performed, the fault still persists

Please contact the customer service personnel of the store. It is strictly prohibited for

non-professionals to disassemble the sandwich maker without authorization
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Restricted substance list ‘w

Name and content of toxic and hazardous substances or elements in the product

Toxic and hazardous substance or element
Parts Lead Mercur Cadmiom Hexavalent |Polybrominated|Polybrominated
(Pb) V(H )y (cd) chromium Biphenyls [ Diphenyl Ether
9 (CrlvI) (PeB) (PBDE)
Plastic parts X o O o o e}
bie C?ST X o o o o O
parts
Heater o o o o o o
assembly
Power cord o ] o o ] o

This table is prepared in accordance with the regulations of SJ/T11364

O: It indicates that the content of the hazardous substance in all homogeneous materials of
the part is below the limit specified in GB/T 26572;

x: It indicates that the content of the hazardous substance in at least one of the homogeneous
materials of the part exceeds the limit in GB/T 26572

Note: The above parts marked with “x” contain toxic and hazardous substances and elements
that are beyond the limit and cannot be replaced or reduced due to the current technological
level in the industry.

Packing list

Main unit/Set Power cord/Piece Manual/Copy Baking tray/Set

1 1 1 1
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La&i khuyén
Vui long vé sinh sach s& vi nudng khi may dugc sir dung lan déu, lau khé vi nuéng va
bo vao mdy lam néng khéng bé thic &n gi vao khodng 15 phut (sé c6 chat khéi va mui
la hién tugng binh thuang).

- Khéng dugc lam néng khi vi nuéng bi thdo ra dé tranh khoi hu hong mdy hodc gay
nguy cd chdy, béng.

- Khéng dugc ti€p xuc véi be mé&t vi nudng béng tay hodc bét ci co thé nao khdc khi
san phdm dang trong qud trinh st dung dé tranh bi bong. D& vi nudng c6 thé dinh
déu bst pha s8n, dé nghi bs vao bét pha sén vira phai, dé€ tranh bét pha sén tran ra
ngodi vi nudng. Vui long khéng cham vao vi nuéng truc tiép béng dao séc bén hodc
cdc vét séc nhon khdc d& tranh khéi hu héng 16p phi caa vi nuéng.

- Nhitng cdch lam thuc &n chi mang tinh chdt tham khao, cé thé diéu chinh theo sg
thich ca nhan va kich ¢& thuc phdm khdc nhau.

Luu y vé an toan khi sir dung

Vui long doc k§ "Luu y vé an toan khi sir dung” trudc khi st dung va sir dung ding
cdch dé tranh khoi gay hu héng hodc nguy hiém vi cdch sir dung mdy khéng ding
cdch. Vui long doc k§ néi dung chinh cta ban huéng dén sit dung sau khi hidu r8 mat
56 ndi dung va gilr cén than sau khi doc dé tat ca ngusi dung sén phdm nay déu c6
thé doc bét cu lic nao.

1. Hay dam bdo phich cém dugc néi dét hiéu qua trudc khi sir dung san phdm nay,
déng thsi vui long xdc nhén ngudn dién vao la 220V-240V, 50/60Hz.

2. Phai st dung riéng & cdm né&i dat 10A tré lén, phich cém phai duge cédm vao ding
vi tri cta 8 cdm d& tranh khoi nhimg dieu bét ngs.

3. Dam bdo day ngudn dién khéng tiép xic véi mép séc nhon, mép ths, dé séc néi lén
hodc d6 gi bée mat nhiét dé cao dé tranh khai ro dién gay hau qua giat dién hodc héa
hoan.

4. Hay bé tui nhua vao thung rdc sau khi thdo hép déng géi, dé trdanh viéc tré con
nghich nggm géy ra nguy co ngat ths.

5. Trudc khi thdo, 1&p hodic di chuyén bét cu phan nao cua san phdm héy nhé ngét
nguén dién.

6. San phdm sé tao ra nhiét d6 cao va hoi nudc khi dang hoat déng, khéng duoc
cham vao béng tay hodc cho mé&t gén véi may dé trdnh bi bong.

7. Sén phdm nay khéng dugc nudng khong (khéng cé bat ky thanh phéan nao) trong
thai gian dai, dé nghi khéng str dung lién tuc qua 1 tiéng dé tranh khoi hu hong vi

nudng, tu chdy,v.v, gay su c8 thuong tich va t8n that tai san.
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8. Néu day ngudn dién bi hu hong, dé tranh khoi nguy hiém, vui long lién he
nhan vien DVCSKH thuc hién xir ly.

9. Khi san phém dang hoat déng phai cé ngusi trong va khéng duge di chuyén
tuy y, vui long luu y vi tri ctia nhitng ngusi xung quanh dé tranh khoi bi béng,
ngd thuong.

10. Trong qud trinh s dung, néu c6 su ¢ nao, vui long rut phich cém ra khoi 8
cdm trudc; nghiém cdm rat ra, cém vao phich cédm béng tay ust dé tranh khoi
giat dién.

11. Khéng dugc cédm vét la nhu kim loai vao 18 tan nhiét hodc khe hs, néu khang
c6 thé gay hau qua hu héng mdy hodc nguy hiém giat dién.

12. Nghiém cdm si dung san phdm nay trén bé m&t khong béng phéng hodc bi
nghiéng dé tranh khoi cdc su c8 nhu thuong tich hodc héa hoan do d6 san
pham.

13. Khéng dudgc sir dung san phdm trén hodc gén cdc be mat khong chiu nhiét
nhu tham, gh& nhua,v.v, khéng d&t nhitng d6 ma dé& hu héng béi hoi nuéc & phia
trén ctia san phdm nay.

14. Sén ph&m phai cdt gitr & chd tré em khang d& ldy duoc, khéng dugc cho tré
con hay nhiing ngusi cé khuyét tat vé bs phan co thé, gidc quan hodc néng luc
than kinh sir dung, khéng dugc cho nhiing ngusi thigu kién thic va kinh nghiém
lien quan (bao gém tré em) sir dung hodc choi san phdm nay.

15. Vui long rut phich cém ra khsi ngusn dién trudc khi rira, cho né dé ngusi tu
nhién, d€ trdnh khéi ro dién, khéng dugc ngém phich cém hodc ca than mdy vao
chét long hodc nudc.

16. Khéng dé chdt long chay vao than mdy khi vé sinh, ciing khéng dugc ngam
déy ngudn dién, phich cdm va ca than mdy vao nudc dé tranh khoi xay ra nguy
hiém.

17. Mdy nay phai dugc sir dung véi bs két ndi dong bs.

18. Khéng dugc sir dung san phdm béng cdch dieu khién hé théng béng bs hen
gi& ndi theém hodc bs dieu khién tir xa doc lap.

19. Nghiém cdm ngam ca than mdy vao bét cu chét long nao ca.

20. Khéng dugc bo bét ci phén nao cua san phdm nay vao mdy ria bat dé
rira.

21. Cdch dung binh thusng cia san phdm nay la déng nép dé si dung.

22. San phdm nay chi thich hop sir dung trong gia dinh, khéng dugc sir dung cho
muc dich kinh doanh.
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So d6 cdc b phén san phdm

Pen bao

Tay cém trén

Méc kep Nt ddy trén

6ng gia nhiét trén
Bo kiém soat nhigt do

Khay nugn Nut déy dugi
Tay cam dugi

Luu y: Day la hinh minh hoa vui long dua theo san phdm thuc t& trong bao bi.

Théng s6 san phdm

Mé& san phém  |Céng suét dinh muc | Dién ép dinh mic | Tan 6 dinh muc

SM60M-WHOIA 600W 220-240V 50/60Hz

SM60M-PKOIA 600W 220-240V 50/60Hz

Phuong thirc sir dung va cdc budc thao tdc

Sir dung may lan dau

Khi lan d@u tién sit dung mdy nuéng bdnh sandwich (mdy lam banh waffle), de
nghi thdo khay nuéng ra rira sach béng nudc va lau khé béng khan sach trusc
khi sir dung.

Khi lan déu tién sit dung mdy s& c6 mét chat khéi hodc mui trong qud trinh gia

nhiét, day la hién tugng binh thusng va sé bién mdat sau mét vai lan s dung.
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Cdc budc thao tdc

1. Trude khi sir dung sén phdm nay, vui long doc ky hudng dén sir dung nay, déc
biét la Nhiing diéu can biét vé an toan.

2. Lép khay nuéng vao mdy ding cdch.

3. Cédm phich dién, déng ndp va dé mdy & trang thdi “Déng ndp” dé€ lam néng
trude 3 phut.

4. Sau khi den bdo t&t, ma ndp cho mdy & trang thdi "Mé nép" va cho nguyén
ligu vao, déng nép lai va chs 3-5 phat (Luu y: Dén bdo s& bat va tét lap lai
trong khodng thai gian nay. Dén bdo tét la do mdy ding lai gia nhiét sau khi
dat dén nhiét db cai d&t méc dinh. Sau khi nhiét d6 mdy thdp hon nhiét dé cai
d&t méc dinh thi den bdo s& bat va bét dau gia nhiét), sau d6 mé nép va lay
thuc phém ra mét cdch cdn than (cé thé chon thsi gian ham néng theo s& thich
cé nhén caa minh).

5. Vui long rut phich cém ngay sau khi sit dung mdy va doi mdy ngusi hoan

toan thi cdt gitr hodc don dep mdy.

D5 thi thao tac

1. Kéo méc ra lén trén dé 2. Giit tay cédm va md mdy ra

thdo méc kep ra theo hudng trén

3. Lép d&t/thdo d& khay nuéng ding cdch
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Gidi thiéu cdch lam

1. Banh Waffle

Nguyén liéu lam bdnh: 3 qua tring, 80 gam dudng trdng, 100 gam sita, 60 gam dau
ngd, 160 gam bat mi cake flour, 40 gam tinh bt ngs, 12 gam bot na.

Cach lam:

- Tap 3 qua trang, tach long dé va long trdng riéng ra.

- Long tréng thém 80g dusng tréng trén déu 15 phut béing mdy ddnh tring, danh
long tréng tring dén khi mdy ddnh tring nhdc lén va cé chép mém

+ Thém long dé vao, tiép tuc ddnh long tring dén khi béng deu béing mdy danh tring.
- Thém 100 gam sita, 60 gam dau ngd trén déu béng tay.

+ Thém vao 160 gam bét mi cake flour, 40 gam tinh bét, 12 gam bt ng d& dugc ray,
trén déu béng tay.

- Xoay céng téc mdy dén ché& dé bdnh ga t6 lam néng trudc 2 phit, d8 bst d& pha
sén vira phdi vao trong vi uéng banh Waffle.

- Dgi lam néng 3-4 phut la banh dé chin!

2. Cach lam banh Sandwich

Nguyén liéu lam bdnh: 2 miiéng banh mi géi, 2 qua tring, tdm nén thich hop, 2 miéng
phé mai.

Cach lam:

- Chuén bi banh mi géi, ndu chin té6m nén, lam tring 8p la béng tring.

- L&p vi nuéng Sandwich trudc, lam néng trudc 2-3 phat.

- Xép lan lugt cdc banh mi géi, t6m ndn, trimg 6p la, phé mai, banh mi géi.

- Déng ndp lai, lam néng 3-4 phit thi c6 thé &n dugc.

Bdo dudng va béo tri

Trudc khi vé sinh va bao dudng, héy nhd rat ra phich cdm ngudn dién, chs khi may
ngudi lai sau méi thuc hién vé sinh.

2. Khéng dugc lau béng xéng, bét tdy vét bén, ban chai sgi cing hodic bui ghe sét dé
tranh khéi lam hong bé mat san phdm.

3. Khéng cho ca than mdy vao trong nudc dé lam sach, cé thé lau bé mé&t san phédm
béng khén ust da vo, khéng dugc rira béing nude dé tranh khoi hu hang mé to.

4. Khi san phém lau ngay khéng st dung, vui long vé sinh sach s&, cho vao hép déng
g6i, d&t & nai théng thodng va khé rdo dé tranh khéi dm ust anh husng dén viéec sir

dung.
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Phan tich su khdic thusng va cdch xur ly

Hién tugng su c&

Phan tich ly do

Cdch loai bd sy c&

Danh sdch bdo vé mai trusng

®

Den bdo san
phém khéng sdng

Chua két ndi ngudn dién

Kiém tra day ngudn dién

Tén va ham lugng cdc chdt hodic nguyén t8 déc hai trong san phdm

Den bi hu héng

Hu héng day ngusn

Vui long lién hé nhan vien
DVKH cia hang thuc
hién x ly

Khéng lam néng

Hu héng 6ng gia nhiét

Dusng day bén trong bi long
léo hodc tiép xuc khong t6t

Vui long lién hé nhan vien
DVKH cta hang thuc
hién xtr ly

Tén bs phén

Chét ho&c nguyén 18 déc hai

Mady nudng bdnh
sandwich khéng
hoat déng

Hu héng 8ng gia nhiét

Dusng day bén trong bi long
léo hodc tiép xic khong tot

Vui long lién hé nhan vien
DVKH cia hang thuc
hién xr ly

Ghi chu:

Sau khi phén tich cdc hién tugng trén vén khéng thé loai trir sy ¢, vui long lién hé vei

dich vu khdch hang, nghiém cdm nhiing ngusi khéng chuyén nghiép tu y thdo dé may

nay.
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Chi Thiy ngén Ca-di-mi Crom héa | polybrominated | Polybrominated
(Pb) (Hg) (d) tri sdu biphenyls | Diphenyl Ethers
(Cr(vi) (PBB) (PBDE)
B6 phan nhua| X 0 o) (e} O O
Linh kién X 0 e} [e) [e) O
dic ép
B4 phan than
lam néng o o 0 o o o
Déy ngusn
o O O o ¢} ¢} O

Bigu méu nay dugc lap céin ci theo Quy dinh SJ/T 11364

O: Biéu thi ham lugng ctia chét déc hai nay trong tét ca vat liéu déng nhét cia bs phan nay déeu
néim dudi céc yéu cau gisi han duoc chi dinh trong GB/T 26572
X: Biéu thi ham lugng ctia chét déc hai nay trong mét vat ligu déng nhét nao vuot qud yéu céu

gi6i han duac chi dinh trong GB/T 26572

Ghi chii: Trong cdic bé phén c6 ddu "x" & trén, mét s8 bo phan c6 chia chét déc hai vuot qud tiéu chudn
do trinh dé ky thugt hién hanh cua nganh con han ché, tam thai khéng thé thay thé hogic cdt giam dugc,

Chi tiét déng hang

My chi/chiéc

Déy ngudn dién/cdi

Ban huéng dén/ban

Vi nuéng/bs
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Tips

Ketika mesin baru digunakan untuk pertama kalinya, pastikan untuk membersihkan panci,
keringkan panci dan masukkannya ke dalam mesin, lalu nyalakan mesin selama sekitar 15
menit (akan ada sedikit asap dan bav, ini adalah normal)

Untuk menghindari kerusakan pada mesin atau risiko kebakaran dan luka bakar, jangan
nyalakan mesin ketika nyampan tidak berada di dalam mesin

Selama penggunaan produk, jangan sentuh panci dengan tangan atau permukaan tubuh
Anda untuk menghindari luka bakar. Agar panci menempel pada adonan secara merata,
disarankan untuk memasukkan adonan dalam jumlah yang tepat agar adonan tidak
meluap pada panci. Jangan menyentuh panci dengan pisau tajam atau benda tajam
lainnya untuk menghindari kerusakan pada lapisan panci.

‘Metode memasak di atas hanya untuk referensi dan dapat disesuaikan dengan selera

pribadi dan ukuran makanan yang berbeda

Hal-hal yang Perlu Diperhatikan

Harap baca " Hal-hal yang Perlu Diperhatikan " dengan cermat sebelum menggunakan
mesin ini, dan gunakannya dengan cara yang benar untuk menghindari kerusakan atau
bahaya yang disebabkan oleh penggunaan yang tidak benar. Harap baca teks utama
dari instruksi manual setelah memahami beberapa isinya, dan simpan dengan benar
setelah membaca sehingga semua pengguna produk ini dapat merujuknya kapan saja
1.Sebelum menggunakan produk ini, pastikan soket yang diarde adalah efektif. Pada saat
yang sama, silakan konfirmasikan bahwa daya input adalah 220V-240V, 50/60Hz.
2.Soket yang diarde 10A atau lebih harus digunakan sendiri, dan untuk mencegah
kecelakaan, steker harus dimasukkan sepenuhnya ke dalam soket.

3.Untuk sengatan listrik atau kebakaran yang disebabkan oleh kebocoran listrik, silakan
pastikan kabel daya tidak bersentuhan dengan ujung tajam dan benda tajam lain yang
menonijol atau benda dengan permukaan panas yang tinggi

4.Setelah kemasan dibuka, untuk mencegah dimainkan oleh anak-anak dan menyebabkan
bahaya mati lemas, harap masukkan kantong plastik ke tempat sampah

5.Sebelum membongkar, memasang, atau memindahkan bagian mana pun dari mesin,
pastikan untuk mencabut catu daya

6.Selama mesin sedang bekerja, mesin akan menghasilkan suhu dan vap yang tinggi
Untuk mencegah luka bakar, jangan menyentuhnya dengan tangan atau mendekatkan

wajah Anda dengan mesin
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7.Produk ini tidak bisa bekerja tanpa diletakkan bahan apapun dalam waktu lama, dan
disarankan tidak menggunakannya terus menerus selama lebih dari 1 jam, jiga tidak,
makan pelat pemanas akan rusak dan ada pembakaran spontan yang disebabkan oleh
panas berlebih, yang mengakibatkan kecelakaan cedera dan kerugian haria benda

8 Jika kabel listrik rusak, untuk menghindari bahaya, silakan hubungi staf layanan pelang-
gan toko uniuk mengatasinya.

9.Saat mesin bekerja, harus ada orang untuk merawatnya, dan mesin tidak bisa
dipindah-pindah sesuka hati, harap perhatikan posisi orang di sekitar untuk menghindari
luka bakar yang tidak disengaija.

10.Selama penggunaan, jika ada masalah, harap cabut steker lisirik dari soket terlebih
dahulu; untuk menghindari sengatan listrik, dilarang menarik dan memasukkan steker
dengan tangan basah.

11.Jangan memasukkan benda asing seperti logam ke dalam lubang atau celah
pembuangan panas, karena dapat menyebabkan kerusakan atau risiko sengatan listrik.
12.Untuk menghindari cedera pada pengguna atau kebakaran yang disebabkan oleh
pembuangan produk, jangan menggunakan mesin ini di atas meja yang tidak stabil atau
m\ﬂng

13.Jangan menggunakan mesin ini pada atau di dekat permukaan yang tidak tahan
panas seperti karpet dan bangku plastik. Jangan letakkan benda yang akan rusak
karena vap di atas mesin ini

14.Mesin ini harus disimpan di tempat yang jauh dari jangkavan anak-anak. Jangan
biarkan orang cacat tubuh atau cacat mental atau tidak memiliki pengalaman dan
pengetahuan yang relevan (termasuk anak-anak) untuk menggunakan atau memainkan
mesin ini

15.Sebelum membersihkan mesin ini, cabut steker listrik dan biarkannya dingin secara
alami. Untuk menghindari kebocoran lisirik, jangan merendam steker atau mesin dalam
cairan atau air.

16.Saat membersihkannya, jangan biarkan cairan mengalir ke dalam mesin, dan untuk
menghindari bahaya, jangan memasukkan kabel listrik, steker, tubuh mesin, dll. ke dalam
cairan.

17.Mesin ini harus digunakan bersama dengan konektor yang cocok

18.Mesin ini tidak dapat dioperasikan dengan pengatur wakiu eksternal atau sistem
kendali jarak jauh independen

19.Jangan merendam mesin dalam cairan apa pun.

20.Jangan memasukkan bagian apa pun dari mesin ini ke dalam mesin pencuci piring
untuk dibersihkan

21.Penggunaan normal mesin ini adalah untuk menutup penutupnya

22.Mesin ini hanya untuk keperluan rumah tangga dan tidak dapat digunakan untuk

tujuan komersial.
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Gambar Bagian Produk

Lampu indikator

Pegangan tangan atas

Pemutar dorong atas

Ring gait gesper

Pipa sumber panas atas
Pengontrol suhu

Piring
pemanggang Pipar sumber
panas bawal
Pemutar
Piring dorong bawal
pemanggang > Pegangan tangan
bawah Steker

sumber daya

Perhatian: gambar produk dimohonkan melihat barang sebenamya yang berada

dalam bungkusan

Parameter Produk

Model produk Daya terukur Nilai tegangan Frekuensi

SM6OM-WHOIA 600W 220-240V 50/60Hz

SM60M-PKOTA 600W 220-240V 50/60Hz
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Langkah-langkah penggunaan pengoperasian

Awal pertama kali penggunaan mesin

Pada saat awal pertama kali menggunakan mesin sandwich (kompor kue Waffle),
disarankan mengeluarkan piring pemanggang untuk dicuci dengan air dan dilap kiring
sebelum menggunakannya

Dalam awal pertama kali penggunaan akan ada asap sedikit keluar atau ada bau aneh
saat pemanasan, ini termasuk fenomena normal, dan akan hilang setelah beberapa kali
digunakan

Langkah pengoperasian

1. Sebelum menggunakan produk ini, harus dibaca dengan seksama buku panduan ini,
terutama di bagian “Hal-hal keamanan yang harus diperhatikan”

2.Piring pemanggang dipasang dengan benar pada mesin

3.Colokkan steker sumber daya, dan tutup ditutup sehingga mesin berada dalam kondisi
“kondisi mesin tertutup” pemanas siaga selama 3 menit

4.Tunggu lampu indikator mati baru dibuka tutup mesin maka dalam kondisi “tutup
terbuka” bahan makanan dimasukkan, dan ditutup kembali dan tunggu selama 3-5
menit

(Catatan: Ada kemungkinan lampu indikator akan hidup dan mati berulang saat proses
ini, lampu indikator mati karena suhu yang diatur sudah tercapai pada batas tertinggi
akan berhenti proses kerja pemanasannya, dan sampai suhu turun pada dibawah suhu
yang diatur kemudian lampu indikator akan hidup lagi melanjutkan pemanasan), kemudi-
an dengan hati-hati membuka tutup mesin untuk mengeluarkan makanan (waktu yang
diatur boleh dipilih sesuai dengan kebutuhan)

5.Segera mencabut steker sumber daya setelah selesai menggunakan mesin, dan

menunggu sampai mesin dingin baru disimpan atau dibersihkan.
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Gamboar petunjuk cara pengoperasian

1.Untuk membuka gesper, dorong 2.Memegang ganggangan fangan
dan cabut gesper keatas dan mendorong ke atas untuk

membuka mesin

3.Pemasangan/pembongkaran

piring pemanggang yang fepat
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Pengenalan Resep

1. Waffle

Bahan-bahan: 3 butir telur, 80 gram gula pasir, 100 gram susu, 60 gram minyak jagung,
160 gram tepung rendah gluten, 40 gram tepung maizena, dan 12 gram baking powder
Langkah

- Pisahkan putih telur dan kuning telur dari 3 butir telur

- Tambahkan 80 gram gula putih ke dalam putih telur dan kocok selama 15 menit
sampai pengocok telur terangkat dan memiliki ujung yang lembut

- Tambahkan kuning telur dan terus kocok kuning telur secara merata.

- Tambahkan 100 gram susu dan 60 gram minyak jagung dan aduk rata dengan
fangan.

- Tambahkan 160 gram tepung rendah gluten, 40 gram tepung maizena, dan 12 gram
baking powder, lalu dicampur secara merata dengan tangan

- Putar sakelar mesin ke posisi pembuat kue, panaskan selama 2 menit, dan tuangkan
adonan dalam jumlah yang sesuai ke dalam panci waffle

- Tunggu pemanasan selama 3-4 menit, Waffle akan selesai

2. Sandwich

Bahan-bahan: 2 iris rofi, 2 butir telur, jumlah udang yang sesuai, 2 iris keju
Langkah

- Siapkan rofi, masak udang, dan goreng telur menjadi telur rebus

+ Pasang panic sandwich dan panaskan selama 2-3 menit

- Tumpuk irisan rofi, udang, telur, irisan keju, dan irisan rofi secara bergantian

- Tutup penutupnya, panaskan selama 3-4 menit dan sandwich akan siap

Maintenance and serving

. Sebelum membersihkan dan memeliharakan panci, pastikan mencabut steker listrik dan
menunggu hingga tubuh mesin dingin sebelum dibersihkan

2. Jangan gunakan bensin, bubuk dekontaminasi, sikat keras atau bola kawat baja untuk
menyeka mesin, agar tidak merusak permukaannya

3. Jangan memasukkan seluruh mesin ke dalam air untuk dibersihkan, permukaan luar
produk dapat dilap dengan handuk basah yang diperas, dan jangan bilas dengan air
untuk mencegah mesin tidak berfungsi.

4. Ketika mesin tidak digunakan untuk waktu yang lama, harap bersihkan, masukkan ke
dalam kotak kemasan, dan simpan di tempat yang berventilasi dan kering untuk mengh-

indari kelembaban agar mempengaruhi penggunaan
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Analisis Kesalahan Umum

Fenomena kesalahan

Analisis Penyebab

Langkah Penyelesaian

Daftar Perlindungan Lingkungan ‘lﬂ'

Lampu indikator

Listrik tidak disambung

Periksa kabel listrik

Nama dan Kandungan Zat atou Elemen Beracun dan Berbahaya Dalom Produk

koneksi tak baik

produk mati Lampu rusak
Putar kenop ke gigi lain
Kabel sumber daya rusak
Tidak bisa Pipa sumber daya rusak Silakan hubung staf
memanaskan Kabel dalam lepas atau layanan pelanggan toko

Kandungan Zat atay Elemen Beracun dan Berbahaya

Nama
Bagion Timbal Metori | Kodmum | Kiomiom Bifenil | Difenil Eter
Produk (Pb) (Ho) (cd) heksavalen | polibrominasi | Polibrominasi

(Cr(vi)) (PBB) (PBDE)

Komponen X o o 0 o o

plastik

Mesin sandwich
tak bekerja

Pipa sumber panas rusak

Kabel dalam lepas atau
koneksi tak baik

Silakan hubungi staf
layanan pelanggan toko

Komponen cor X o) e} (6] (0] o

Catatan

Setelah menganalisis fenomena di atas, jika kesalahan tidak dapat diselesaikan, silakan

hubungi layanan pelanggan toko, jangan membongkar mesin sendiri atau oleh orang

non-profesional
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sl o oo oo o
Kabel listrik [e] (e} e} (@] (0] (@]

Formulir ini disusun sesuai dengan peraturan SJ/TN1364

O: menunjukkan bahwa kandungan zat berbahaya di semua bahan homogen bagian di bawah
persyaratan batas yang ditentukan dalam GB/T 26572

X: menunjukkan bahwa kandungan zat berbahaya dalam sefidaknya satu bahan homogen dari bagian
tersebut melebihi persyaratan batas GB/T 26572

Catatan: Pada bagian yang bertanda "x" di atas, beberapa di antaranya mengandung zat berbahaya
yang melebihi sta

dar karena keterbatasan tingkat teknis industri saat ini, dan untuk sementara tidak
mungkin digantikan atau dikurangkan.

Daftar Produk

Manual

Mesin,/ set Kabel listrik/buah instruksi/buku

Panci/set

1 1 1 1
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